
Przystawka

Selekcja tatarów (langusty, sezonowana wołowina, marynowana 
ośmiornica) z plastycznym żółtkiem, marynatami i płatkami złota

Zupa

Złocisty krem ze skorzonery z szafranem 

Danie Główne

Duszona cielęcina w sosie szampańskim z karmelizowaną złotą renetą 
i ziemniaczanym gratine

Deser

Złote jabłko



Bufet zimny:

Marynowana troć bałtycka z sałatką z cukrowego groszku

Roladki z ryby papuziej z krewetkami

Carpaccio wołowe z parmezanem i karczochami

Podwędzana pierś z kaczki z sałatką z pigwy

Pieczony bakłażan z serem tofu i żurawiną

Bukiet sałat z grillowaną ośmiornicą i limonowym winegret

Sałatka z pieczoną wołowiną i marynowanym borowikiem

Bukiet sałat z avocado i marynowanymi pomidorami

Live cooking:

Stek z rostbefu z sosem bernaises / grillowane krewetki z salsą 
meksykańską

Bufet deserowy:

Mus czekoladowy w złotym zamszu

Tiramisu Jack Daniels

Cake pops



Appetizer

Selection of tartare (crawfish, seasoned beef, marinated octopus) 
with plastic yolk, pickles and gold flakes

Soup

Golden scorzonera cream with saffron 

Main Course

Braised veal in champagne sauce with caramelised golden reneta
apple and potato gratine

Dessert

Golden apple



Cold bufet:

Marinated Baltic sea trout with sugar snap pea salad

Mushroom fish roulades with prawns

Beef carpaccio with parmesan cheese and artichokes

Smoked duck breast with quince salad

Roasted aubergine with tofu cheese and cranberries

Salad bouquet with grilled octopus and lime vinaigrette

Salad with roast beef and marinated boletus

Salad bouquet with avocado and marinated tomatoes

Live cooking:

Roast beef steak with bernaises sauce/grilled prawns with Mexican salsa

Dessert bufet:

Chocolate mousse in golden suede

Tiramisu Jack Daniels

Cake pops



Serdecznie zapraszamy do kontaktu w celu ustalenia szczegółów
i rezerwacji terminu. Jesteśmy gotowi zapewnić Państwu niezapomniane
chwile w wyjątkowej scenerii.

We warmly invite you to contact us to arrange details and book a date.
 We are ready to provide you with unforgettable moments in a unique 
setting.

Rosevia Resort & Spa
Ul. Rozewska 23, Rozewie
84-104 Jastrzębia Góra
Polska / Poland

sprzedaz@rosevia.pl

+48 782 06 06 06 rosevia.pl
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