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LUB RUSTYKALNYM

Polozony nad stawem Zielnik nie tylko idealnie kemponuje sie z otaczajgeg
zielenig, ale tez jego drewniane wnetrza sqidealne, by zaaranzowad wesele
w styvlu boho lub rustykalnym. Sala weselna moze moze byd przystrojona
nie tylko kwiatami, naturalnymi reslinami, ale rowniez niezwyklymi detalami.
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SLUB NA FONIE NATURY

Ceremonie zaslubin w naturalnym otoczeniu oczarowujq klimatem | chwytajg za serce. tzy
sZczescia | wzruszenia cisng sie w oczy, gdy do grona swiadkow dolgczajq premienie zacho-
dzgcego stonca i gdy oklaskom gosci towarzyszy swiergot ptakow. Plenerowy slub w Sielance
to niczym nieograniczone mozlwosci aranzaci tego waznego wydarzenia. Przystrojona drew-
nicna altana, pod ktérg powiecie sobie TAK w obecnosci urzednika, moze stangeé na lgce nad
stawem, na polanie z widokiem na las aloo w urzgdzonym wedle zyczenia kwietnym ogrodzie,
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WESELNE MENU

wesele w Sielance, |

Dla par planujgcych

rZygotowalismy gotowe propozycjie menu w trzech
wersjach. Kazda z opgji to doskonale skomponowane, wzajemnie uzupeiniagjgce sig, roznorodneg
smaki. Wychodzge naprzeciw oczekiwaniom, jestesmy gotowi przygotowac inne dania, wedle
naywidualnych 2yczen, takze z uwzglednieniern

diety wegetarianskiej lub weganskie).
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Tragycyine powitanie Pary Miodegj chiebem i solg, po-
witalny toost lampkg wina musujgcego dla gosci, stoly

> Tradycyjne powitanie Pary Miodej chlebem i solg

> Powitalny toast lampkq wina musulqcego dia goscl udekorowane kwiatami sezonowymi | Swiecami, trzy-

. : : . S : daniowe serwowgne menu na poczgtek, dwa donio
> Dekoracje stotow z kwiatami sezonowymi | Swiecami

J serwowane w trakcie weselg, profesjonalna obsiugg
> Trzydaniowe serwowane menu )

) . kelnerska, a takze szeroki wybor przekgsek zimnych,
> Dwa dania serwowane po 22:00 i 24:00 o . )

deserdow i napojow przez caly ¢zas trwonia weselq,
> Przekaski zimne (do wyboru 6 przystawek i 4 satatki) L i

@ nawet apartament dia nowozencow Na NoC Losiubng
> Dodatki (sosy, marynaty, pieczywo) i sgetese prilch dodation

> Bufet deserowy (6 raznych deserow)

> Napoje bez ograniczen — kawa, herbata, soki, woda, napoje gazowane

> Bar lemoniadowy (3 lemoniady do wybory, np. kokasowa, ogérkowa, 1 -,_'f Fﬁrf‘ LE f
Sy
‘gen

iy o
f fﬁ"" (Jf.h ﬁ&.n,d -"fff{ﬁré,

cytrynowa, brzoskwiniowa, arbuzewa)

> Profesjonalny serwis kelnerski

!

> Apartament dla nowozencow na noc posiubng T

) i
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> Rabat na nocleg dla gosci weselnych t

> Scena dla zespoiu

> Dzieci ponizej 3 lat bezptatnie

> Dzieci 3-10 lat 50% rabat od ceny podstawowej

> Bezptatny parking dla wszystkich - £y

PAKIET RUMIANKOWY




LUPA

Jedna do wyboru:

[J bomowy rosét z makarenem, wioszezyzng i natkg pietruszki

O aksamitny krem z biatych warzyw z oliwg porowq, platkami rumianku
i ziolowymi grzankami

DANIE GEOWNE

Jedno do wyboru:

[ Bitki wolowe w naturalnym sosie z glazurowanymi burakami | Ziemniakami purée
O Poledwica wieprzowa w sosie grzybowym z kopytkami

i zapiekanym brokutem w beszamelu

] sandacz marynowany w tymianku i rumianku na purée

z zielonego groszku i warzywnym papardelle

DESER

Jeden do wyboru:

O sielankowa szarlotka z lodami waniliowymi
(] Lody z owocami i bitg $mietang oraz sosem

(truskawkewym, czekoladowym lub toffi)

DRUG

Do wyboru:

E DANIE (SERWOWANE PO 22:00)

] pieczone udko kurczaka faszerowane pieczarkami podane

z ziemniakami au gratin | warzywami kerzeniowymi

] wWotowina na smazenym ryzu basmati z pikantnymi warzywami
i kapustg pak choi

[ stek schabowy przygotowany metodg slow cooking

w sosie tymiankowym, z zasmazang kapusta i kopytkami

TRZECIE DANIE (SERWOWANE PO 24:00)
Jedno danie do wyboru:

[] Barszez czerwony z krokietem

O Zurek z jajkiem i kietbasg

[ Zupa gulaszowa z kminkiem i rumiankiem

PRZEKASKI ZIMNE
Szesé przekasek do wyboru:

MIESI'WA

[ Tradycyiny schab po warszawsku z farszem chrzanowo-jajecznym
[] Galantyna z kaczki na galaretce jabtkowej z winem Elfenhof Merlot
a Poledwiczka sous vide z sosem tunczykowym

[ Indyk w maladze z morelami i kandyzowanymi czeresniami

[] pétmisek pieczonych mies z pasztetem (boczek, karkéwka, schab, filet indyka)
O péimisek wedlin z Sielankowej wedzarni z piklami i dodatkami
RYBY

] wybér ryb wedzonych (loso$, pstrag, halibut)

[ Sledzie trzy smaki: tradycyjne z cebulg, po kaszubsku z rodzynkami,
w Smietanie z cebulg i jabikiem

[ ceviche z lososia w zielonym pieprzu z ringami czerwonej cebuli

[ siekany pstrag z cebulg, kaparami na pumpernikiu

[ Terrina rybna z rodzynkami w morskich glonach

[ Galantyna z sandacza z wioszczyzng i koprem

WEGE

O carpaccio z pieczonych burakéw z filetami pomaranczy | prazonymi ziarnami
[ Grillowana cukinia i baktazan z wedzonym tofu

] Antipasto z grillowanych warzyw z kremem z octu balsamicznege
[ pomidory z mozzarellg | bazyliowym pesto

[ Terrina z grillowanych warzyw w soku pomidorowym z rodzynkami

[] pomidorowe trio z selerem naciowym i awokado

DODATKI

Pomidory, ogérki zielone, papryka,
Marynaty: dynia, Sliwka, pieczarki, grzybki
Sos tatarski i cumberland

Cwikia, chrzan, musztarda

Pieczywo jasne, pefnoziarniste i bulki

Masto ziotowe i naturalne

SALATKI

Cztery salatki do wyboru:

] orientata salotka z makaronem ryzowym, wolowing marynowang

w sosie sojowym i trawie cytrynowej

O satatka z pieczonym kurczakiem i karmelizowanymi jablkami

z rukola i roszponkg

[ satatka makaronowa z salami, grillowanymi warzywami z ziolami
prowansalskimi w oliwie porowej

[ satatka z ananasem i szynkg z Sielankowej wedzarni

[] satatka z wedzonego pstraga, jajek, kukurydzy | 0gérkéw kiszonych

] Pemidory faszerowane satatkg krabowg z ryzem

] satatka z turiczyka, zielonej fasoli, kolorowej papryki, ziemniakow i jojek,
skropiona oliwg cytrynowa

[ satatka z wedzonymi sardelami, brokutami, jajkiem i czerwong cebulg

[ Tradycyjna satatka jarzynowa z majonezem

[ satatka grecka z oliwkami i serem feta

[ satatka z kaszg bulgur, pieczonymi czerwonymi burakami i kapustg pak choi
[J satatka tabbouleh z zielonym ogérkiem, natkg pietruszki i dzika mietg

] wybér zielonych salat z dodatkami | dresingami: mix salat, ziolowe grzanki,
ser tarty grana padano, marchewka, oliwki, ser feta, marynowane aliwki,

pomidory, ogérki, papryka, dresing winegret, oliwy smakowe, sos cesarski

BUFET DESEROWY

Szesc deserow do wyboru:

[J Domowa szarlotka

[0 Miodowiec z kruchego ciasta miodowego z kremem
budyniowym i kajmakiem

] Witoskie tirarnisu

[J Makowiec

[J sernik z brzoskwiniami

[] Sernik krakowski ze skérkq pomaranczy
[ seromakowiec

[J Mus czekoladowy z pomaranczg

[] wisnie w czerwonym winie z kruszonkg
[ owoce leéne z musem waniliowym

[ ciasto bananowe z kremem karmelowym
[J Ciaste marchewkowe z bakaliami

O Kremowe ptysie

[J owoce krojone

[] satatka owocowa z mietq i likierem 2
[J Wybér kruchych ciasteczek z zimz;é '

RUMIANKOWY

PAKIET



PAKIET JASMINOWY

> Tradycyjne powitanie Pary Mtodej chlebem i solq

> Powitalny toast lampkdg wina musujgcego dla gosci

> Dekoracje stolow z kwiatami sezonowymi i swiecami

> Trzydaniowe serwowane menu

> Trzy dania serwowane po 22:00, 24:00i 2.00

> Przekgski zimne (do wyboru 8 przystawek i 5 satatki)

> Dodatki {(sosy, marynaty, pieczywo)

> Bufet deserowy (7 roznych deserow)

> Napoje bez ograniczen — kawa, herbata, soki, woda, napoje gazowane

> (3 lemoniady do wyboru, np. kokosowa, cgorkowa,
cytrynowa, brzoskwiniowa, arbuzowa)

> Profesjonalny serwis kelnerski

> Apartament dla nowozencéw na noc posiubng

> Dwa pokoje dla rodzicow lub swiadkow

> Rabat na nocleg dla gosci weselnych

> Scena dla zespotu

> Dzieci ponizej 3 lat bezptatnie

= Dzieci 3-10 lat 50% rabat od ceny podstawowej

= Bezplatny parking dla wszystkich
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PAKIET JASMINOWY

Tradycyjne powitanie Pary Miodej chlebem i solqg, powitalny toast lampkg wing mu-
sujgcego dia gosci, stoty udekorowane kwiatami sezonowymi i Swiecami, trzyda-
niowe serwowane menu na pocZgtek, dalej trzy dania serwowane w trakcie weselg,
profesjonalna cbsiuga kelnerska, o takze bogaty wybor przekgsek zimnych, dese-
réw i napojow przez caly czas trwania wesela, apartament dla nowozencow na noc
poslubng oraz dwa pokoje dla rodzicow Panstwa Mlodych oraz szereg miltych do-

datkow:




MENU

ZUPA

Jedna do wyboru:

[J Rosét z domowym makaronem, marchewkq i zielong natkg

[ Zupa z wioszczyzng i ptatkami wolowiny ze szpeclami dyniowymi
O Kremowa zupa z zielonych brokutdw z kalafiorem w stylu kuskus
i ziolowymi grzankami, aromatyzowana oliwg z oliwek

] Warzywna zupa z boczniakami

DANIE GEOWNE

Jedno do wyboru:

] Duszona wotowing w sosie chrzanowo-jasminowym z warzywami
korzeniowymi | purée ziemniaczanym

[ Udko kaczki konfit w sosie zurawinowym z kopytkami | modrg kapustg,
z jablkami aromatyzowanymi kwiatami jasminu

] Dorsz na ryzu jasminowym z musem z zielonego groszku, kalafiorern

i glazurowang marchewkg

DESER

Jeden do wyboru:
] sielankowa szarotka na cieplo z lodami waniliowymi
[ Lody z owocami i bitg $mietang oraz sosem

(truskawkowym, czekoladowym lub toffi)

DRUCIE DANIE (SERWOWANE PO 22:00)

Do wyboru:

] Bitki wolowe w naturalrym sosie z glazurowanymi burakami | purée ziemniaczanym
O Faszerowany szpinakiem | kremowym serkiem filet z kurczaka zogrodowego
w sosie winnym z ziemniakami au gratin i grillowanymi warzywami

[ Poledwiczka wieprzowa z sosem grzybowym, kopytkami | brokutemn zopleczomym

w beszamelu

[J smazony sandacz na ryiu jasminowym, w sosie cytrynowym
Z warzywami gotowanymi na parze

TRZECIE DANILE (serwowaNE PO 24:00)

Jedno danie do wyboru:
[ Barszcz czerwony z krokietem

[] Zurek z jojkiem i bialg kietbasg

CZWARTE DANIE (sErwOWANE PO 02:00)

Jedno danie do wyboru:
[ Zupa gulaszowa z ostrg papryka i majerankiem

[1 Boeuf strogonow

PRZEKASKI ZIMNE

Osiem przekgsek do wyboru:

MIESI'WA

[J Tradyeyiny schab po warszawsku z farszem chrzanowo-jajecznym

[ Galantyna z kaczki na galaretce jabtkowej z winem Elfenhof Merlot

O Poledwiczka sous vide z sosem tunczykowym

[ Indyk w maladze z morelami i kandyzowanymi czeresniami

[J pétmisek pieczonych mies z pasztetem (boczek, karkéwka, schab, filet indyka)
[] pétmisek wedlin z Sielankowej wedzarni z piklami i dodatkami

[ parfait z watrébki drobiowej z musem z zurawiny | mleka kokosowego
[ sataje z kurczaka w prazonym sezamie z pikantnym sosem mango
RYBY

] wybér ryb wedzonych (losos, pstrag, halibut)

[ Sledzie trzy smaki: tradycyjne z cebulg, po kaszubsku z rodzynkami,
w Smietanie z cebulg i jabtkiem

[] ceviche z lososia w zielenym pleprzu z ringami czerwone] cebuli

O siekany pstrag z cebulg, kaparami na pumpernikiu

[C] Terrina rybna z redzynkami w morskich glonach

[] Galantyna z sandacza z wioszczyzng i koprem

[ siekany tosos wedzony z kaparami i cukrowg cebulg

WECGE

[ carpaccio z pieczonych burakow z filetami pomaranczy | prazonymi ziamami
[ Grillowana cukinia i bakiazan z wedzonym tofu

] Antipaste z grillowanych warzyw z kremem z octu balsamicznego

[ pemidory z mozzarellg i bazyliowym pesto

[ Terrina z grillowanych warzyw w soku pomidorowym z rodzynkami

] pomidorowe trio z selerem naciowym i awokado

DODATKI

Pomidory, ogérki zielone, papryka,
Marynaty: dynia, sliwka, pieczarki, grzybki
Sos tatarski i cumberland

Cwikla, chrzan, musztarda

Pieczywo jasne, petnoziarniste i bulki

Masloe ziotlowe | naturalne

SAELATKI

Piec salatek do wyboru:

[ orientalna salatka z makarenem ryzowym, wolowing marynowang

w sosie sojowym | trawie cytrynowej

[J saiatka z pieczonym kurczakiem i karmelizowanymi jabtkami z rukolg | roszponkg
[ scatatka makaronowa z salami, grillowanymi warzywami z ziolami
prowansalskimi w oliwie porowej

[J satatka z ananasem i szynkg z Sielankowej wedzarni

O satatka z wedzonego pstrgga, jajek, kukurydzy i ogorkow kiszonych

] Pemidory faszerowane satatkg krabowgq z ryzem

] satatka z tunczyka, zielonej fasoli, kolorowe] papryki, ziemniakow i jajek,
skropiona oliwg cytrynowag

] satatka z wedzonymi sardelami, brokutami, jajkiem i czerwona cebulg
O Tradycyina satatka jarzynowa z majonezem

[J satatka grecka z cliwkami i serem feta

7] satatka z kasza bulgur, pleczonymi czerwonymi burakami | kapustg pak choi
O satatka tabbouleh z zielonym ogérkiem, natkg pietruszki i dzika mietg

[J Wybdr zielonych salat z dodatkami i dresingami: mix satat, ziolowe grzanki,
ser tarty grana padana, marchewka, oliwki, ser feta, marynowane oliwki,
pomideory, ogoérki, papryka, dresing winegret, oliwy smakowe, sos cesarski

BUFET DESEROWY

Siedem do wyboru:
[J bomowa szarlotka
[] Miodowiec z kruchego ciosta miodowego z kremem budyniowym | kajmakiemn
J wioskie tiramisu

[J Makowiec

[] sernik z brzoskwiniami

O sernik krakowski z skorkg pomaranczy
[ seromakowiec

[J Mus czekoladowy z pomaranczg

[J wisnie w czerwonym winie z kruszonkg

[J owoce lesne z musem waniliowym

[] Ciasto bananowe z kremem kgfmeld 1y

[J Ciasto marchewkowe z bakufigmi [

[J Kremowe ptysie * “
[J owoce krojone

O salatka owocowa z mietq hikierg

[ Wybér kruchych ciasteczek z z arnam

PAKIET
JASMINOW Y



PAKIET SZAFRANOWY

\

S/CZECOLY

> Tradycyjne powitanie Pary Miodej chlebem i solg

> Powitalny toast lampkag wina musujacego dla gosci
> Dekoracje stotow z kwiatami sezonowymi i swiecami
> Trzydaniowe serwowane menu

> Dwa dania serwowane po 22:00, 24:00

> Przekagski zimne (do wyboru 8 przystawek i 5 satatki)
= Dodatki (sosy, marynaty, pieczywo)

> Bufet deserowy (7 roznych deserow)

> Napoje bez ograniczen — kawa, herbata, soki, woda, napoje gazowane
> (3 lemoniady do wyboru, np. kokosowa, ogorkowa,

cytrynowa, brzoskwiniowa, arbuzowa)

> Profesjonalny serwis kelnerski

= Apartament dla nowozencow na noc poslubng

> Dwa pokoje dla rodzicow Pary Miodej lub swiadkow

> Voucher na kolacje dla Pary Miodej z okazji pierwszej rocznicy slubu
= 20% znizki dla Pary Mitodej na zabiegi w hotelowym SPA

= Rabat na nocleg dla gosci weselnych

> Scena dla zespoltu

> Dzieci ponizej 3 lat bezplatnie

> Dzieci 3-10 lat 50% rabat od ceny podstawowe|

> Bezptatny parking dla wszystkich

PAKIET SZAFRANOWY

Tradycyjne powitaonie chlebem i solg, powitalny toost lampkg wina
musujgcege dia  gosdci, stoly udekorowane kwiatami sezonowymi
i Swiecami, trzydaniows serwowane menu na  poczgtek, dalej
dwa  donic serwowane w  trokcie weselo, profesjonalng  obsluga
kelnerska, a takze bogaty wybor przekgsek zimnych, deserdw
i napojdw przez caty czas trwania wesela, apartament dla nowozencow
na noc posiubng oraz dwa pokoje dla rodzicdw lub swiadkow Panstwa
Miodych, voucher na kolacje dla Pary Mlodej w pierwszq rocznice slubuy,
Znizke na zabiegi SPA oroz szereg mitych dodatkow:

560 PLN

OSOBA

2%

r ""éﬂy%

Pl




ZUPA

Jedna do wyboru:
] Falki wolowe z majerankiem
T] Rosét z makaronem, wloszezyzng i natkq pietruszki

] Zupa z wloszczyzny | platkow wolowiny ze szpeclami dyniowymi
[J Krem z biatych warzyw z oliwg truflowq i ziolowymi grzankami

O] Kremowa zupa z zielonych brokutdow z kalafiorem w stylu kuskus
i ziolowymi grzankami, aromatyzowana oliwg z oliwek

O Warzywna zupa z boczniakami

DANIE GEOWNE

Jedno do wyboru:

[ voczka pleczona w sosie AUnawinowym z kopytkami | modng kapusta z jablkami (06t kacki)
] Poledwica wieprzowa z grilowanymi warzywom, Zemniaczanym purée | sosem grzybowym
[ piers kury Araukana z sosem z miodu pithego trojniak, ziemniakami au gratin,
warzywami gotowanymi na parze

T Pieczony losos z ryzem basmati w sosie szafranowym z zielonymi warzywarmi

U] smazony sandacz z szafranowym sosem szampariskim i kolorowymi warzywami

DESER

Jeden do wyboru:

[ suflet czekoladowy z lodami waniliowymi

[ sielankowa szarlotka pedana na gergeo z lodami i bitg $mietang
O Bezowy torcik z owocowym mascarpone z sosem truskawkowym

[ Tiramisu

DRUGIE DANIE (sSERWOWANE PO 22:00)

Jedno danie do wyboru:

[ Roladki z indyka faszerowanego warzywnym spaghetti z sosem z suszonych
pomidorow, kluski péifrancuskie, warzywne papardelle

[ Duszona wolowina w sosie chrzanowo-jasminowym z warzywami korzeniowymi
i gotowanymi ziemniakami Bitki wolowe w naturalnym sosie z glazurowanymi
burakami i ziemniaczanym purée

[ Wolowina w sosie teriyaki ze smeonym ryzem basmati | warzywami

[J Karmazyn na purée z zielonego groszku, brokutem zapiekanym z beszomelem
i sosem cytrynowym

[ sandacz na grzybowym risotto z warzywnym spaghetti

TRAZECIE DANIE (SERWOWANE PO 24:00)

Jedno danie do wyboru:

[] Barszez czerwony z krokietem

[ Zurek z jojkiem i bialg kietbasg

[ Barszez biaty z miesnymi tiftelami i pieczarkami

[ Bulion wolowy z warzywami, grzybami mun, mlekiem kokosowym,
aromatyzowany lisémi kafiru i trawg cytrynowg

[ Boeuf Stroganow

O Gulasz wotowy z kminkiem

[] wolowina w sosie curry z pieczonym bakiazanem

[ wotowina po malezyjsku z mlekiem kokosowym i zielong kelendrg

BUFET DAN GORACY CH (czas uzupetiania 3 godziny)
Do wyboru 1 zupa, 3 dania glowne, 3 dodatki:

ZUPA

[ Krem z pieczonych pomidoréw z groszkiern ptysiowym
1 wa rzywne minestrone z zielonym brokutem

[ Francuska cebulowa z ziotowymi grzankami

[] ©rientaina z sezenowang welowina

DANIA GLOWNE

[ wrapy z szarpang woltowing | pastg z czerwonej fasoli
O Burrito

[] Musaka wotowa ze smazonymi pomidorami

[ pierogi z miesem ckraszone boczkiem z cebulg

[] Libarska kofta z sosem tzatziki

[ Karkéwka z sosem mysliwskim

[J Kotlet schabowy

DODATKI

] warzywa gotowane na parze

] pieczone warzywa korzeniowe z ziolami w miodzie
[J Kapusta zasmazana z pomidorkami concasse

[J Modra kapusta z rodzynkami

[ pieczone ziemniaki z ziolami | pieprzem mtotkowanym
[] Gotowane ziemniaki z koprem

[J Kiuski $laskie

[] Kopytka domowe

PR/ZEKASKI ZIMNE

Osiem przekgsek do wyboru:

MIESI'WA

[J Tradycyiny schab pe warszawsku z farszem chrzanowo-jajecznym
[ Galantyna z kaczki na galaretce jabtkowej z winem Elfenhof Merlot
[] Poledwiczka sous vide z sosem turiczykowym

[ Indyk w maladze z morelami | kandyzowanymi czeresniami

[] pétmisek pieczonych mies z pasztetem (boczek, karkéwka, schab,
filet z indyka)

[] patmisek wedlin z Sielankowej wedzarni z piklami | dedatkami

[ parfait z watrébki drobiowej z musem z Zurawiny | mleka kokosowego
[ sataje z kurczaka w prazonym sezamie z pikantnym sosem mango
RYBY

1 wybér ryb wedzonych (toso$, pstrag, halibut)

[ Sledzie trzy smaki: tradycyjne z cebulg, po kaszubsku z rodzynkami,
w Smietanie z cebulg i jabtkiem

] ceviche z tososia w zielonym pieprzu z ringami czerwonej cebuli

1 siekany pstrgg z cebulg, kaparami na pumpernikiu

[ Terrina rybna z rodzynkami w morskich glonach

] Galantyna z sandacza z wioszczyzng | koprem

[ siekany tosoé wedzony z kaparami i cukrowg cebulg

WECE

[J Carpaccio z pieczonych burakéw z filetami pomarariczy i prazonymi ziamarmi
[] Grillowana cukinia i bakiazan z wedzonym tofu

[J Antipasto z grillowanych warzyw z kremem z octu balsamicznego

[J Pamidery z mozzarellg i bazyliowym pesto

O Terrina z grillowanych warzyw w soku pomiderowym z redzynkami

[J pPomidorowe trio z selerem naciowym i awokado

[J Pasztet z zielonej cukinii i marchwi na konfiturze z czerwonej cebuli

[ Tortilla z kremowym serkiem i Zielonymi warzywami

DODATKI

Pomidory, ogorki zielone, papryka,
Marynaty: dynia, sliwka, pieczarki, grzybki
Sos tatarski i cumberland

Cwikta, chrzan, musztarda

Pieczywo jasne, petnoziarniste i butki
Masto ziotowe i naturalne
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SALATKI

Piec satatek do wyboru;

] Orientala satatka z makaronem ryzewym, welowing marynowang w sosie
sojowym i trowie cytrynowej

] safatka z pieczonym kurczakiem i karmelizewanymi jablkami z rukelg i roszponkg
] satatka makaronowa z salami, grillowanymi warzywami z ziotami
prowansalskimi w oliwie porowej

] satatka z ananasem i szynka z Sielankowej wedzarni

(] satatka z wedzonego pstrgga, jajek, kukurydzy | ogérkéw kiszonych

[] Pomidory faszerowane salatkq krabowg z ryzem

O] satatka z tuhiczyka, zielonej fasoli, kelorowej papryki, ziemniakéw i jajek,
skropiona oliwg cytrynowqg

[] satatka z wedzonymi sardelami, brokulami, jajkiem i czerwong cebulg

| Tradycyina satatka jarzynowa z majonezem

] satatka grecka z oliwkami i serem feta

] satatka z kasza bulgur, pieczonymi czerwonymi burakami i kapusta pak choi
[] satatka tabbouleh z zielonym ogérkiem, natka pietruszki i dzika migtg

O Wybér zielonych salat z dodatkami i dresingami: mix salat, ziolowe grzanki,
ser tarty grana padano, marchewka, oliwki, ser feta, marynowane oliwki,

pomidory, ogoérki, papryka, dresing winegret, oliwy smakowe, sos cesarski

BUFET DESEROWY

Siedem do wyboru:

] Demowa szarlotka

[] Miedowiec z kruchego ciasta miodowege z kremem budyniowym i kajmakiem
] wioskie tiramisu

1 Makowiec

O sernik z brzoskwiniami

] sernik krakowski z skorkg pomaranczy

] seromakowiec

] Mus czekoladowy z pomaranczg

[J wisnie w czerwonym winie z kruszonkg
[] Owoce ledne z musem waniliowym

(] ciasto bananowe z kremem karmelowym
[J Ciasto marchewkowe z bakaliami

0 Kremowe ptysie

[] Owoce krojone

O satatka owocowa z mietq i likierem

L] wybédr kruchych ciasteczek z ziarnami

ZUPA
Jedna do wyboru:
] Krem z soczewicy

[ Krem z biatych warzyw z oliwg truflowag
] Krem z pomidoréw

DANIA GEOWNE SERWOWANI
Jedno do wyboru: ﬁ[’

] wellingten z pieczonych warzyw podany na sosie pomidarowo-bazyliowym
[] Cukinia faszerowana warzywami i ryzem, poedana na musie z pieczonej papryki z ziemniakiem au gratine

[ Kulebiak z kaszg gryczanag i pieczarkami, podany na sosie grzybowym

Menu moze bycC stosowane do pakietow rumiankowego, jasminowego | szafranowego jako dania zamienne,



ARANZACJA SLUBU W PLENERZE

Czy powiecie sobie TAK na lgce kwietngj przy jednym z sielankowych stawow,
czy tez na polanie z lasem w tle, bqdz w ogrodzie przy hotelowym tarasie, my
2adbamy ©: oprowe techniczng, MuZyCzng oraz o dekoracje kwidatowg altany
Wraz Z usypandg platkami réz alejkag

CENA: 2500 PLN

STAROPOLSKI STOL

Specjalnie przygotowany stét z tradycyjnymi wiejskimi wyrobomi kuszagcy
smakiemn, aromatem i wyglgdem. Asortyment: boczek z kominag, korczek
Z koming, geolonka wedzong, szynka wigjska, szynka wedzona zZ koscig, schab
staropolski, fopotka pieczona, Kietbasa hysowana, kietbasa polska pieczonag,
kaobanosy, kietbosa mysliwska, kadryl, koszanka staropolsko, posztetowo
naturalng, posztety staropolskie, salceson bialy staropelski, salceson
waqtrébkowy, smaclec staropolski,

CENA: 35 PLN/OS.

STACJA LIVE COOKING

Majqc ochote na obserwacje kucharzy wakci mozna oferte menuwzbogacic
o stacje live cooking, a w nigj naszym hitemn jest marynowany w staropolskiej
Zaprawie prosiak, nofaszerowony kaszg gryczang, potem pieczony, podany
w catoscl | krojony na oczach goscil

CENA: OD 2800 PLN

ITALIAN LIVE COOKING

To makarony przygotowywone przez kucharza wedlug 2yvczenia i gustu
goscio. Dodatki: sos pesto, pomidorowe concasse, oliwki, krewethki, ser
parmezan, sos pomidorowy 2 bazylig, czosnek, oliwa 7 cliwek.

CENA: 30 PLN/OS (dwie godziny gotowania w sali)

LEOSOS W CIESCIE FRANCUSKIM

Marynowany w Swiezych ziclach, pieczony w cigscie froncuskim,
Ze szpinakiem, sosem szafranowym, krgjony na sali.

CENA: 30 PLN/OS.

WESELNY OPEN BAR
OPCJA|

Dstoya 0,71

CEMNA: 150 PLN/OS.

OPCJA
Piw q

Gin Martin
CENA: 200 PLN/OS. DO 38H

WESELNY DRINK BAR

Barmani na nojwyzszym poziomie zaskoczg Gosci kolorowymi drinkami oraz
pracqg w stylu Working Flair, czyli efektownym przygotowaniem Zorowno
koktgjli kKlosvczrveh, jak i tych nowatorskich, Barmani pomogq stworzyd
wymarzony koktajl na bazie ulubionego alkoholu czy tez... pod kolor sukienki.
CENA: OD 2500 PLN

FONTANNA CZEKOLADOWA

MNiech stodkosciom nie bedzie koncal Na zyczenie przygotujiemy f{)n?nrw;;
czekoladowq, z bialq lub ciemng czekoladg, koskadowo sphywajgeg 2 gory na
ddétiz (‘.Cﬂq gama pysznych dodatkdw, idealnych do zonurzania w czekoladzie
(owoce, ciasteczka, bakalie).

CENA: 2200 PLN

POPRAWINY W FORMIE GRILLA

Poprawimy w luznegj, grilowe|, ale pyszne] formule? Przygotujemy bogate
zaskakujgce menu grillowe, bufet uzupetniony przez 3 godziny, do tego live

cooking | napoje gazowane i oraz typu soft w pakiecie!

CENA: 170 PLN/QS. (minimalna liczba gosciwynosi 20 oséh)

ANIMATORKA DLA DZIECI
Nasza animatorka zapewni dzieciom mndstwo roznywki | zabawy.
CENA: OD 1200 PLN




ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

HOTEL SIELANKA NAD PILICA
ul. tagkowa 1,
05-660 Warka, Polska
Recepcja giowna:
tel: +48 (48) 666 16 00
kom: 798 940 095

REZERWCJE:

rezerwacje@sielanka.pl
tel: +48 (48) 666 16 50

WWW.SIELANKA.PL





