SKANZEN

1. Teply a studeny raut STANDARD I. — 450 K¢

e Tepld ¢ast
o Kufeci a vepfové mini fizecky
o Hovézi gulds
o Medailonky z panenky
o Slovacké pecené brambory

e Studena ¢ast
o Moravské uzeniny a speciality
o Vybérové ceské a slovenské syry
o Veprova a kureci galantinka
o Kanapky s roastbeefem a kienem
o Michany salat
o Bramborovy salat s majonézou
o Cerstva krajena zelenina
o 3 druhy peciva
o Domdci chléb

2. Teply a studeny raut STANDARD II. — 490 K¢

o Tepld cast
o Smazené kureci stripsy
o Pecené vepiové Zebra na medu a chilli
o Veprova panenka balena v anglické slaniné
o Slovacké pecené brambory

e  Studena &ast
o Moravské uzeniny a speciality
o Vybérové ceské a slovenské syry
o Kureci prsa plnéna marinovanymi Svestkami
o Veprova a kureci galantinka
o Domdci hovézi roastbeef s horéicnou majonézou
o Marinovany losos na listovém salatku s dipem
o Michany salat
o Cerstvé krajené sezénni ovoce
o Cerstva krajena zelenina
o 3 druhy peciva
o Domdci chléb
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SKANZEN

3. Teply a studeny raut STANDARD IIl. — 590 K¢

o Tepld ¢ast
o Smazené kureci stripsy
o Pikantni masova smés se zeleninou
o Candat na grilu s bylinkami
o Pecené veprové Zebra na medu a chilli
o Slovacké pecené brambory
o Grilovana zelenina s ¢erstvymi bylinkami

e Studena ¢ast
o Veprova panenka plnéna susenymi cherry rajcaty a syrem
o Marinovany losos na listovém salatku s dipem
o Kureci a veprova galantinka
o Moravské uzeniny a speciality
o Vybérové Ceské a slovenské syry
o PInéné kureci prsa Svestkami
o Recky salat
o Mix listovych salatd s cherry rajcaty a octem balsamico
o Cerstvé zelenina
o Sezonni ovoce
o 3 druhy peciva
o Domici chléb

4. Teply a studeny raut STANDARD IV. — 590 K¢

o Tepld cast
o Mini holandské Fizecky
o Veprova panenka balena ve slaniné
o Mini tortilla plnéna kufecim masem
o Stouchané brambory s cibulkou a slaninou
o Grilovana zelenina s ¢erstvymi bylinkami

e  Studena &ast
o Kureci prsa pInéna marinovanymi Svestkami
o Veprova panenka plnény syrem a susenymi rajcaty
o Moravské uzeniny a speciality
o Vybérové Ceské a slovenské syry
o Marinovany losos na listovém saldtku s dipem
o Veprova a kufeci galantinka
o Kanapky s roastbeefem
o Listovy salat s mozzarellou a cherry rajcaty
o Cerstvé zelenina
o Michany salat
o 3 druhy peciva, Domaci chléb
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SKANZEN

5. Teply astudeny raut DE LUXE — 740 K¢

Tepla cést
o Candat na grilu s bylinkami
o Hovézi gulds
o Kufeci steak baleny ve slaniné
o Pecené veprové Zebra na medu a chilli
o Slovacké pecené brambory
o Fazolové lusky se slaninou
Studend cast
o Domaci hovézi roastbeef s hof¢icnou majonézou
o Tatardk ze steakového masa s topinkovou misou
o Domaci hribkovy tatardk s bylinkami a peCenym toastem
o Kapfi hranolky s koprovym dipem
o Marinovany losos na listovém salatku s dipem
o Kureci prsa pInéna suSenymi Svestkami
o Veprova panenka plnéna syrem a susenymi rajcaty
o Moravské uzeniny a speciality
o Vybérové Ceské a slovenské syry
o Listovy salat s mozzarellou a cherry rajcaty
o Michany salat
o Cerstva krajena zelenina
o 3 druhy peciva
o Domdci chléb

6. Doplitkové pokrmy k rautiim

Hovézi tatarak ze steakového masa s topinkovou misou (1kg)
Pecené veprové koleno na pivu s pochutinami, chléb (1,5 kg)
Hovézi gulas s cibuli a chlebem (20 porci 4 150g)

Veprové a kureci mini fizecky za studena (20 porci @ 100g)
Zabijackové speciality (tlacenka, jitrnice, Skvarky) (2kg)

100 ks Moravské (vlicnovské) kolacky
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2.250 K¢
1.200 K¢
3.500 K¢
2.200 K¢
1.800 K¢
1.700 K¢



