
OFERTA WIGILIJNA 2025

Ilość uczestników :

 od 10 do 30 organizowana na sali restauracji,

powyżej 30 osób organizowana na dolnej sali galerii,

przy uroczystości organizowanej na galerii przy ilości gości do 50 
osób opłata za udostępnienie sali 1000 zł

MENU WIGILIJNE – 159 zł/os
(w stole) 

 Śledź w oleju z cebulką 

 Śledź pod pierzynką 

 Sałaty mieszane 

 Kapusta Wigilijna 

 Sałatka jarzynowa tradycyjna 

 Pieczywo mieszane 

Zupa 

 Barszcz czerwony z uszkami 

Dania główne 

 Karp smażony saúte 

 Pierogi z kapustą i grzybami posypane prażonymi pestkami słonecznika 

Deser 

 Patera ciast 

 Kutia 

Napoje: 

 Kompot z suszu 

 Woda z cytryną 

 Kawa, Herbata 



MENU WIGILIJNE – 169 zł/os
 

(w stole) 

 Śledź futro 

 Sałatka śledziowa z fasolą perełką, kiszonym ogórkiem i czerwoną cebulą 

 Szczupak w galarecie 

 Kapusta wigilijna z suszonymi śliwkami i olejem lnianym 

 Sałata z wędzonym pstrągiem 

 Ryba po grecku 

 Pieczywo mieszane 

Zupa 

 Krem z borowika na zakwasie żytnim 

Dania główne 

 Sandacz smażony podany na borowikach z ziemniakami amandine 

 Udo kaczki barbarie na sosie z suszonych śliwek z  kluskami śląskimi i modrą kapustą 

Deser 

 Patera ciast 

 Kutia 

Napoje: 

 Kompot z suszu 

 Woda z cytryną 

 Kawa, Herbata 

MENU WIGILIJNE – 189 zł/os
 

(w stole) 

 Tagliatta z łososia w wasabi , miodzie lipowym i limoncello 

 Tatar z tuńczyka na musie z awokado 

 Kulebiak z kapustą i grzybami z kwaśną śmietaną 

 Patagoński śledź na sałatce ziemniaczanej z limonką i czarnym pieprzem 

 Supli z kaszy jęczmiennej z wędzonym twarogiem podane na kapeluszach z borowika 

 Półmiski wędzonych ryb 

 Pieczywo mieszane 



Zupa 

 Aksamitny krem z kalafiora z czarną truflą i wędzonym łososiem 

 

Dania główne 

 Konfitowane udo gęsi w sosie z czarnych porzeczek i miodu pitnego, czosnkowymi 
pampuchami i glazurowanym burakiem 

 Halibut z belugą i i pomidorkami cherry w emulsji bazyliowo czosnkowej 

Deser 

 Patera ciast 

 Kutia 

Napoje: 

 Kompot z suszu 

 Woda z cytryną 

 Kawa, Herbata 

 

Informacje uzupełniające do oferty: 

•             Soki +15 zł/os do każdej oferty

•             napoje gazowane + 15 zł/os do każdej oferty 

 

OPEN BAR 4h 

89 zł/os 99zł/os 129zł/os 159 zł/os

Wódka Masuria Wódka Masuria Wódka Masuria Wódka Masuria

Wino białe/czerwone  Wino białe/czerwone  Wino białe/czerwone 

Whisky  Rodowe Whisky  Rodowe

Okowita Okowita

Kraft nalewki  z 
Destylarnii 

Warmińskiej : Dzika 
pigwa, Orzechówka, 

Wiśniówka

DODATKOWA 
GODZ 15 zł

DODATKOWA GODZ 25 
zł

DODATKOWA GODZ 30 
ZŁ

DODATKOWA GODZ 35 zł



 

 

Aby zarezerwować termin i ustalić szczegóły prosimy o kontakt z recepcją: tel: +48 89 755 01 09 
mail: info@zamekreszel.pl 

 

Zapraszamy!

Recepcja | Zamek Reszel
www.zamekreszel.pl
T: 89 755 01 09
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