


SZANOWNI PANSTWO,

Opierajgc sie na wieloletnim doswiadczeniu
w organizadji przyje¢ weselnych, przedstawiamy
naszg najnowszg oferte Menu w kilku odstonach.
Wychodzac naprzeciw Panstwa oczekiwaniom
przedstawione propozycje, mogg by¢ dowolnie
modyfikowane w zaleznosci od budzetu czy tez
indywidualnych upodoban, tak by sprostac jak
najbardziej wyszukanym smakom wszystkich
Gosci.

W OFERCIE DODATKOWO ZAPEWNIAMY:

» Pokdj dla Nowozencow - GRATIS

= Atrakcyjne ceny noclegow dla Gosci Weselnych
= /Znizka w wysokosci 100% dla dzieci do lat 4

= /Znizka w wysokosci 50% dla dzieci 4 do 10 lat

= Alkohol w cenie promocyjnej - ilos¢ wg spozycia
= Owoce, ciasta i ciasteczka - w cenie menu

= Tort weselny - w atrakcyjnej cenie




MENU WESELNE 2022

Pakiet Tradycyjny - 285zt /osoba

Zupa: Rosot domowy z makaronem i wktadka miesng podany w wazach

Danie gtéwne ( 2 porcje/os): Podane na potmiskach 3 propozycje do wyboru:
* Rolada wieprzowa

» Kotlet schabowy

» Pieczen z karczku w sosie wtasnym

» Panierowane roladki z kurczaka nadziewane papryka i serem

o ,5_:' » Udzce z kurczaka z fetg i pieczarkami

'_\-\iﬁosy (2 rodzaje) do mies odpowiednio dobrane przez Szefa Kuchni

" Dodatki: 3 propozycje do wyboru:

= puree ziemniaczane,

= tradycyjne kluski slaskie z omastg masetkiem i zielong cebulka,

= talarki czosnkowe,

= ziemniaki z wody

: ;\Tgéwki: 3 propozycje do wyboru:

- = kapusta zasmazana z boczkiem, modra kapusta z boczkiem,
= buraczki na ostro, marchew z brzoskwinig,
= suréwka z czerwonej kapusty, mix satat z sosem winegret,

. = surowka z kapusty pekinskiej

-
o

. olacja I serwowana — jedna propozycja do wyboru:
| » Roladka drobiowa ze szpinakiem, suszonymi wtoskimi

pomidorami i serem feta, ziemniaki puree, bukiet satat
podawany z dwoma dresingami

» Schab po staropolsku z wykwintnym sosem mysliwskim,
kopytka, kapusta modra

» Pjeczen drobiowa faszerowana musem z cieleciny i warzyw,
ziemniaki pieczone w ziotach, buraczki

Kolacja II serwowana
Devolay, frytki, colestaw

Kolacja Il w bufecie/serwowana - jedna propozycja do wyboru:
= Barszcz z krokietem

= Zurek staropolski z pieczywem

= Gulasz z pieczywem



MENU WESELNE 2022

Pakiet Tradycyjny - 285zt /osoba

Zimna ptyta w bufecie:

= Plater wedlin regionalnych i mies pieczonych z sosami
(m.in. schab ze $liwka, schab
ze szpinakiem i papryka)

= Patera serow regionalnych (m.in. oscypek wedzony,
ser wedzony, rolada ustrzycka)

= Roladki z szynki z musem chrzanowym

= Ruloniki z tortilii z nadzieniem s \ S

= Pasztet szefa kuchni z zurawing Ry phekis o L

= Galaretki wieprzowe lub tymbaliki drobiowe Sl M' 23

= SledZ na 2 sposoby (Sledz w salsie na ostro, $ledz w émietanie " R

= Safatka jarzynowa, '

= Safatka gyros z sosem winegret

= Satatka z tunczykiem

= Pleczywo

= Masto

)

Bufet stodkosci: owoce, ciasta 1 porcja/osoba, ciasteczka

Napoje nielimitowane:
= kawa, herbata, - w bufecie
»  soki owocowe (pomarancza, jabtko)- w stoty,
» woda mineralna niegazowana z cytryna,
= napoje gazowane- w lodowce

Opdga:
Tort Weselny - 18zt /os ptatny dodatkowo



MENU WESELNE 2022

Pakiet Bankietowy - 335zt /osoba

Zupa: Rosot domowy z makaronem
lub Krem z pieczonych papryk z chipsem parmezanu

Danie gtéwne (2 porcje/os)
Podane na potmiskach - 4 propozycje do wyboru:
= Tradycyjna rolada wotowa w sosie wiasnym
= Kotlet schabowy
= Devolay
= Ztocisty filet z kurczaka otulony migdatami
» Udko z kurczaka faszerowane szpinakiem, fetg i suszonymi pomidorami
= Roladki drobiowe z porem i pieczarkami
= Pieczen ze schabu nadziewana szpinakiem, mozzarellg

Sosy do mies (2 rodzaje) odpowiednio dobrane przez Szefa Kuchni

Dodatki - 3 propozycje do wyboru
= Puree ziemniaczane,
»  Cwiartki ziemniakdw zapiekane ze swojskim mastem i ziotami,
= kluski $laskie, talarki ziemniaczane, ryz na ostro z warzywami,
= ziemniaki z wody

= %/rowkl 3 propozycje do wyboru
... Modra kapusta ze swojskim boczkiem,
\m’_ ~_surdwka z selera z rodzynk
LA ynkami,
\ = mizeria na jogurcie z koperkiem,
.= suréwka z czerwonej kapusty,
= surdwka z marchewki z segmentowanymi pomaranczami,
= mix delikatnych satat podawany z sezonowymi warzywami
z pesto bazyliowym i dresingiem truskawkowym

Deser: lody z musem malinowym na gorgco

Kolacja I serwowana:

= Szynka z prosiaka serwowana z kapustg zasmazang i ziemniakami
lub Delikatna duszona pier$ z kurczaka w sosie z 4 serow, kopytka,
surowka z kapusty pekinskiej
lub Poledwiczki grillowane w swiezych ziotach, puree ziemniaczane
z marchewkg, mix satat




MENU WESELNE 2022

Pakiet Bankietowy - 335zt /osoba

Kolacja I serwowana:

. Boeuf Bourguignon z dumplingsami
= Jub Indyk faszerowany musem wotowo-warzywnym serwowany

Z kluseczkami $lgskimi gotowanymi w rosole i pesto bazyliowym, buraczki
= Jub Delikatna piers$ z kurczaka w ciescie francuskim z mixem satat z dufinkami
= Jub Biesiada Szefa Kuchni: zeberko miodowo-czosnkowe, golonka po beskid

udko z kurczaka bez kosci faszerowane boczkiem i bree - za doptatg 19

Tort weselny z kawa lub herbatg serwowany na sali

Kolacja Il serwowana:
. Strogonoff z pieczywem
= |ub gulasz po wegiersku z pieczywem
= |ub barszcz z krokietem
= |ub zurek z jajkiem \

Zimna ptyta w bufecie: M
» Patera mies pieczonych (schab ze $liwka, schab z morelg, plastry z indyka); 0sami

= Patera seréw regionalnych (m.in. oscypek wedzony, ser wedzony, roladaistrzycka)
» Pasztet Szefa Kuchni z zurawing, AT

»  Galaretki wieprzowe

= Ruloniki z tortilli z nadzieniem

= Sled? na 2 sposoby ($ledz w salsie na ostro,

= $ledZ w Smietanie)

» Rolada z fososia norweskiego

» Tatar z fososia serwowany z wasabi

= Satatka cesar

» Satfatka jarzynowa

» Satfatka z grillowanymi plastrami z kurczaka na ostro
= Pieczywo, masto

Bufet stodkosci: owoce, ciasta -1 porcja/os, ciasteczka,

Napoje nielimitowane:
= Kawa, herbata - w bufecie
= soki owocowe (pomarancza, jabtko),
* woda mineralna niegazowana z cytryng - w stoty
* napoje gazowane - w lodowce

Opdja:
Tort Weselny - 18zt /os ptatny dodatkowo




MENU WESELNE 2022

Poprawiny - 129zt /osoba

Przewidywany czas imprezy: 16:00 -22:00
Forma podawania positkow: Bufet

Zupa: Kwasnica lub zurek

Danie gtbwne: 2 porcje/osoba
= Zeberka miodowo-czosnkowe,
= Szasztyk wieprzowy
» Kaszanka z cebulka
= Duszonki
= Pierogi - mix smakow
» Ziemniaki opiekane z ziotami
* Kapusta zasmazana

Bufet stodkosci: kotacz lipowski

Zimny ptyta: Bufet
» Deska mies: szynki z ttuszczem, peto swojskich kietbas, boczek wedzony
jatowcem, salceson, pasztet
» Deska serow: bryndza, oscypek goralski, warkocz serowy
= Satatka polska
= Satatka Gyros
= Gliniak smalcu
= Ogorki kiszone
= Chleb wigjski, dodatki

Napoje nielimitowane: Kawa, herbata, soki owocowe (pomarancza, jabtko),
woda mineralna niegazowana z cytryna

HNATEL ZIMNIK

LUKSUS NATURY * % % %



MENU WESELNE 2022

Poprawiny - 170zt /osoba

Przewidywany czas imprezy: 16:00 - 2:00
Forma podawania positkow: Serwowana

Zupa: Zurek Staropolski lub Krem chrzanowy z jajkiem i chipsem z boczku

Danie gtowne:
" Schab po staropolsku z sosem mysliwskim serwowany z kluskami $laskimi i modrg kapusta
= |ub Piers drobiowa z musem warzywno-miesnym otulona plastrami boczku, kopytka, buraczki
z chrzanem, sos
= |ub Kotlet schabowy z ziemniakami puree i surowka z biatej kapusty

Deser: Szarlotka na goraco z gatkg lodow

Zimny ptyta: Bufet
» Deska wedlin i seréw regionalnych (m.in. szynka z ttuszczykiem, kabanos, oscypek,
bryndza, warkocz serowy)
» Deska mies pieczonych (schab w kminku, schab ze $liwka, boczek rolowany ze $liwka)
= Satatka z tortelini
»  Pomidor z mozzarellg
=  Smalec domowy, ogorki kiszone, papryka konserwowa
= Sledz w salsie na ostro
= Chleb wigjski, dodatki

Kolacja serwowana I: Pieczen z karczku z ziemniakami puree i surowka z kiszonej kapusty
Kolacja w bufecie: Barszcz z krokietem miesnym

Napoje nielimitowane: Kawa, herbata, soki owocowe (pomarancza, jabtko),
woda mineralna niegazowana z cytryna

LUKSUS NATURY % % % %

HNATEL ZIMNIK



