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MENU SYLWESTROWE 2021/2022 

[bookmark: _GoBack]LIVE COOKING 21:00-23:00
Owoce morza w tajskim stylu

BUFET CIEPŁY
Zupa gulaszowa z jeleniem
Tajska zupa tom kha / owoce morza / kolendra / limonka
Ossobuco cielęce / konfitura z cebuli / sos szałwiowy
Kaczka / pak choi / sos teryaki
Łosoś / chorizo / kapary
Falafel / sos paprykowy
Gnocchi / masło ziołowe
Ryż kolorowy / limonka / trawa cytrynowa
Warzywa pieczone / tymianek / miód gryczana

BUFET ZIMNY PRZEKĄSKOWY
Świeże ostrygi
Rostbef pieczony / kapary / trufla / musztarda
Carpaccio z buraka / kozi ser/ orzechy pekan / rukola / dresing pomarańczowy
Pate z dziczyzny / galaretka z porto / owoce leśne
Roladka z gęsi / pistacja / gruszka
Kurczak w balsamico /chrupiące sałaty / orzechy / owoce
Ceviche z ryb morskich / majonez chili / awokado
Sałatka tabuleh / quinoa / świeże zioła / chrupiące warzywa / granat
Łosoś gravlax / cytrusy / werbena
Deska serów i wędlin dojrzewających
Mezze: oliwki marynowane, karczochy, warzywa marynowane, hummus, halloumi, foccacia
Pieczywo, masło

BUFET DESEROWY
Mini beza / krem Mascarpone / owoce
Tort kawowy / mak / żurawina
Sernik / konfitura malinowa
Panna cotta / kokos
Mono desery
Krem brulee
Owoce filetowane

FINGER FOOD W KASYNIE
Krewetki / tempura / miso
Wonton / grzyby
Orientalne wołowina / tempura / sos bulgogi
Kokosowe kuleczki
Mini tartoletki / cytryna
Chrupiący ptyś / czekolada
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