Menu weselne
Centrum Konferencyjno-Bankietowe

Titanic

Przekagski zimne:

1. Sledz — 2 rodzaJe do wyboru:

Sledz z suszonymi grzybami
Sledz z cebulka
Sledz po tatarsku

2. Pstrag lub szczupak faszerowany

3. Polmisek wedlin, a w nim:

4. Do wyboru:

5. Do wyboru:

Karkowka pieczona

Schab z morela i §liwka
Rolada z boczku

Rolada drobiowa z bakaliami
Szynka wedzona

Kielbasa podsuszana

Ryba po grecku

Ryba w zalewie octowej
Jajka na salatce jarzynowej
Jaja garnirowane

Schab z musem chrzanowym

Rolada drobiowa ze szpinakiem i
suszonymi pomidorami

Rolada z pieczarkami i zielonym
groszkiem

Karkowka w cynamonie z suszonymi
Sliwkami

Poledwiczka z sosem ogorkowym

6. Do wyboru:

7. Do wyboru:

8. Do wyboru:

Indyk z kalafiorem z sosem czosnkowym
Ozory wieprzowe z sosem tatarskim
Melon z szynka parmenska

Pasztet z zurawing

Tatar z lososia

Kalmary w panierce z sosem
czosnkowym

Udka faszerowane
Indyk w maladze
Tatar wolowy

9, 10, 11, Salatki (prosze; wybrac 3 pozycje):

Salatka wiosenna z sosem jogurtowym
lub vinaigrette

Salatka krabowa (paluszki krabowe,
kapusta pekinska, ogérek swiezy, jajko,
cytryna, ser feta, koper, majonez)

Salatka z tunczykiem (Kapusta pekiriska,
pomidory, ogorki, papryka, satata, tunczyk,
kukurydza, jajko gotowane)

Salatka grecka (Papryka, pomidor, ogérek,
cebula czerwona, ser feta, oliwki, sos
ravigote)

Salatka chinska (Ryz, papryka, kurczak
gotowany, szczypior, majonez)

Salatka pieczarkowa (Pieczarki, groszek,
cebula, jajko, ser, majonez)

Salatka diabelska z grillowanym
kurczakiem (kapusta pekiriska, papryka,
pomidory, cebula, pieczarki, kurczak,
papryka pepperoni, sos jogurtowy)
Salatka Caprese (pomidor, mozarella,
pesto)

Satatka mediolanska (trzy kolory
makaronu, ser zotty, papryka, ogorek,
majonez, tabasco, oliwki do dekoracji)



Dodatki:
» pikle lub ogoérek sezonowy i pomidor,
» sosy: tatarski, chrzanowy
* pieczywo: jasne, ciemne
Napoje (w ilo$ci nielimitowanej):
» soki owocowe
» Coca-Cola, sprite
» woda mineralna z cytryna
= kawa, herbata

Sto6t deserowy standard:
» ciasta, deserki
= owoce

= kawa, herbata

Zestaw Dan Cieplych

1. Zupa (prosze wybrac 1 pozycje):

» Ros6l z makaronem

Chrzanica z jajkiem

Krem brokulowy z groszkiem ptysiowym
Zupa gulaszowa

Flaki staropolskie

Krem z ogorka kiszonego z grzankami
Pomidorowa z pogdrzybkami i
peczakiem

»  Grzybowa z chrupiagcym boczkiem

2 . Danie drugle (prosze wybrac 1 pozyCJe;)

Schab nadziewany miesem i kurkami w
sosie ziolowym

» Zrazy wieprzowe w sosie mysliwskim

» Pier§ kurczaka faszerowana szpinakiem i
suszonymi pomidorami

» Szynka pieczona w tymianku w sosie
pieczeniowym

» Poledwiczka wieprzowa w sosie
(koperkowym, le§nym, musztardowym)

» Karkowka po meksykansku z warzywami
na ostro

Dodatkowo do dania gléwnego (prosze wybraé 1

pozycje):
ziemniaki opiekane
ziemniaki z wody
purre ziemniaczane
chrupiace rosti
grube frytki
Suréwka- 2 rodzaje

3,4. Goraca przekaska (prosze wybrac 1 pozycje):

Boeuf Strogonof

Szaszlyki z ryzem rozmaito$ci

Zupa meksykanska z wotowing i
czerwonag fasola

Fileciki drobiowe z boczkiem i puree
koperkowo- czosnkowym

Golonka zapiekana w piwie na duszonej
kapusScie z puree chrzanowym

Okon nilowy na cytrynowym risotto
Dorsz w czosnkowych pomidorach z
puree

Pieczony udziec indyka podany z kasza
orkiszowg

Zeberka wieprzowe na kapuécie z puree
szczypiorkowym

Miodowa pieczen z karkowki z sosem
sliwkowym i talarkami

5. Na zakonczenie (prosze wybrac 1 pozycje):

Barszcz czerwony z chrupigcym rogalikiem
Barszcz czerwony z kotdunami

Roso6l czysty

Potrawka z kurczaka z curry



Dania specjalne na cieplo:

1. Plonacy Udziec Szefa Kuchni z szynki wedzonej
serwowany na goraco z bigosem staropolskim
Udziec z szynki wedzonej na goraco, kiszka ziemniaczana,
kielbaska podpiekana z bigosem, ogdrki kiszone.
Koszt: 18 z1/ os.
(nie mniej niz- 1500 zl.)

2. Pieczone Prosie na sposéb staropolski z kaszq i
dodatkami:
Prosie pieczone z kasza serwowane na goraco z kiszkg
ziemniaczang, ogérkami, pyzami i kapusta kiszona
Koszt: 20 z1/ os.
(nie mniej niz 1800 zl.)

3. Stol Regionalny
Szynka na nodze, wyb6r wedlin wiejskich, kaszanka, biala
kielbasa z wody, smalczyk domowy z ogorkami, chleb na
zakwasie, warzywa i marynaty: ogorki, $liwka, papryka, grzybki,
cebulka, buraczki, chrzan, éwikla.
Koszt: Od 100 0s6b 15 z}l/ os.
(nie mniej niz 1500 zt.)

4. Smak wina, smak owocéw, szczescia i pomys$lnosci
smak czyli Czar Slodkiej Fantazji: Dopelnienie
stodkiego stotu o:

Czekoladowa fontanne z dodatkami: $wieze owoce, wafelki, biszkopty,

ciasteczka, rurki z kremem; ‘Wino czerwone, wino biale,

Koszt: 10 zl. /os
(nie mniej niz- 800 zt.)

5. Stél Rybny/ Sushi
Ryby wedzone, galaretki rybne, ryba z octowej zalewy, tatar z
lososia, tatar ze $ledzia, sushi, mule na cieplo w sosie winnym z
warzywami, ryba w galarecie, zawijane koreczki Sledziowe w
sosie §mietanowym Koszt: Od 100
0s6b 15 zl/ os.
(nie mniej niz 1500 zt.)

Uwaga: Przy wyborze ktérejs z powyzszych propozycji:
Szampan na wejscie dla gosci- gratis.

Dania specjalne na zimno:

Befsztyk Tatarski na sposéb Krymski
Siekana wolowina, cebulka, ogorek
Koszt: 15 zl/ os.

Ryba po staropolsku
w warzywach z rodzynkami
Koszt: 10 zl/ os.

Tatar z lososia
Koszt: 15 zl/ os.

Puchar lodowy

Koszt: 10 zl/ os.
Szarlotka na cieplo z bita Smietang

Koszt: 10 zl/ os.



