
przystawki / appetizers

ArAncini z borowikAmi  pln 34.00
puree z dyni | parmezan

ArAncini with boletes  pln 34.00
pumpkin puree | parmesan 

Marynowany łosoś  pln 38.00
Crème fraîche | chips z ziemniaka

mArinAted sAlmon  pln 38.00
Crème fraîche | potato chips

szArpAnA kAczkA  pln 49.00
chałka | demi glace

pulled duck  pln 49.00
challah | demi-glace

zupy / soups

bulion z kuropAtwy i bażanta  pln 32.00
pierożki z kaczką | palone warzywa

partridge and pheasant consoMMe  pln 32.00
duck dumplings | charred vegetables

zupA serowA  pln 38.00
pulpeciki cielęce

creAm of cheese  pln 38.00
veal meatballs

gluten / gluten laktoza / lactose soja / soy



dania główne / main course

pAppArdelle z borowikAmi  pln 44.00
duszony borowik | sos śmietanowy

pAppArdelle with boletes  pln 44.00
stewed bolete | cream sauce

polik wołowy  pln 73.00
kremowe puree | sos własny | palony por

beef cheek  pln 73.00
creamy puree | gravy | charred leek

sandacz sMażony  pln 76.00
polenta | sos truflowo-cytrynowy | warzywa w kostkę

pan fried pikeperch  pln 76.00
polenta | truffle-lemon sauce | vegetable medley

tagliatelle z szarpaną jagnięciną  pln 78.00
szarpana jagnięciana | sos własny

tagliatelle with pulled laMb  pln 78.00
pulled lamb | gravy

perliczkA  pln 83.00
puree | sos demi rozmarynowy | młoda marchewka

GuineAfowl  pln 83.00
puree | rosemary demi sauce | young carrot

polędwiczka jagnięca  pln 109.00
puree chrzanowe | palona sałata rzymska | demi rozmarynowe

laMb tenderloin  pln 109.00
horseradish puree | charred romaine lettuce | rosemary demi

desery / desserts

Mus szaMpański  pln 29.00
owoce leśne | coulis malinowe

chaMpagne Mousse  pln 29.00
forest fruits | raspberry coulis

cruMble owocowe na ciepło  pln 29.00
lody porzeczkowe

hot-served fruit cruMble  pln 29.00
currant ice cream

gluten / gluten laktoza / lactose soja / soy


