PRZEDZALNIA

—— RESTAURACJA —

CLEPEE NAPOJE / HOT DRINKS

PRIYSTAWKT / APPETLIERS - 1

PIECZONY CAMEMBERT PLN 19
W ROZMARYNIE, PORTO ORAZ Z DODATKIEM FIG | GRISSINI I
ROASTED CAMEMBERT

IN ROSEMARY, PORT WINE AND WITH FIGS AND GRISSINI

TATAR Z POLEDWICY WOLOWEJ PLN 35
Z OGORKIEM KISZONYM, CEBULA, GRZYBAMI
MARYNOWANYMI| ORAZ ZOLTKIEM

BEEF TENDERLOIN TARTARE

WITH PICKLED CUCUMBER, ONION, MARINATED
MUSHROOMS AND EGG YOLK

CARPACCIO WOLOWE PLN 37

Z RUKOLA, POMIDOREM KOKTAJLOWYM,
PARMEZANEM ORAZ OLIWA TRUFLOWA

BEEF CARPACCIO

WITH ROCKET, CHERRY TOMATO, PARMESAN CHEESE
AND TRUFFLE OIL

KREWETKI Z MASLEM CZOSNKOWYM PLN 49
Z CYTRYNA, KOPREM ORAZ MIXEM SALAT
SHRIMPS WITH GARLIC BUTTER

WITH LEMON, DILL AND LETTUCE MIX J
|| I ] | | | ||

SALATKT / SALADS

PIECZONY BURAK PLN 26

Z RUKOLA, FETA ORAZ ORZECHAMI PINII
BAKED BEET

WITH ROCKET, FETA CHEESE AND PINE NUTS

BOWL Z KURCZAKIEM PLN 27

Z BATATAMI, BROKULEM, CHRUPIACA CIECIERZYCA,
SZPINAKIEM, KAPUSTA CZERWONA, MIGDALAMI
ORAZ SOSEM JOGURTOWYM

BOWL WITH CHICKEN
WITH YAM, BROCCOLI, CRIPSY CHICKPEAS, SPINACH,

RED CABBAGE, ALMONDS AND YOGHURT SAUCE 4

WEGETARTANSKIE / VEGETARTAN
BEZGLUTENOWE / GLUTEN FREE

HERBATA EKSPRESOWA / PLN 8

ROZNE SMAKI

EXPRESS TEA DIFERENT TASTES

HERBATA LISCIASTA 300 ML / PLN 12

PARZONA W DZBANKU

LEAF TEA MADE IN A TEAPOT

TIMNENAPOJE / COLD DRINKS

SOK 300ML / PLN 15
ZE SWIEZYCH OWOCOW LUB WARZYW
FRESH FRUIT OR VEGATABLE JUICE

ESPRESSO / PLN 8

ESPRESSO DOPPIO / PLN 16

CAPPUCCINO / PLN 10

CAFFE LATTE / PLN 12

KAWA LATTE ROZNE SMAKI / PLN 16
COFFEE WITH SYRUP AND FOAMY MILK

SOKI OWOCOWE 200ML / PLN 6
GREJPFRUT, POMIDOR

FRUIT JUICE

ORANGE, APPLE, BLACK CURRANT,
GRAPEFRUIT, TOMATOE

WODA MINERALNA / MINERAL WATER

GORSKA NATURA 300 ML / PLN 6

KAWA LATTE Z LIKIEREM / PLN 20

AMARETTO LUB BAILEYS
COFFEE WITH AMARETTO

OR BAILEYS LIQUEUR

KAWA PO IRLANDZKU / PLN 20

IRISH COFFEE

COFFEE WITH IRISH WHISKY

AND CANE SUGAR

PEPSI 200 ML /' PLN 6

PEPSI MAX 200 ML / PLN 6

7 UP 200 ML /PLN 6

MIRINDA 200 ML / PLN 6
SCHWEPPES TONIC 200 ML /' PLN 6

RED BULL 250 ML /PLN 12

L

POMARANCZA, JABLKO, CZARNA PORZECZKA,

SAN PELLEGRINO 250 ML /PLN 10 750 ML / PLN 16 I
ACQUA PANNA 250 ML /PLN 10 750 ML / PLN 16

NAPOJE GAZOWANE / CARBONATED DRINKS

______J

JUPY 7 S0UPS

____1

MASLANKOWA PLN 15

Z PUREE ZIEMNIACZANYM ORAZ BEKONEM
BUTTERMILK SOUP

WITH POTATO PUREE AND BACON SPRINKLES

KREM Z DYNI PLN 19 )

Z PANNA COTTA POMARANCZOWA ORAZ PISTACJAMI
PUMPKIN CREAM

WITH ORANGE PANNA COTTA AND PISTACHIOS

CONSOMME GRZYBOWE Z KACZKA PLN 24

Z WEOSZCZYZNA | PIETRUSZKA ORAZ LANYMI KLUSKAMI
MUSHROOM CONSOMME WITH DUCK

WITH SOUP VEGETABLES, PARSLEY AND HOMEMADE POLISH
POURED NOODLES

RAMEN PLN 28

Z PIEROZKAMI DIM SUM Z KREWETKAMI, WARZYWAM|,
DYMKA, JAJKIEM ORAZ CHILLI

RAMEN

WITH DIM SUM WITH SHRIMPS, VEGATABLES,

SPRING ONIONS, EGG AND CHILLI

PASTY / PASTAS

RAVIOLI Z KALAFIOREM | ORZECHAMI PLN 26
Z TWAROZKIEM ORAZ PESTO Z DZIKIEGO CZOSNKU

RAVIOLI WITH CAULIFLOWER AND NUTS
WITH COTTAGE CHEESE AND WILD GARLIC PESTO

MAKARON ZYTNI PLN 35

Z GRZYBAMI | ZIELONYM GROSZKIEM Z DODATKIEM PARMEZANU

RYE PASTA
WITH MUSHROOMS AND GREEN PEAS WITH PARMESAN CHEESE

NOODLE Z OSMIORNICA PLN 43

Z KIELKAMI FASOLKI MUNG, SELEREM NACIOWYM,
JALAPENO ORAZ SOSEM Z TAMARYNDOWCA
NOODLES WITH OCTOPUS

WITH MUNG BEAN SPROUTS, CELERY, JALAPENO

AND TAMARIND SAUCE
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ol WINAMUSUJACE / SPARKLING WINES

CASA PECUNIA PROSECCO INSIGHT ?PLN 20 i PLN 100

WINA CIERWONE / RED WINES

I FLAGSTON DRAGON TREE Y PLN 24 ‘ PLN 110

SAMMARCO PRIMITIVO DI MANDURIA ?PLN 22 ‘PLN 100

I COTO MAYOR CRIANZA %PLN 28 ‘PLN 140

ZUCCARDI SERIE A MALBEC YPLN 38 ‘PLN 170

WINA BIAEE / WHITE WINES

BOUCHARD CHARDONNAY ?PLN 22 ‘PLN 100

COTO MAYOR BLANCO ?YPLN 22 ‘PLN 100

ANTICHELLO PINOT GRIGIO VENEZIE ?PLN 28 iPLN 130

ALLENDORF KABINETT RIESLING TROCKEN ?PLN 37 iPLN 170 @
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DANIA GEOWNE / MATN COURSES

ROLADKA Z INDYKA PLN 37

PODAWANA Z KASZA GRYCZANA, JARMUZEM, GRZYBAMI,
WEDZONYM TWAROGIEM ORAZ SOSEM POROWYM
TURKEY ROLL

SERVED WITH BUCKWHEAT GROATS, KALE, MUSHROOMS,
SMOKED COTTAGE CHEESE AND LEAK SAUCE

POLICZKI WIEPRZOWE PLN 45
Z PLACKAMI ZIEMNIACZANYMI, KAPUSTA CZERWONA
ORAZ JABLKIEM

PORK CHEEKS
WITH POTATO PANCAKES, RED CABBAGE AND APPLE

FILET Z DORSZA PLN 48
ZPUMPERNIKLEM, PUREE Z WASABI, DYNIA ORAZ SOSEM MISO

COD FILLET
WITH PUMPERNICKEL, WASABI PUREE, PUMPKIN
AND MISO SAUCE

UDKO Z KACZKI PLN 54

PODAWANE Z KOPYTKAMI Z KOZIM SEREM, TRUFLA,
BURAKAMI GLAZUROWANYMI ORAZ GRUSZKA

DUCK LEG

SERVED WITH POTATO DUMPLINGS WITH GOAT CHEESE,
GLAZED BEETS AND PEAR

POLEDWICA WOLOWA PLN 71

PODAWANA Z “CRASH HOT POTATOE”, CUKINIA Z KIMCHI
ORAZ SOSEM SLIWKOWYM

BEEF TENDERLOIN

SERVED WITH CRASH HOT POTATOE, COURGETTE

WITH KIMCHI AND PLUM SAUCE

DESERY / DESSERTS

MUS GRUSZKOWY PLN 19
Z WEDZONA SLIWKA
PEAR MOUSSE

WITH SMOKED PLUM

SUFLET CZEKOLADOWY PLN 19
Z LODAMI WANILIOWYMI
CHOCOLATE SOUFFLE

WITH VANILLA ICE-CREAM

ZYWIEC BECZKOWY 500 ML /PLN 10 300ML /PLN 8
ZYWIEC DRAUGHT BEER

ZYWIEC BEZALKOHOLOWY 330 ML /PLN 8
I ZYWIEC FREE ALCOHOL BEER

HEINEKEN 500 ML / PLN 10

PAULANER JASNY / CIEMNY 500 ML /' PLN 15

PIWO REGIONALNE 500 ML / PLN 15
REGIONAL BEER
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PON-CZW 13:00 - 22:00
I PT-SOB 13:00 - 23:00 ND 13:00 - 21:00

MON-THU 1 PM-10 PM
FRI-SATTPM -1 PMSUN1PM-9PM

www.fabrykawelny.pl/restauracje

PIWO / BEER - 1

PAULANER LIGHT / DARK I




