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CATERING SWIATECZNY

WIELKANOC 2021

Wielkanoc to czas, ktdéry daje nam ogrom nadziei i radosci.
Najczesciej Swigtecznym ttem jest przyroda budzgca sie do zycia. Uwienczeniem
tej podniostej atmosfery jest zasiadanie przy stole wielkanocnym obfitujgcym w potrawy,
ktdrych dobor siega dalekich tradycji okraszonych odpowiednig symbolika.

Swieta to rowniez doskonata okazja by wzmocné relacje i podziekowaé wspdtpracownikom
lub kotrahentom za wspdlne dziatania.

Charakter tegorocznych Swiat bedzie nieco intymniejszy, by je umili¢ a tym samym
umozliwi¢ ich przezywanie, skorzystaj z naszej oferty cateringowej, samodzielnie
komponujgc menu, wedle upodoban.
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LUPY
250 ml (porcja)

Krem szczawiowy z lanymi kluskami i kwasng smietang 10 zt

Chrzanowa z ziemniakami i jajkiem 10 zt
Zurek grzybowy z biata kietbasa i jajkiem 12 zt
Rosé6t z kaczki z mtoda wtoszczyznag 12 zt
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DANIA GEOWNE CIEPLE

200 g
Szynka pieczona w sosie wtasnym 16 zt
Filet z kurczaka zapiekany z porem i grzybami 18 zt
Udko z kaczki konfitowane w sosie demi glace z rodzynkami 21 zt
Comber z krdlika duszony z warzywami w sosie 24 zt
Smietanowym
Grillowany toso$ w winno-maslanym sosie 29 zt

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

DODATKI DO DAN GtOWNYCH

500 g
Kremowa kasza peczak z grzybami 12 zt
Marchew glazurowana z miodem 12 zt
Fasolka szparagowa z prazong cebulkag 17 zi
Brokuty zapiekane z serem i migdatami 23 zi
Mtode ziemniaki gotowane w mundurkach z koperkiem 25 zt
Kopytka z kozim serem truflg i szczypiorkiem 26 zt
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DESERY

1 kg
Keks 39 zt
Mazurek Wielkanocny z czekoladg i orzechami 45 zt
Babka migdatowo-pomaranczowa z biatg czekolada 48 zt
Sernik z powidtami $liwkowymi 50 zt
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PASZTETY
900 g (brytfanna)

Pasztet miesny z bakaliami 35 zt
500 g (brytfanna)

Pasztet miesny z dziczyzna 40 zt

Pasztet miesny z krdlika 40 zt
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LAKASK| ZIMNE
100 g

Galaretka wieprzowa z golonki i warzyw 4 zt
Indyk glazurowany z brzoskwiniami 7 zt
Schab z morela i sliwka 8 zt
Sledz z jajkiem na pumperniklu z sosem tatarskim 8 zt
Rolada z poledwiczki wieprzowej z grzybami 9 zi
Rillettes z krdélika z wisniami i chatka 9 zi
Ogodrek zielony faszerowany tatarem z tososia 12 zt
1 sztuka
Jajka faszerowane z hummusem (2 potéwki) 4 zt
Jajka faszerowane z pieczarkami (2 potowki) 5 zt
Jajka faszerowane z twarozkiem z awokado (2 potéwki) 5 zt
Kruche babeczki z pastg z tunczyka i jajek 8 zt
SALATK]
250 g

Tradycyjna satatka jarzynowa 8 zt
Satatka z marynowanymi grzybami z wedzonym 19 zt
twarozkiem, szpinakiem i pestkami dyni

Satatka z gesing z zurawing, rukolg i slonecznikiem 26 zt
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Zamowienia przyjmujemy do 28/03/2021, uwzgledniajac 100% przedptate.

Zamowienia oraz informacje o dowozie:
42 206 81 00 / gastronomia@fabrykawelny.pl
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Zamowienie mozna optaci¢ na miejscu w Restauracji Przedzalnia lub przelewem.
Dane do przelewu: Aflopa Nieruchomosci Sp. z 0.0. Sp.k / 94 1500 1546 1215 4000 7639 0000
(w tytule prosimy o wpisanie nazwiska oraz dopisku “catering wielkanocny”)
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