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CATERING SWIATECZNY
BOZE NARODZENIE 2020

W Wigilie czas zatrzymuije sie na chwile, dajgc nam moment do nacieszenia sie
obecnoscia bliskich osdb. To doskonata okazja rowniez by podziekowad
za rok wspdlnych dziatarh wspdtpracownikom i kontrahentom.
Tegoroczne Swieta beda miaty bardziej symboliczny charakter,
by je umili¢ polecamy naszg oferte cateringowa.
Skomponuj menu, wedle upodoban, by w wigiliiny wieczdr
nie martwic sie obowigzkami, a jedynie poczud juz tylko jego magie.
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LUPY
240 ml (porcja)

Krem z buraka z kozim serem i pestkami dyni 9 zt
Barszcz czerwony z uszkami 10 zt
Consomme grzybowe z wtoszczyznag 11 zt
Zupa grzybowa z tazankami 13 zt

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

DANIA Gt OWNE CIEPLE

0.5 kg
Ryba po grecku 27 zt
Filet z indyka zapiekany z porem i czarnuszka 32 zt
Schab pieczony w sosie z suszonych $liwek 39 zt
Pieczen wieprzowa w sosie wtasnym 49 zi
Filet z karpia zapiekany z migdatami 75 zit

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

DODATKI DO DAN GtOWNYCH

0.5 kg
Buraki glazurowane 6 zit
Marchew glazurowana z pomaranczga i imbirem 11 zt
Kapusta z grochem 14 zt
Pieczone ziemniaki z prazong cebulka 15 zt
Mini kopytka z boczniakami 22 zt
Kapusta zasmazana z grzybami 26 zt
Pierogi z kapustga i grzybami z okrasg z cebuli 28 zi
Bigos z wedzong sliwka i grzybami 29 zi

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

DESERY

1kg
Makowiec 39 zit
Piernik z powidtami sliwkowymi 42 zt
Tradycyjny sernik z rodzynkami 50 zt
Miodownik 55 zi
Kompot wigilijny (250 ml) 6 zt
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PASZTETY
200 g (brytfanna)

Pasztet miesny z bakaliami 35 zt
Pasztet miesny z orzechami 35 zt
Pasztet miesny z dodatkiem grzybdéw 35 zt

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

LAKASKI ZIMNE

250 g
Tartaletki z hummusem z rodzynkami 6 zt
Schab nadziewany sliwkg i morela 16 zt
Karczek w ziotach z ¢wikta 17 zt
Sledz w $mietanie 18 zt
Sledzie po francusku z cebula, ogdrkiem kiszonym 22 zt

oraz musztarda francuska Dijon

Indyk z bakaliami glazurowany z orzechami, ananasem, 22 zt
i brzoskwinia

Tymbaliki drobiowe 23 zt
Rostbef pieczony na rézowo z dipem musztardowym 36 zt

Tatar z tososia wedzonego z pumperniklem i majonezem 39 zt
szczypiorkowym

Karp w galarecie 40 zt

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

SALATK]

0,5 kg
Tradycyjna satatka jarzynowa 8 zt
Satatka z burakami i pstrggiem wedzonym 9 zt

Satatka z kurczakiem z marynowang gruszka, pestkami 22 zt
dyni, zurawing oraz majonezem curry

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Zamowienia przyjmujemy do 18/12/2020, uwzgledniajac 100% przedptate.
Istnieje mozliwos¢ zamdwienia mniejszej porcji wybranej potrawy (gramatura od 100 g).

it Do zamowien powyzej 200 zt = 0,5 kg pasztet w prezencie!

Q
Zamowienia oraz informacje o dowozie:
42 206 81 00 / gastronomia@fabrykawelny.pl

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Zamowinie mozna optaci¢ na miejscu w Restauracji Przedzalnia lub przelewem.
Dane do przelewu: Aflopa Nieruchomosci Sp. z 0.0. Sp.k / 94 1500 1546 1215 4000 7639 0000
(w tytule prosimy o wpisanie nazwiska oraz dopisku “catering swigteczny”)
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