JEDLI W WISLE

RESTAURACJA

MENU IMPREZ
OKOLICZNOSCIOWYCH



PROPOZYCJA 1

(DO 20 05.)

Przystawka
Mus z pstraga wislanskiego z grzybami,
pesto pietruszkowe

Zupa
Bulion z pieczonego drobiu, pierozki z kaczka

Danie gtowne
Poledwiczka wieprzowa z kurkami, kopytka,
fasolka szparagowa po polsku

Deser
Sernik z biata czekolada na migdatowym spodzie,
S0S OWOCOWY

90 Zt/0S.

ZIMNA PLYTA

(DO PROPOZYCII 1,2,3)

Deska wedlin z marynatami
Deska serow z suszonymi owocami
Tymbaliki drobiowe gl

Roladki szynkowe z musem chrzanowym

PROPOZYCJA 2

(RO 90 OC
(BO 2008.)

Przystawka
Pasztet z dziczyzny, sos cwiktowy

Zupa
Krem z kiszonej kapusty, policzek wieprzowy,
puder z boczku

Danie gtdwne
Konfitowane udko z kaczki,
sos porzeczkowy, buchta drozdzowa,
kapusta czerwona z jabtkiem

Deser
Suflet czekoladowy z wisniami z kompotu

100 Zt/0S.

Pasztet staropolski z zurawing i sosem tatarskim

Ryba po grecku

59 Zt/0S.

Marynowany pstrag wislanski
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka brokutowa z kurczakiem

Pieczywo, masto



PROPOZYCJA 3

(> 20 OS.)

Zupa
Krem z grzybow lesnych z groszkiem ptysiowym

Danie gtowne

(2 porcje miesa/os.)

Pieczen cieleca z warzywami
Schab z koscig

Piers z kurczaka kukurydzianego
Tradycyjna rolada slaska

Sos miesny
Sos Smietanowy

Kluski biate

Frytki

Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kapusta czerwona z boczkiem
Brokuty z prazonymi orzechami
Suréwka z marchewki z pomarancza
Satatka z kapusty pekinskiej

Deser

Domowe wypieki (1,5 porcji/os.)
Swieze owoce

Wislanskie drobne ciasteczka

139 Zt/0S.

PROPOZYCJA 4

Fo ey e oy
|~ 20 LS.

Zupa
Domowy rosot z makaronem

Danie gtowne

(2 porcje miesa/os.)
Tradycyjna rolada Slgska
Kotlet de'volaille

Pieczen wieprzowa z karczku
Sos miesny

Kluski biate

Frytki

Kapusta czerwona z jabtkiem
Surowka z marchewki z pomaranczg
Cwikta z chrzanem

Deser
Domowe wypieki (2 porcje/os.)

Zimna ptyta

Deska wedlin z marynatami

Deska serow z suszonymi owocami
Tymbaliki drobiowe

Roladki szynkowe z musem chrzanowym
Pasztet staropolski z zurawing i sosem tatarskim
Sledz w oleju

Marynowany pstrag wislanski
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka grecka

Pieczywo, masto

159 Zt/0S.



PROPOZYCIA 5 PROPOZYCIA 6

Zupa Zupa

Polewka wislanska na wedzonce z ziemniakami Krem z biatych warzyw z grzankami i oliwg pietruszkowa

Danie gtowne Danie gtowne

(2 por miesa/os.) (2 porcje miesa/os.)

Sztufada wotowa Policzki wotowe w czerwonym winie

Dtugo pieczone zeberka wieprzowe Konfitowane udko z kaczki

Roladka drobiowa z oscypkiem w boczku Szasztyk wieprzowy ze §liwka

Sos miesny Sos miesny

Sos zurawinowy Sos sliwkowy

Gatuszki fusate Ziemniaki puree

Ziemniaki pieczone z rozmarynem Kluski biate

Mizeria Kasza jeczmienna z boczkiem

Kapusta po furmansku Satatka Colestaw

Kapusta czerwona z jabtkiem Bukiet warzyw parowanych
Buraczki glazurowane w miodzie

Deser Surowka z pora i jabtka

Domowe wypieki (2 por./os)
Deser

Zimna phyta Swieze owoce

Deska Jedlovych wedlin Wislanskie drobne ciasteczka

Deska seréw z suszonymi owocami

Tymbaliki drobiowe Zimna ptyta

Roladki szynkowe z musem chrzanowym Deska Jedlovych wedlin

Pasztet staropolski z zurawing i sosem tatarskim Deska serow z suszonymi owocami

Ryba po grecku Tymbaliki drobiowe

Marynowany pstrag wislanski Galaretka z pstraga wislanskiego

Tradycyjna satatka jarzynowa Roladki szynkowe z musem chrzanowym

Satatka brokutowa z kurczakiem Sledz w Smietanie

Pieczywo, masto Pstrag wislanski z Jedlovej wedzarni
Satatka szopska

179 7t /OS. Satatka ryzowa z tunczykiem

Pieczywo, masto

Ciepta przekgska
Zurek slaski z jajkien

209 Zt/0S.



PROPOZYCJA 7

Finger food:

Sliwki w boczku

Szpadki warzywne i owocowe

Koktajl z szyjek rakowych i ogérka
Hummus paprykowy na grzance razowej

Zupa
Krem z botwinki, wiejska Smietana, zottko

Danie gtowne
Kurczak kukurydziany, maslane puree z chrzanem,
sos tymiankowy, rukola z orzechami i jogurtem

Deser
Owoce sezonowe pod kruszonka owsiang, lody waniliowe

Zimna ptyta

Deska Jedlovych wedlin

Deska mies pieczystych

Deska serow z suszonymi owocami
Tymbaliki drobiowe

Ozorki wieprzowe w galarecie

Sledz w mietanie z jabtkiem
Bafsztyk tatarski

Pstrag wislanski z Jedlovej wedzarni
Pasztet staropolski z zurawing i sosem tatarskim
Satatka z grillowanym kurczakiem
Satatka makaronowa

Pieczywo, masto

Ciepta przekaska
Bogracz wotowy z kluseczkami

249 7t /0S.




COS WIECEZJ...

Propozycje cieptych przekasek:

Barszcz z krokietem 17 z4
Paprykarz drobiowy 19zt
Bogracz wotowy z kluseczkami 25 zt
Gulasz wieprzowy z warzywami i pieczarkami 22 74
Ptatki cielece z kurkami 35 zt
Nasz gotgbek z kaczkg i sosem pieczarkowym 25 zt
Pierogi z bryndza 22 74
Zurek na maslance z biata kietbasa 19zt
Propozycje kolacji cieptych:

Szynka pieczona z dipem czosnkowym, ziemniaki w mundurkach, ogorek matosolny 35zt
Szasztyk drobiowy z sosem ziotowym, frytki, zestaw surowek 30 zt
Dorsz w ziarnach stonecznika, risotto grzybowe, satatka z roszponki i bryndzy 38 zt
Golonko w piwie z warzywami, panczkraut, musztarda 38 zt
Kieszonka drobiowa z mozzarellg i suszonymi pomidorami, sos bazyliowy,

pieczone rozetki ziemniaczane, marchew glazurowana w miodzie 37 zt
Poledwiczka wieprzowa z biatym sosem pieprzowym, ziemniaki pieczone z rozmarynem,

satatka ogorkowa z czerwong cebulg 38 zt
Racuchy z kaszy gryczanej z sosem kurkowym, satatka szopska 29 zt

Satatka z grillowanym kurczakiem, zapiekanym kozim serem i sosem cezar 26 zt



Napoje zimne i gorgce rozliczane wedtug spozycia.

Soki owocowe 100% - dzbanek 1l

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic Kinley 0,25I

Woda Kropla Beskidu gazowana/niegazowana 0,33l
Woda mineralna gazowana/niegazowana w dzbankach
Kawa Americano (kawa czarna)

Flat White (kawa biata)

Espresso/Espresso Doppio

Latte Machiatto

Herbata czarna/owocowa

Piwo Lane Zywiec 0,5!

Piwo Lane Zywiec 0,3l

Wino biate wytrawne, potwytrawne, potstodkie
Wino czerwone wytrawne, patwytrawne, potstodkie
Prosecco O,7I

Alkohole czyste w specjalnych cenach!
Waodka Wyborowa

Wédka Zubréwka

Waodka Finlandia

Inne alkohole - wycena indywidualna

20 z4
9zt

7 zt
GRATIS!
10 z¢
12zt
9/13 zt
16 zt
13 z¢

12 zt
10 z4
45 z¢
50 zt
60 zt

60 zt
50 zt
70 zt



W przypadku zamowienia propozycji z zimna ptyta czas rezerwacji obejmuje 6 godzin.
W przypadku zamowienia propozycji bez zimnej ptyty czas rezerwacji obejmuje 4 godziny..

W przypadku przedtuzenia spotkania poza godziny pracy restauracji "Jedli w Wisle" kazda
rozpoczeta godzina wiaze sie z doptata w wysokosci 300 zt.

Zorganizuj u nas przyjecie okolicznosciowe i pokaz bliskim, jak onegdaj ’9‘4(// W M%ﬂ

+48 515 773 875 | grupy@podjedlami.pl



