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Swiatecznie
udekorowane
stoty

Klasyczne
polskie koledy
w tle

Menu oparte na
tradycyjnych
polskich
recepturach

Grzaniec
na powitanie
/w cenie menu/

Profesjonalna
obstuga




SZANOWNI PANSTWO

Nieuchronnie zbliza sie najpiekniejszy okres w roku - Swieta
Bozego Narodzenia. Swigtecznie udekorowany stét,
polskie koledy w tle, unoszacy sie w powietrzu zapach
pomaranczy, cynamonu i piernikéw tworza razem wyjatkowa,
niepowtarzalng atmosfere. Nieodzownym elementem Swigat
sq wigilijne spotkania dla firm, ktére stanowia idealny
moment do ztozenia podziekowan pracownikom
za miniony rok, a takze jego podsumowania.

Wobec powyzszego mamy ogromng przyjemnos¢ przedstawi¢
Panstwu oferte wigilijng Hotelu Vivaldi**** na rok 2018.
Zaproponowane nizej menu zostaty przygotowane przez

Szefa Kuchni uwzgledniajac liczne sugestie i opinie naszych
GosSci. Mamy nadzieje, ze niniejsza oferta spotka sie z Panstwa
zainteresowaniem i juz wkrétce bedziemy mieli
przyjemnos$¢ Panstwa goscic.




ZUPA
Barszcz czerwony / krokiet z kapustg i grzybami

DANIE GLOWNE
1,5 porgji/os.

Filet z karpia /sos z suszonych grzybow
Pieczen z karkowki /sos rozmarynowy
Pierogi z kapustg i grzybami / okrasa (VEGE)

DODATKI

Kapusta z grochem
Buraki karmelizowane w miodzie

Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kopytka

J/ ZIMNY BUFET
BUFET - 1,5 porcji/os.

* . .
119 PLN/OS' SledZ w $mietanie / jabtko / cebula
min. 15 oséb ' Terrina rybna / zielone warzywa
[ Dorsz / wtoszczyzna / sos pomidorowy
Pasztet z zurawing / chutney z gruszki
Satatka warzywna / jajko
Pieczywo / masto smakowe

DESER

Makietki / bakalie
Szarlotka / sos waniliowy

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy, woda z cytryng i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybor aromatycznych herbat

* Wszystkie podane ceny sq cenami brutto i zawieraja podatek VAT




BUFET
159 PLN/os.*
min. 15 oséb

ZUPA

Barszcz czerwony / uszka
Zupa z grzybdéw lesnych / tazanki

DANIE GLOWNE
1,5 porcje/os.

Filet z karpia / sos z suszonych grzybéw
Filet z dorsza / sos Smietanowy z porem
Pieczen z karkéwki / sos rozmarynowy
Pierogi z kapusta i grzybami /okrasa (VEGE)

DODATKI

Suréwka z biatej kapusty
Warzywa gotowane na parze
Kapusta z grochem
Buraki karmelizowane w miodzie
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kopytka

ZIMNY BUFET
2 porcje/os.

Sledz w émietanie / jabtko / cebula
Terrina rybna / zielone warzywa
Dorsz / wtoszczyzna / sospomidorowy
Pasztet z zurawina/chutney z gruszki
Karkéwka z czosnkiem /sos chrzanowy
Satatka warzywna/ jajko
Carpaccio z buraka/ ser kozi / orzechy / miéd
Pieczywo / masto smakowe

DESER

Makietki / bakalie
Szarlotka
Sernik

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy, woda z cytryng i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybér aromatycznych herbat

* Wszystkie podane ceny sq cenami brutto i zawieraja podatek VAT



ZUPA

Zupa rybna / pulpety z dorsza
Zupaz grzybgw lesnych / tazanki

DANIE GLOWNE
2 porcje/os.

Filet z karpia / sos z suszonych grzybdéw
Filetz sandacza / sos imbirowy
Udko z kaczki / sos pieczeniowy
Pierogi z kapustg i grzybami / okrasa (VEGE)

DODATKI

Suréwka z selera z rodzynkami i orzechami
Warzywa gotowane na parze
Modra kapusta z rodzynkami

Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kopytka
Kulebiak zkapusta i grzybami

SERWOWANE NA ZIMNY BUFET
PLATERACH W STOL A OGN e
159 PLN/OS.* Sledz w $mietanie / jabtko / cebula

Terrina rybna / zielone warzywa
Dorsz / wtoszczyzna / sos pomidorowy
Karkowka z czosnkiem / sos chrzanowy
Pieczony rostbef / konfitura z czerwonej cebuli
Satatka warzywna / jajko
Carpaccio z buraka / ser kozi / orzechy / miéd
Pieczywo / masto smakowe

DESER

Makietki / bakalie
Szarlotka / sos waniliowy
Sernik / rodzynki

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy, woda z cytryng i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybor aromatycznych herbat

* Wszystkie podane ceny s cenami brutto i zawierajg podatek VAT



SERWOWANE NA
PLATERACH W STOL
179 PLN/os.*

&

ZUPA

Zuparybna / pulpety z dorsza
Zupaz grzybc{w le$nych / tazanki

DANIE GLOWNE
2,5 porgji fos.

Filet z karpia / sos z suszonych grzybow
Filetz sandacza / sos imbirowy
Pieczen z karkéwki / sos rozmarynowy
Udko z kaczki / sos pieczeniowy
Pierogi z kapusta i grzybami / okrasa (VEGE)

DODATKI

Suréwka z selera z rodzynkami i orzechami
Warzywa gotowane na parze
Modra kapusta z rodzynkami

Buraki karmelizowane w miodzie
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kopytka
Kulebiak zkapustg i grzybami

ZIMNY BUFET
2,5 porcji /os.

Sledz w émietanie / jabtko / cebula
Satatka ze Sledzia / burak / jajko / kapary
Terrina rybna / zielone warzywa
Dorsz / wtoszczyzna / sos pomidorowy
Wedzony toso$ / mus ziotowy
Karkéwka z czosnkiem / sos chrzanowy
Pieczony rostbef / konfitura z czerwonej cebuli
Satatka warzywna / jajko
Carpaccio z buraka / ser kozi / orzechy / miéd
Pieczywo / masto smakowe

DESER

Makietki / bakalie
Szarlotka / sos waniliowy
Sernik / rodzynki
Makowiec / pomarancze

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy, woda z cytryng i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybor aromatycznych herbat

) * Wszystkie podane ceny sq cenami brutto i zawieraja podatek VAT



ZUPA

Barszcz czerwony / uszka z grzybami

DANIE GLOWNE

Sandacz / ryz jasminowy / warzywa sezonowe / raki / sos imbirowy
lub
Udko z kaczki / kopytka / modra kapusta / zurawina / sos
lub
Pierogi z kapusta i grzybami / szpinak / sos z suszonych grzybéw
(VEGE)

SKROCONE Z DANIEM
GEOWNYM DO WYBORU
119 PLN/os.*
do 15 oso6b

DESER
Szarlotka na ciepto / sos waniliowy

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy
Woda z cytryna i mietq
Swiezo parzona kawa
Wybér aromatycznych herbat

H..

f ! * Wszystkie podane ceny sq cenami brutto i zawieraja podatek VAT




(W ' PRZYSTAWKA

wedzony toso$/creme fraiche/ogérek/imbir

ZUPA

Barszcz czerwony / uszka z grzybami
“ lub
Zupa z grzybow lesnych/oliwa truflowa

DANIE GEOWNE
M E N U Sandacz / ryz jasminowy / warzywa okopowe / raki/ sos imbirowy
Karp smazony/ ziemniaki puree/ kapusta z grochem/ sos grzybowy

(danie rybne do wyboru 1 przez organziatora)

SKROCONE Z DANIEM GEOWNYM, lub
ZUPA | DESEREM DO WYBORU Udko z kaczki / kopytka / modra kapusta / zurawina / sos
lub
1 388P. I—N/OS-* " Pierogi z kapustg i grzybami / szpinak / sos z suszonych grzybéw
do 150s6b (VEGE)
DESER

Sernik domowy
lub
Szarlotka na ciepto / sos waniliowy

) NAPOJE

A Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy
Woda z cytryna i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybor aromatycznych herbat

* Wszystkie podane ceny sq cenami brutto i zawieraja podatek VAT




W TROSCE Ao g
O NASZYCH GOSCI Sy,

W trakcie sktadania zamoéwienia uprzejmie prosimy
o przekazanie informacji dotyczacych alergii,
diety, czy nietolerancji pokarmowych
uczestnikéw spotkania.



LAPRASZAMY
DO KONTAKTU

X

VIVALDI

HOTEL
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Dziat Sprzedazy

WZ gastronomia@vivaldi.pl
S 61858 81 30

www.vivaldi.pl/poznan



