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WIGILIA FIRMOWA

Szanowni Panstwo,

wigilia firmowa w Hotelu Windsor™* w Jachrance to wyjatkowe wydarzenie w przepigknej
lokalizacji z doskonata kuchnia i wieloletnim doSwiadczeniem w organizacji imprez firmowych,
bankietow i uroczystosci.

Swieta i koniec roku to doskonala okazjia do podsumowan, skladania zyczen osobistych
i biznesowych, ustalania celow na przysztos¢ i motywowania zespotu. To czas na budowanie
i utrwalanie dobrych relacji z partnerami, kontrahentami i pracownikami. Wiemy, jak wazna jest
atmosfera, bezpieczenstwo i nieskazitelny przebieg takiego spotkania. Skorzystaj z naszej wiedzy
i doSwiadczenia oraz wszechstronnych mozliwosci Hotelu Windsor ***,

Zadbamy o kazdy szczegot Panstwa wydarzenia i dopasujemy oferte do charakteru spotkania.
Pomozemy dobrac¢ odpowiednie atrakcje, menu, program spotkania. Zaplanuj Swiateczne spotkanie
biznesowe i zachwyc uczestnikow perfekcyjna organizacja. Szef Kuchni zadba o urozmaicone i petne
dobrego smaku menu wiaczajac w to rowniez opcje dan wegetarianskich i weganskich.

ZACHECAMY DO UROZMAICENIA MENU O DODATKOWE ELEMENTY, M.IN.:

« Stagje live cooking

» Fontanna czekoladowa w akompaniamencie owocow filetowanych
» Sum na goraco z dodatkami

« Stacja z nalesnikami i goframi z domowymi konfiturami/owocami
 Bufet goracy z pierogami, kartaczami i knedlami

» Bar z obstuga barmanska i dodatkami

» Alkohole w cenach specjalnych
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KOLACJA BUFETOWA
149 7. NETTO/OS.

BUFET GORACY

Zurek z awokado z jajkiem i twarozkiem

Barszcz czerwony

Fileciki z polskiego okonia na warzywnym ratatouille
Karp pieczony z dodatkiem oleju Inianego z pieczarkami
Pierozki z siemienia Inianego z bryndza

tazanki z kapusta i grzybami

Zapiekanka ziemniaczana

BUFET ZIMNY

PRZEKASKI
e Karp po zydowsku
Fladra na warzywach duszonych w czerwonym winie
tosos wedzony z serkiem ricotta
Sledz w trzech smakach
Potmisek mies pieczonych i wedzonych domowym sposobem
Schab pieczony z musem Smietanowo-chrzanowym
Jaja z kolorowymi pastami
Mini ptysie z musem z wedzonego pstraga

SALATKI
 Salatka z lisci Swiezego szpinaku z marynowana gruszka i pleSniowym serem
» Salatka grecka z oliwkami i serem feta
» Wigilijna salatka kujawska ze Sledziem

DODATKI
* Marynowane warzywa i owoce
e Surowe warzywa
e Zestaw zimnych sosow
* Masto smakowe
* Wybor pieczywa

BUFET DESEROWY

* Wybor ciast i ciasteczek wigilijnych
* Asortyment owocOw sezonowych

ZAPRASZAMY DO WYBORU NAPOJOW Z SZEROKIEJ OFERT PAKIETOW OPEN BAR.

Bufety sa uzupetniane przez 4 godz.
Przediuzenie uzupetniania bufetow - 19 zt netto/os./godz.
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KOLACJA SERWOWANA
159 Zt. NETTO/OS.

DANIA SERWOWANE

ZUPA (1 DO WYBORU)
 Barszcz czerwony z uszkami z grzybami
» Zupa owocowa z makaronem domowym
« Aromatyczna zupa grzybowa z ziotami
« Zurek z awokado z jajem, ziemniakami i twarogiem

DANIE GEOWNE (I DO WYBORU)
« Sum saute z sosem szczawiowym podany z puree szafranowym oraz marchewka z imbirem
« Smazony filet z sandacza serwowany z peczakiem z bakaliami oraz buraczkami w winie
 Karp z dodatkiem oleju Inianego serwowany z grzybami duszonymi oraz puree z batata
» Troc pieczona z cytryna serwowana z kapusta duszong z jabtkiem i ziemniakami chatou

DESER (I DO WYBORU)

Wykwintny mus Smietankowy z sosem piernikowym
Strudel z makiem i bakaliami z lodami waniliowymi
Fantazja czekoladowa z segmentami pomaranczowymi
Beza z kremem migdatowym z karmelizowanymi Sliwkami

BUFET ZIMNY

PRZEKASKI

e Karp po zydowsku

* Rolmopsy z tososia po marynarsku

* Fladra na warzywach duszonych w czerwonym winie

tosos wedzony z serkiem ricotta

Sledz w trzech smakach

Potmisek mies pieczonych i wedzonych domowym sposobem
Schab pieczony z musem Smietanowo-chrzanowym

Jaja z kolorowymi pastami

Mini ptysie z musem z wedzonego pstraga

Pikle warzywne i owocowe

SALATKI
« Safatka z lisci Swiezego szpinaku z marynowana gruszka i pleSniowym serem
« Safatka nicejska z wedzonym tunczykiem
* Wigilijna salatka kujawska ze Sledziem

DODATKI

Marynowane warzywa i owoce
Surowe warzywa

Zestaw zimnych sosow

Masto smakowe i wybor pieczywa

BUFET DESEROWY

* Wybor ciast i ciasteczek wigilijnych
* Asortyment owocow sezonowych

ZAPRASZAMY DO WYBORU NAPOJOW Z SZEROKIEJ OFERT PAKIETOW OPEN BAR.

Bufety sa uzupelniane przez 4 godz.
Przedluzenie uzupeiania bufetow - 19 zt netto/o0s./godz.
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Warszawa

o Lotnisko

chopina m

Warszawa - 40 min.
Lotnisko Modlin - 15 min.
Lotnisko Chopina - 45 min.
Droga ekspresowa S8 - 20 min.

JAK DO NAS

DOJECHAC
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Hotel Windsor***
Jachranka 75, O5-140 Serock
koto Warszawy nad Jeziorem Zegrzynskim

www.WindsorHotel.pl

Dziat Sprzedazy:
DlaCiebie@WindsorHotel.pl
+48 22 782 87 Ol

oty Hotel Lord Green Garden Hotel o Hotel Windsor

LORD Warszawa L i r'CCﬂ Falenty kfWarszawy W“\ DSOR Jachranka kfWarszawy

www.HotelLord.pl GarDENHOTEL  www.GreenGardenHotel.pl www.WindsorHotel.pl



