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WHITE
GLAMOUR

KOLACJA SYLWESTROWA

Przystawka
TATAR Z MARYNOWANEGO W CYTRUSACH LOSOSIA
Aioli z wasabi, kawior, kompresowana w cytrusach rzodkiew, jajo przepidrcze
Danie gléwne serwowane
KONFITOWANA NOGA Z PERLICZKI

Bon bon z marynowanego buraka, boczniak mikotajkowy, purée truflowe, chipsy z

topinamburu, demi glace

Deser

PARADA TORTOWA

Finger bufet
Tatar wolowy z dodatkami
Sushi na salatce z majonezem z wasabi
Vol- au- vent z parfait z foie gras i konfitura z czerwonej cebuli
Marynowana poledwica z tuficzyka z salsa z mango

Mini caprese z bazyliowym pesto



Bufet zimnych przekasek i salatek
Safatka z pélgeskiem i marynowang w czerwonym winie gruszka
Salatka z gravlaxem z tososia i cytrusami
Salatka z grillowanym serem halloumi
Plater seréw dojrzewajacych z winogronami
Plater mies pieczystych
Marynaty
Bufet goracy
Zupa krem z borowikoéw z trufly
Rolada z krélika w jarzynach
Gorka cieleca w sosie tymiankowym
Ravioli ze szpinakiem i gorgonzola
Ziemniaki au gratin
Warzywa
Bufet deserowy
Ciasta
Owoce filetowane

Desery

Stacje live cooking
Buleczki bao z szarpang wieprzowing
Pieczona szynka z dzika z dodatkami

Flambirowane platki wolowiny po tajsku



GALA SYLWESTROWA DLA DZIECI

Rosotek z makaronem
Salatki/suréwki
Mini burgery
Spaghetti w pomidorach
Panierowane fileciki z kurczaka
Tortilla z kurczakiem i warzywami
Frytki
Warzywa
Muffiny
Nales$niki z czekoladg

Gofry z owocami



