a’ la carte

ZUPY

Soups

29 PLN

250 ml

Zurek z jajkiem sous-vide i bialg
kielbasa z majerankiem

Sour Rye Soup with Sous-Vide Egg, White Sausage
and Marjoram

1,3,6,7,8,9,10

26 PLN

250 ml

Zupa grzybowa z grzankami
ziolowymi i olejem pietruszkowym
Mushroom Soup with Herb Croutons and Parsley Oil
1,3,6,7,8,9,10

26 PLN

250 ml

Krem z pieczonej dyni z mlekiem
kokosowym i ostra papryka

Roasted Pumpkin Cream Soup with Coconut Milk
and Hot Pepper

1,3,6,7,8,9,10

PRZYSTAWKI

Starters

48 PLN
160g

Tatar wolowy (100g) z piklami
i zoltkiem

Beef Tartare with Pickles and Egg Yolk
1,3,6,7,8,9, 10

29 PLN
160g

Pasztet z drobiu i prawdziwkow
na konfiturze z czerwonej cebuli

Poultry and Porcini Mushroom Paté on Red Onion
Confit

1,3,6,7,8,9,10

46 PLN

180g

Krewetki (100g) na kruchych
salatach z mango i focaccia

Prawns on Crisp Lettuce with Mango and Focaccia

1,2,3,6,7,8,9,10

GODZINY OTWARCIA
PONIEDZIALEK - SOBOTA 17:00 - 22:00
NIEDZIELA 17:00 - 21:00

M

AZUR

DANIA GROWNE
Main courses

Klasyczny burger wolowy (200g) 54 PLN
z sosem szczypiorkowym,
frytkami i coleslawem

420g

Classic Beef Burger with Chive Sauce, French Fries
and Coleslaw

1,3,6,7,8,9,10

54 PLN
380g

Sznycel drobiowy (160g)

z pomidorami, mozzarella,
kluseczkami i grillowanymi
warzywami

Chicken Schnitzel with Tomatoes, Mozzarella,
Dumplings and Grilled Vegetables

1,3,6,7,8,9,10

62 PLN
350g

Quadroni z lososiem
i mascarpone w kremowym
sosie z ostra papryka

Quadroni with Salmon and Mascarpone in a Creamy
Chilli Sauce

1,3,4,6,7,8,9,10

Gulasz z lopatki wieprzowej
z ziemniakami, wedzona
papryka i kwasna smietana

48 PLN
380g

Pork Shoulder Goulash with Potatoes, Smoked
Paprika and Sour Cream

1,3,6,7,8,9,10

62 PLN
350g

Gnocchi szpinakowe
nadziewane kaczka z sosem
truflowym, pomidorami i grana
padano

Spinach Gnocchi Stuffed with Duck, Served with
Truffle Sauce, Tomatoes and Grana Padano

1,3,6,7,8,9,10
Gnocchi nadziewane
Cacio e Pepe z ziolowa emulsj3g

Stuffed gnocchi
Cacio e Pepe with herb emulsion

49 PLN
330g

1,3,6,7,8,9,10



ARCHE HOTEL

GEOLOGICZNA WARSZAWA

SALATKI

Salads

Salatka z pieczona dynia, 32 PLN
komosa ryzowa, granatem 260g

i miodowym winegretem

Salad with Roasted Pumpkin, Quinoa, Pomegranate
and Honey Vinaigrette

1,3,6,7,8,9,10

Salatka cezar z krewetkami 38 PLN
(1008) 280g
Caesar Salad with Prawns

1,2,3,6,7,8,9,10

Salatka cezar z kurczakiem 36 PLN
(1008) 280g
Caesar Salad with Chicken

1,3,6,7,8,9,10

PIZZA

Srednica/diameter 30cm

Margherita 32 PLN
1,3,6,7,8,9,10 350g
Cztery sery 42 PLN
Four Cheese 380g

1,3,6,7,8,9,10

Vegana Verde 38 PLN
1,3,6,7,8,9,10 330g
Pepperoni 38 PLN
1,3,6,7,8,9,10 360g
DESERY

Desserts

Ciasto sliwkowe z sosem 24 PLN
cynamonowym 150g
Plum Cake with Cinnamon Sauce

1,3,6,7,8,9, 10

Szarlotka z lodami i bita 24 PLN
smietana 170g

Apple Pie with Ice Cream and Whipped Cream
19 33 6: 75 8; 9’ 10

Jesli preferujesz dania bez migsa, zwro¢ uwage na pozycje oznaczone kolorem zielonym, to idealna propozycja dla tych, ktérzy lubig lekka i zdrowa kuchnie.

NAPOJE

Drinks
Zimne/cold

Woda mineralna Kropla
Beskidu
gazowana/niegazowana

Mineral water sparkling or still

Napoje gazowane

Coca Cola Zero | Coca Cola | Fanta |
Sprite | Tonic

Soki Cappy
Cappy juices

Napoj energetyczny
Energy drink

Ciepte/warm

Herbata - r6zne smaki

Tea | Variety of flavours

Kawa czarna

Black coffee

Espresso

Espresso macchiato

Double espresso

Cappuccino

Caffe latte

10 PLN
330ml

12 PLN

200ml

12 PLN

200ml

14 PLN

200ml

14 PLN

400ml

12 PLN

120ml

10 PLN
30ml

11 PLN

50ml

16 PLN

50ml

16 PLN

200ml

18 PLN

300ml
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