
BARSZCZ BIAŁY Z JAJKIEM SADZONYM
I PUREE ZIEMNIACZANYM
WHITE BORSCHT WITH FRIED EGG AND MASHED POTATOES

ZAKWAS, BULION, BIAŁA KIEŁBASA, PUREE
ZIEMNIACZANE, JAJKO SADZONE
SOUR RYE STARTER, BROTH, WHITE SAUSAGE,

MASHED POTATOES, FRIED EGG
1, 3, 7, 9

KREM Z WARZYWAMI Z OLIWĄ
TRUFLOWĄ I SZCZYPIORKIEM
VEGETABLE CREAM SOUP WITH TRUFFLE OIL AND CHIVES

WARZYWA KORZENIOWE, BULION, ŚMIETANKA,

OLIWA TRUFLOWA
ROOT VEGETABLES, BROTH, CREAM, TRUFFLE OIL
7, 9

ZUPA DNIA
SOUP OF THE DAY

ZALEŻNA OD SEZONU – ZAPYTAJ OBSŁUGĘ
SEASONAL – ASK THE STAFF

ZUPY

Lato to pora roku pełna kolorów, aromatów i świeżych inspiracji.
Tworząc to menu, chcieliśmy oddać ducha sezonu – lekkość, radość i smak,
który zostaje w pamięci. Każde danie to opowieść o prostych składnikach,

które w odpowiednim połączeniu zamieniają się w coś wyjątkowego.
Dziękujemy, że jesteś z nami przy stole.

Smacznego!
Szef Kuchni

TATAR WOŁOWY Z PIKLAMI I ŻÓŁTKIEM
BEEF TARTARE WITH PICKLES AND EGG YOLK

POLĘDWICA, ŻÓŁTKO, OGÓRKI KISZONE,

MUSZTARDA
BEEF TENDERLOIN, EGG YOLK, PICKLED
CUCUMBERS, MUSTARD
3, 10

BRUSCHETTA Z POMIDORAMI,
MOZZARELLĄ I PESTO BAZYLIOWYM
BRUSCHETTA WITH TOMATOES, MOZZARELLA AND BASIL
PESTO

CHLEB, POMIDOR, MOZZARELLA, PESTO
BREAD, TOMATO, MOZZARELLA, PESTO
1, 7, 8

PRZYSTAWKI

CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM
I PARMEZANEM
CAESAR SALAD WITH GRILLED CHICKEN AND PARMESAN

KURCZAK, SAŁATA RZYMSKA, PARMEZAN, GRZANKI,
SOS CEZAR
CHICKEN, ROMAINE LETTUCE, PARMESAN,

CROUTONS, CAESAR DRESSING
1, 3, 4, 7, 10

SAŁATKA Z OLIWKAMI,
PAPRYKĄ I SEREM FETA
SALAD WITH OLIVES, BELL PEPPER, AND FETA CHEESE

MIKS SAŁAT, OLIWKI, GRILLOWANA PAPRYKA, FETA,

WINEGRET
MIXED GREENS, OLIVES, GRILLED BELL PEPPER, FETA,

VINAIGRETTE
7, 10

SAŁATKI

MENU

CLUB SANDWICH Z FRYTKAMI
CLUB SANDWICH WITH FRIES

TOST, JAJKO, BOCZEK, AWOKADO, MAJONEZ
ESTRAGONOWY, FRYTKI
TOAST, EGG, BACON, AVOCADO, TARRAGON
MAYO, FRIES
1, 3, 10

BURGER WOŁOWY KLASYCZNY
CLASSIC BEEF BURGER

BUŁKA, WOŁOWINA, SER, WARZYWA, SOS, FRYTKI
BUN, BEEF, CHEESE, VEGETABLES, SAUCE, FRIES
1, 3, 7, 10

KARTACZE Z MIĘSEM I PRAŻONĄ
CEBULKĄ
POTATO DUMPLINGS WITH MEAT AND FRIED ONION

MASA ZIEMNIACZANA, MIĘSO MIELONE, SMAŻONA
CEBULA
POTATO DOUGH, MINCED MEAT, SAUTÉED ONION
9

DANIA GŁOWNE

26 PLN

24 PLN

22 PLN

26 PLN

40 PLN

34 PLN

42 PLN

59 PLN

52 PLN

35 PLN

GODZINY OTWARCIA
PONIEDZIAŁEK - SOBOTA 13:00 - 22:00

NIEDZIELA 13:00 - 21:00

ŻEBERKA Z KUKURYDZĄ I COLESŁAWEM
RIBS WITH CORN AND COLESLAW

PIECZONE ŻEBERKA, GOTOWANA KUKURYDZA,

COLESŁAW
ROASTED RIBS, BOILED CORN, COLESLAW
3, 10

62 PLN



ROLADKI Z BATATA I BULGURU
W SOSIE BEARNAISE
SWEET POTATO AND BULGUR ROLLS IN BÉARNAISE SAUCE

BATAT, KASZA, WARZYWA, SOS BEARNAISE

SWEET POTATO, BULGUR, VEGETABLES, BÉARNAISE

SAUCE

3, 7, 10

GARGANELLI Z PESTO PISTACJOWYM
I BURRATĄ
GARGANELLI WITH PISTACHIO PESTO AND BURRATA

MAKARON, PESTO Z PISTACJI, BURRATA

 PASTA, PISTACHIO PESTO, BURRATA

1, 7, 9

SPAGHETTI Z KREWETKAMI
W SOSIE BISQUE
SPAGHETTI WITH PRAWNS IN BISQUE SAUCE

SPAGHETTI, KREWETKI, SOS BISQUE

SPAGHETTI, PRAWNS, BISQUE SAUCE

1, 2, 7,  9

POLĘDWICZKA Z MAKARONEM UDON
I SOSEM TERIYAKI
PORK TENDERLOIN WITH UDON NOODLES AND TERIYAKI
SAUCE

WIEPRZOWINA, UDON, WARZYWA STIR-FRY, SOS

TERIYAKI

PORK, UDON, STIR-FRIED VEGETABLES, TERIYAKI

SAUCE

1, 6, 9

DESER LODOWY Z BITĄ ŚMIETANĄ
I OWOCAMI
ICE CREAM DESSERT WITH WHIPPED CREAM AND FRUIT

LODY, ŚMIETANA, OWOCE SEZONOWE

ICE CREAM, WHIPPED CREAM, SEASONAL FRUIT

3, 7

SZARLOTKA NA CIEPŁO Z LODAMI
WARM APPLE PIE WITH ICE CREAM

CIASTO JABŁKOWE, LODY WANILIOWE

APPLE PIE, VANILLA ICE CREAM

1, 3, 7

DESERY

WODA MINERALNA KROPLA BESKIDU
GAZOWANA/NIEGAZOWANA | 330ML
MINERAL WATER SPARKLING OR STILL | 330ML

NAPOJE GAZOWANE | 200ML
COCA COLA | FANTA | SPRITE | TONIC | 200ML

SOKI CAPPY
CAPPY JUICE | 200ML

NAPOJE

SOK ZE ŚWIEŻO WYCISKANYCH
OWOCÓW | 200ML
FRESHLY SQUEEZED JUILCE | 200ML

NAPÓJ ENERGETYCZNY | 250ML
ENERGY DRINK | 250ML

HERBATA - RÓŻNE SMAKI
TEA | VARIETY OF FLAVORS | 400ML

KAWA CZARNA
BLACK COFFE | 120ML

ESPRESSO
30ML

ESPRESSO MACCHIATO
50ML

DOUBLE ESPRESSO
50ML

CAPPUCINO
200ML

CAFFE LATTE
300ML

CIEPŁE

ZIMNE

POTRAWY MOGĄ ZAWIERAĆ:
1. ZBOŻA ZAWIERAJĄCE GLUTEN, 2. SKORUPIAKI, 3. JAJA, 4. RYBY, 5. ORZESZKI ZIEMNE, 6. SOJA, 7. MLEKO, 8. ORZECHY, 9. SELER,

10. GORCZYCA, 11. NASIONA SEZAMU, 12. DWUTLENEK SIARKI I SIARCZYNY, 13. ŁUBIN, 14. MIĘCZAKI

39 PLN

55 PLN

45 PLN

60 PLN

25 PLN

23 PLN

18 PLN

16 PLN

16 PLN

11 PLN

10 PLN

12 PLN

14 PLN

14 PLN

18 PLN

12 PLN

10 PLN

12 PLN

DANIE PREZESA
PSTRĄG ŁOSOSIOWY Z GOŁĄBKAMI Z
CZERWONEJ KAPUSTY I SOSEM
GRZYBOWYM
PRESIDENT'S DISH
SALMON TROUT WITH RED CABBAGE ROLLS AND MUSHROOM
SAUCE

ŁOSOŚ, KAPUSTA, JARMUŻ, SOS GRZYBOWY

SALMON, CABBAGE, KALE, MUSHROOM SAUCE

1, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 12

59 PLN


