
Restauracja Carpathia
Carpathia Restaurant



 

PRZYSTAWKA

STARTER

CARPACCIO WOŁOWE 
oliwa z oliwek / cytryna / kapary / suszone pomidory / parmezan / rukola  

/ dijon / krem balsamiczny
Alergeny / contains: 7, 10, 12

BEEF CARPACCIO
olive oil / lemon / capers / sun-dried tomatoes / Parmesan / rocket / Dijon mustard  

/ balsamic cream

69 PLN - dla 1 osoby
99 PLN - dla 2 osób

 

DESER

DESSERT

TIRAMISU 
mascarpone / kawa / amaretto / biszkopciki / kakao

Alergeny / contains: 1, 3, 7, 12

TIRAMISU
mascarpone / coffee / Amaretto / ladyfingers / cocoa

48 PLN - dla 1 osoby
78 PLN - dla 2 osób

DANIE PRZYGOTOWYWANE PRZEZ KELNERA BEZPOŚREDNIO PRZY PAŃSTWA STOLIKU.
THE DISH IS PREPARED BY THE WAITER DIRECTLY AT YOUR TABLE.

DANIA SERWOWANE PRZY STOLIKU 
DLA JEDNEJ LUB DWÓCH OSÓB

GUERIDON SERVICE



POMIDORY Z PODKARPACKICH GOSPODARSTW  
Rubin / bazylia / oliwa extra virgin / pestki dyni / sól Maldon / granita pomidorowa

Alergeny / contains: 1, 3, 7, 10

HEIRLOOM TOMATOES FROM LOCAL FARMS
Rubin cheese / basil / extra virgin olive oil / pumpkin seeds / Maldon sea salt / tomato granita

81 PLN

TATAR Z WOŁOWINY 
żółtko / pomidor concassé / ogórek kiszony / chips z chleba / sałatka z ogórka i rzodkiewki  

/ świeży chrzan
Alergeny / contains: 1, 3, 7

BEEF TARTARE
egg yolk / tomato concassé / lacto-fermented cucumber / crispy bread / cucumber & radish salad / fresh horseradish

81 PLN

 
KREWETKI Z SUSZONYMI POMIDORAMI

 grzanki / masło / spaghetti z cukinii / białe wino
Alergeny / contains: 1, 2, 7, 12

SHRIMP WITH SUN-DRIED TOMATOES
toasted bread / butter / zucchini spaghetti / white wine 

59 PLN

PRZYSTAWKI
STARTERS

VEGE



SAŁATKI
SALADS

BÓB Z CZEREŚNIĄ 
Rubin / jeżyny / borówki / prażony słonecznik / dressing cytrusowo-klonowy

Alergeny / contains: 7

BROAD BEAN & CHERRY SALAD
Rubin cheese / blackberries / blueberries / toasted sunflower seeds / citrus & maple dressing

67 PLN

PIECZONY KURCZAK Z FETĄ I ARBUZEM 
grillowany kurczak / feta / arbuz /kukurydza / winegret / mięta

Alergeny / contains: 7, 10

ROASTED CHICKEN, FETA & WATERMELON SALAD
roasted chicken / feta / watermelon / sweetcorn / vinaigrette / mint

65 PLN

VEGE



CHŁODNIK Z MŁODEJ BOTWINY
maślanka / kefir / młode opalane ziemniaki / ogórek małosolny / rzodkiewka  

/ jajko przepiórcze 
Alergeny / contains: 3, 7, 10

YOUNG BEET CHILLED SOUP 
buttermilk / kefir / charred new potatoes / lacto-fermented cucumber / radish / quail egg

34 PLN

KREM Z KUREK
emulsja maślankowa / olej lubczykowy / prażona kasza gryczana  

/ kurki marynowane / żółtko confit
Alergeny / contains: 3, 7 

CHANTERELLE VELOUTÉ 
buttermilk emulsion / lovage oil / toasted buckwheat / pickled chanterelles / confit egg yolk

39 PLN

ZUPY
SOUPS



BURGER WOŁOWY
sos burgerowy / sos z pieczonego czosnku / cheddar / grillowana cukinia / piklowany ogórek 

/ pomidor malinowy / rukola / frytki belgijskie / colesław
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 10, 12

BEEF BURGER
burger sauce / roasted garlic sauce / Cheddar / grilled courgette / pickled cucumber / heirloom tomato / rocket  

/ Belgian fries / coleslaw

69 PLN

SANDACZ
purée ziemniaczane / krem z kukurydzy /sałatka z ogórka / kawior z pstrąga

Alergeny / contains: 4, 7

PAN-SEARED ZANDER
potato purée / sweetcorn cream / cucumber salad / trout roe

69 PLN

POLICZKI WOŁOWE
purée z pieczonego kalafiora / młoda marchew / bób / zielony groszek / pestki dyni  

/ olej z natki pietruszki
Alergeny / contains: 1, 7, 9, 12

BRAISED BEEF CHEEKS

roasted cauliflower purée / baby carrots / broad beans / green peas / pumpkin seeds / parsley oil

99 PLN

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

Danie polecane przez Katarzynę Bachledę-Curuś



COMBER Z SARNY
mus z groszku z miętą / kurki /bób / czereśnie / demi-glace / chrust ziemniaczany

Alergeny / contains: 7, 9, 12

VENISON LOIN
minted pea mousse / chanterelles / broad beans / sweet cherries / game demi-glace / crispy potato straw

179 PLN

MAKARON ALLA NORMA 
pieczony bakłażan / concase / ser z gruszowej / chilli / młoda bazylia

Alergeny / contains: 1, 3, 7, 12

PASTA ALLA NORMA
roasted eggplant / tomato concassé / local cheese / chilli / basil

51 PLN

POLĘDWICA WOŁOWA
purée z pora / karmelizowany fenkuł / morela / jus 

Alergeny / contains: 7, 9, 12

BEEF TENDERLOIN
leek purée / caramelised fennel / apricot / beef jus

169 PLN

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

Danie polecane przez Adama Kszczota

VEGE



MŁODA KAPUSTA PIECZONA 
labneh cytrynowy / harissa / orzechy laskowe / pistacje / zioła

Alergeny / contains: 7, 8

ROASTED YOUNG CABBAGE
lemon labneh / harissa / hazelnuts / pistachios / fresh herbs

57 PLN

MAKARON Z OWOCAMI MORZA
tagliolini / krewetki / małże / kalmary / chilli / limonka / kolendra / sos maślano-winny  

/ pomidorki koktajlowe
Alergeny / contains: 1, 2, 3, 4, 7, 9, 12, 14

SEAFOOD PASTA
tagliolini / shrimp / mussels / squid / chilli / lime / coriander / butter-wine sauce / cherry tomatoes

65 PLN

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

VEGE



FONDANT CZEKOLADOWY
sorbet malinowy / świeże maliny / kruszonka z gorzkiej czekolady

alergeny / contains: 1, 3, 7

CHOCOLATE FONDANT
 raspberry sorbet / fresh raspberries / dark chocolate crumble

 

39 PLN

MUS Z BIAŁEJ CZEKOLADY
rabarbar / rokitnik / chips z miodu spadziowego / kruszonka migdałowa  

/ lody śmietankowe
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 8

WHITE CHOCOLATE MOUSSE
rhubarb / sea buckthorn / forest honey crisp / almond crumble / cream ice cream

35 PLN

CRÈME BRÛLÉE
Alergeny / contains: 3, 7

CRÈME BRÛLÉE

37 PLN

DESERY
DESSERTS

VEGE

VEGE

VEGE



MENU DLA DZIECI / KIDS MENU

Zupy / Soups
ZUPA POMIDOROWA Z RYŻEM

TOMATO SOUP WITH RICE
Alergeny / Contains: 7

21 PLN

ROSÓŁ Z MAKARONEM 
CHICKEN BROTH WITH NOODLES

Alergeny / Contains 1, 3, 9

29 PLN

Dania ciepłe / Warm dishes
DORSZ PIECZONY Z PUREE ZIEMNIACZANYM I MIZERIĄ 

BAKED COD WITH MASHED POTATOES AND CUCUMBER SALAD 
Alergeny / Contains: 4, 7 

38 PLN

DOMOWE STRIPSY Z FRYTKAMI I KETCHUPEM
HOMEMADE CHICKEN STRIPS WITH FRIES AND KETCHUP

Alergeny / Contains: 1, 3, 7 

32 PLN

GNOCCHI Z SOSEM SEROWYM
GNOCCHI WITH CHEESE SAUCE

Alergeny / Contains: 1, 3, 7 

33 PLN
 

KLOPSIKI WIEPRZOWE Z ZIEMNIACZKAMI, SOSEM SEROWYM I COLESŁAWEM  
PORK MEATBALLS WITH POTATOES, CHEESE SAUCE AND COLESLAW

Alergeny / Contains: 1, 3, 7

29 PLN

KNEDLE Z OWOCAMI W SOSIE ŚMIETANOWYM
DUMPLINGS WITH FRUIT IN CREAM SAUCE 

Alergeny / Contains: 1, 3, 7

31 PLN 

KLUSKI LENIWE NA MASEŁKU Z CUKREM 
DUMPLINGS WITH BUTTER AND SUGAR

Alergeny / Contains: 1, 3, 7

30 PLN 



1. 
Zboża zawierające gluten (pszenica, żyto, jęczmień, owies, orkisz) oraz produkty pochodne. 

Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelled) and products thereof
2. 

Skorupiaki oraz produkty pochodne 
Crustaceans and products thereof

3. 
Jaja i produkty pochodne 

Eggs and products thereof
4. 

Ryby i produkty pochodne
Fish and products thereof

5. 
Orzeszki ziemnie, orzechy arachidowe oraz produkty pochodne 

Peanuts and products thereof
6. 

Soja i produkty pochodne
Soya and products thereof

7. 
Mleko i produkty pochodne 
Milk and products thereof

8. 
Orzechy: migdały, orzechy laskowe, włoskie, nerkowca, brazylijskie, pistacjowe oraz produkty pochodne

Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, Brazil nuts, pistachios and products thereof
9. 

Seler i produkty pochodne 
Celery and products thereof

10. 
Gorczyca i produkty pochodne 
Mustard and products thereof

11. 
Nasiona sezamu i produkty pochodne 

Sesamy and products thereof
12. 

Dwutlenek siarki i siarczany w stężeniach powyżej 10 mg / kg lub 10mg w przeliczeniu na SO2
Sulfur dioxide and sulphates at concentrations above 10 mg / kg or 10 mg expressed as SO2 and products thereof

13. 
Łubin i produkty pochodne
Lupine and derived products

14.
Mięczaki, ślimaki i produkty pochodne
Molluscs, snails and derived products

Danie wegetariańskie

ALERGENY
ALLERGENS

VEGE


