
Restauracja Carpathia
Carpathia Restaurant



PRZYSTAWKA / STARTERS

ZIELONE SZPARAGI
jajko poche / sos maślany z czosnkiem niedźwiedzim / szczypiorek

Alergeny / contains: 3, 7

GREEN ASPARAGUS
poached egg / wild garlic sauce / chives

65 PLN

SAŁATKA / SALAD

KOZI SER Z PODKARPACIA
sałaty wiosenne / szparagi / groszek / vinaigrette z miodu spadziowego

Alergeny / contains: 7, 10

GOAT CHEESE FROM PODKARPACIE
spring leaves / asparagus / green peas / forest honey vinaigrette

61 PLN

DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES

STEK Z KALAFIORA PIECZONY 
W MAŚLE Z CZOSNKIEM NIEDŹWIEDZIM 

krem z zielonego groszku / zielone szparagi / groszek cukrowy / 
piklowana rzodkiewka / olej z lubczyku

Alergeny / contains: 7, 9, 12

BUTTER-ROASTED CAULIFLOWER STEAK WITH WILD GARLIC
green pea purée / green asparagus / sugar snap peas / pickled radish / lovage oil

57 PLN

ALLA NORMA 
pieczony bakłażan / concase / ser z gruszowej / chilli / młoda bazylia

Alergeny / contains: 1, 3, 7, 12

PASTA ALLA NORMA
roasted eggplant / tomato concassé / local cheese / chilli / basil

51 PLN

DANIA WEGETARIAŃSKIE 
VEGETARIAN DISHES



 

PRZYSTAWKA

STARTER

CARPACCIO WOŁOWE 
oliwa z oliwek / cytryna / kapary / suszone pomidory / parmezan / rukola / 

dijon / krem balsamiczny
Alergeny / contains: 7, 10, 12

BEEF CARPACCIO
olive oil / lemon / capers / sun-dried tomatoes / Parmesan / rocket / Dijon mustard / 

balsamic cream

69 PLN - dla 1 osoby
99 PLN - dla 2 osób

 

DESER

DESSERT

TIRAMISU 
mascarpone / kawa / amaretto / biszkopciki / kakao

Alergeny / contains: 1, 3, 7, 12

TIRAMISU
mascarpone / coffee / Amaretto / ladyfingers / cocoa

48 PLN - dla 1 osoby
78 PLN - dla 2 osób

DANIE PRZYGOTOWYWANE PRZEZ KELNERA BEZPOŚREDNIO PRZY PAŃSTWA STOLIKU.
THE DISH IS PREPARED BY THE WAITER DIRECTLY AT YOUR TABLE.

DANIA SERWOWANE PRZY STOLIKU 
DLA JEDNEJ LUB DWÓCH OSÓB

GUERIDON SERVICE



 
PSTRĄG 

maślanka / pędy sosny / kiszony ogórek / koper
Alergeny / contains: 4, 7, 10

TROUT
buttermilk / pine shoots / pickled cucumber / dill

47 PLN

 
TATAR Z WOŁOWINY 

wędzony jałowiec / piklowana rzodkiewka / żółtko / lubczyk / zioła / chips z chrzanu
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 10, 12

BEEF TARTARE
smoked juniper / pickled radish / egg yolk / lovage / herbs / horseradish crisp

88 PLN

 
KREWETKI Z SUSZONYMI POMIDORAMI

 grzanki / masło / spaghetti z cukinii / białe wino
Alergeny / contains: 1, 2, 7, 12

SHRIMP WITH SUN-DRIED TOMATOES
toasted bread / butter / zucchini spaghetti / white wine 

59 PLN

PRZYSTAWKI
STARTERS



SAŁATKI
SALADS

KURCZAK
sałaty wiosenne / jajko przepiórcze/ boczek / sos z maślanki / olej koperkowy / 

miód spadziowy
Alergeny / contains: 3, 4, 7

CHICKEN
spring leaves / quail egg / bacon / buttermilk dressing / dill oil / forest honey

65 PLN

CIELĘCINA PIECZONA NA ZIMNO
rukola / kapary / anchois / sos tuńczykowy

Alergeny / contains: 3, 4, 7

COLD ROASTED VEAL
rocket / capers / anchovies / tuna dressing

79 PLN



SZCZAW I MŁODY ZIEMNIAK
śmietana / koper / fermentowana cytryna / jajko poche / chrupiący ziemniak 

Alergeny / contains: 3, 7, 9, 12

SORREL & POTATO 
cream / dill / fermented lemon / poached egg / crispy potato

35 PLN

BULION Z KURY ZAGRODOWEJ 
pierożki z cielęciną / młoda marchew / groszek cukrowy / natka pietruszki 

Alergeny / contains: 1, 3, 7, 9, 12

CHICKEN BROTH
veal dumplings / young carrots / sugar snap peas / parsley

38 PLN

ZUPA Z PIECZONEGO PORA
maślanka / olej z lubczyku / chrupiący por / philadelphia

Alergeny / contains: 7, 9, 12 

ROASTED LEEK SOUP 
buttermilk / lovage oil / crispy leek / Philadelphia cheese

32 PLN

ZUPY
SOUPS

VEGE

VEGE



PIEROGI Z BRYNDZĄ I CZOSNKIEM NIEDŹWIEDZIM
sos maślany z bekonem / szałwia / młode zioła / chips z boczku

Danie nawiązujące do podawania dziczyzny w Hotelu Arłamów
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 12

DUMPLINGS WITH LOCAL CHEESE & WILD GARLIC
butter sauce with bacon / sage / young herbs / bacon crisp

69 PLN

BURGER WOŁOWY SEZONOWANY Z PODKARPACIA
brioche wypiekana na miejscu / cheddar / pomidor malinowy / rukola / piklowany ogórek / majonez / 

frytki / colesław z młodej kapusty
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 10, 12

BEEF BURGER FROM PODKARPACIE
house-baked brioche / cheddar / tomato / arugula / pickled cucumber / mayonnaise / fries / coleslaw

69 PLN

POLIKI WOŁOWE DUSZONE W CZERWONYM WINIE
puree z selera i jabłka / młoda marchew / zielony groszek / cukinia / sos z jałowcem /

 sałatka z dzikich ziół / chips z pietruszki
Alergeny / contains: 1, 7, 9, 10, 12

BEEF CHEEKS BRAISED IN RED WINE

celeriac & apple purée / baby carrots / green peas / zucchini / juniper sauce / wild herb salad / parsley crisp

99 PLN

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

Danie polecane przez Katarzynę Bachledę-Curuś



COMBER Z SARNY Z BIESZCZAD
krem z młodej pietruszki / palona młoda marchew / piklowana rzodkiew / 

jus jałowcowy / młode zioła
Alergeny / contains: 7, 9, 12

VENISON LOIN
parsley root cream / roasted baby carrots / pickled radish / juniper jus / young herbs

159 PLN

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
gratin ziemniaczane / młoda marchew / sos rozmarynowy / ogórek piklowany / świeże zioła / 

ser philadelphia
Alergeny / contains: 6, 7, 9, 10, 12

BEEF TENDERLOIN STEAK
potato gratin / baby carrots / rosemary sauce / pickled cucumber / fresh herbs / Philadelphia cheese

169 PLN

SANDACZ PIECZONY NA MAŚLE
zielone szparagi / młode ziemniaki / szczaw / sos z palonego masła / koper / olej z czosnku niedźwiedziego

Alergeny / contains: 4, 7

BUTTER-ROASTED ZANDER
green asparagus / potatoes / sorrel / brown butter sauce / dill / wild garlic oil 

89 PLN

MAKARON Z OWOCAMI MORZA
tagliolini / krewetki / małże / kalmary / chilli / limonka / kolendra / sos maślano-winny / pomidorki koktajlowe

Alergeny / contains: 1, 2, 3, 4, 7, 9, 12, 14

SEAFOOD PASTA
tagliolini / shrimp / mussels / squid / chilli / lime / coriander / butter-wine sauce / cherry tomatoes

65 PLN

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

Danie polecane przez Adama Kszczota



FONDANT CZEKOLADOWY
sorbet malinowy / świeże maliny / kruszonka z gorzkiej czekolady

alergeny / contains: 1, 3, 7

CHOCOLATE FONDANT
 raspberry sorbet / fresh raspberries / dark chocolate crumble

 

39 PLN

MUS Z BIAŁEJ CZEKOLADY
rabarbar / rokitnik / chips z miodu spadziowego / kruszonka migdałowa / 

lody śmietankowe
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 8

WHITE CHOCOLATE MOUSSE
rhubarb / sea buckthorn / forest honey crisp / almond crumble / cream ice cream

35 PLN

DESERY
DESSERTS

VEGE

VEGE



MENU DLA DZIECI / KIDS MENU

Zupy / Soups

ZUPA POMIDOROWA Z RYŻEM
TOMATO SOUP WITH RICE

Alergeny / Contains: 7

21 PLN

ROSÓŁ Z MAKARONEM 
CHICKEN BROTH WITH NOODLES

Alergeny / Contains 1, 3, 9

29 PLN

Dania ciepłe / Warm dishes
DORSZ PIECZONY Z PUREE ZIEMNIACZANYM I MIZERIĄ 

BAKED COD WITH MASHED POTATOES AND CUCUMBER SALAD 
Alergeny / Contains: 4, 7 

38 PLN

DOMOWE STRIPSY Z FRYTKAMI I KETCHUPEM
HOMEMADE CHICKEN STRIPS WITH FRIES AND KETCHUP

Alergeny / Contains: 1, 3, 7 

32 PLN

GNOCCHI Z SOSEM SEROWYM
GNOCCHI WITH CHEESE SAUCE

Alergeny / Contains: 1, 3, 7 

33 PLN
 

KLOPSIKI WIEPRZOWE Z ZIEMNIACZKAMI, SOSEM SEROWYM I COLESŁAWEM  
PORK MEATBALLS WITH POTATOES, CHEESE SAUCE AND COLESLAW

Alergeny / Contains: 1, 3, 7

29 PLN

KNEDLE Z OWOCAMI W SOSIE ŚMIETANOWYM
DUMPLINGS WITH FRUIT IN CREAM SAUCE 

Alergeny / Contains: 1, 3, 7

31 PLN 

KLUSKI LENIWE NA MASEŁKU Z CUKREM 
DUMPLINGS WITH BUTTER AND SUGAR

Alergeny / Contains: 1, 3, 7

30 PLN 



1. 
Zboża zawierające gluten (pszenica, żyto, jęczmień, owies, orkisz) oraz produkty pochodne. 

Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelled) and products thereof
2. 

Skorupiaki oraz produkty pochodne 
Crustaceans and products thereof

3. 
Jaja i produkty pochodne 

Eggs and products thereof
4. 

Ryby i produkty pochodne
Fish and products thereof

5. 
Orzeszki ziemnie, orzechy arachidowe oraz produkty pochodne 

Peanuts and products thereof
6. 

Soja i produkty pochodne
Soya and products thereof

7. 
Mleko i produkty pochodne 
Milk and products thereof

8. 
Orzechy: migdały, orzechy laskowe, włoskie, nerkowca, brazylijskie, pistacjowe oraz produkty pochodne

Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, Brazil nuts, pistachios and products thereof
9. 

Seler i produkty pochodne 
Celery and products thereof

10. 
Gorczyca i produkty pochodne 
Mustard and products thereof

11. 
Nasiona sezamu i produkty pochodne 

Sesamy and products thereof
12. 

Dwutlenek siarki i siarczany w stężeniach powyżej 10 mg / kg lub 10mg w przeliczeniu na SO2
Sulfur dioxide and sulphates at concentrations above 10 mg / kg or 10 mg expressed as SO2 and products thereof

13. 
Łubin i produkty pochodne
Lupine and derived products

14.
Mięczaki, ślimaki i produkty pochodne
Molluscs, snails and derived products

Danie wegetariańskie

ALERGENY
ALLERGENS

VEGE


