
Restauracja Carpathia
Carpathia Restaurant



PRZYSTAWKA / STARTERS

OPALANY KOZI SER (240 g)
brioche / truskawki / pistacje / jogurt / rukola

Alergeny / contains: 1, 3, 7, 8

BURNT GOAT CHEESE
brioche / strawberries / pistachios / yogurt / arugula

45 PLN

SAŁATKA / SALAD

SAŁATKA Z MOZZARELLĄ DI BUFALA
bazylia/ pomidorki koktajlowe/ rukola/ pesto bazyliowe/ cebula czerwona/ oliwa z oliwek

Alergeny / contains: 1, 5, 7, 8

SALAD WITH BUFFALO MOZZARELLA
fresh basil / cherry tomatoes / arugula / basil pesto / red onion / extra virgin olive oil

45 PLN

DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES

KREMOWE RISOTTO Z SUSZONYMI POMIDORAMI (200 g) 
Szpinak/ parmezan/ oliwa ziołowa/ groszek cukrowy

Alergeny / contains: 7, 9, 12

CREAMY RISOTTO WITH SUN-DRIED TOMATOES
spinach / Parmesan / herb oil / sugar snap peas

56 PLN

STEK Z KALAFIORA
Puree lawendowe/ kapary/ wakame/ szczypiorek/ suszony pomidor

Alergeny / contains: 6, 7, 11

CAULIFLOWER STEAK
lavender purée / capers / wakame seaweed / chives / sun-dried tomato

55 PLN

MAKARON ALLA NORMA
Bakłażan/ concase/ parmezan/ chilli/ natka pietruszki

Alergeny / contains: 1, 3, 7, 12

PASTA ALLA NORMA
eggplant / tomato concassé / Parmesan / chili / parsley

49 PLN

BURGER WEGETARIAŃSKI (150 g)
Portobello / boczniak / majonez wegański / cebula karmelizowana / cheddar / pomidor / pikle / 

rukola / frytki
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 11, 12

VEGETARIAN BURGER
Portobello mushroom / oyster mushroom / vegan mayonnaise / caramelized onion / cheddar / tomato / pickles / arugula / fries

63 PLN

DANIA WEGETARIAŃSKIE / VEGETARIAN DISHES



 
CARPACCIO WOŁOWE Z RUKOLĄ (90 g)

kapary / suszone pomidory / parmezan
Alergeny / contains: 7

BEEF CARPACCIO WITH ARUGULA
capers / sun-dried tomatoes / parmesan

56 PLN

 
TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ (100 g)

grzyby schimeji / musztarda francuska / konfitowana szalotka / żel z żółtka / marynowane kurki
Alergeny / contains: 3, 7, 10, 12

BEEF TENDERLOIN TARTARE
pickled shimeji mushrooms, egg yolk gel, shallot confit, pepper, and French mustard

79 PLN

 
KREWETKI Z SUSZONYMI POMIDORAMI (7 szt.)

Grzanki / masło / spaghetti z cukinii / białe wino
Alergeny / contains: 1, 2, 3, 4, 7, 9, 12

SHRIMPS WITH DRIED TOMATOES
Croutons / butter / zucchini spaghetti / white wine

56 PLN

 
MAŁŻE ŚW. JAKUBA

mus z kalafiora/ zielony groszek / brukselka / oliwki
Alergeny / contains: 7, 14

CALLOPS (ST. JACQUES)
cauliflower purée / green peas / Brussels sprouts / olives

63 PLN

PRZYSTAWKI
STARTERS



SAŁATKI
SALADS

CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM (90 g)
sałata rzymska / parmezan / grzanki / kapary / boczek wędzony

Alergeny / contains: 1, 3, 4, 7

CAESAR WITH GRILLED CHICKEN
romaine lettuce / parmesan / croutons / capers / smoked bacon

53 PLN

SAŁATKA NICEJSKA
Tuńczyk/ jaja przepiórcze/ ziemniaki/ fasolka szparagowa/ cebula czerwona/ oliwki/ sezam

Alergeny / contains: 1, 3, 4, 7, 11

NIÇOISE SALAD
tuna / quail eggs / potatoes / green beans / red onion / olives / sesame seeds

59 PLN



BULION AZJATYCKI Z KREWETKAMI (6 krewetek, 300 ml)
wędzone tofu / makaron soba 

Alergeny / contains: 1, 2, 3, 4, 6, 9, 12

ASIAN BOUILLON WITH SHRIMPS
smoked tofu / soba noodles

58 PLN

KREM Z PIECZONYCH POMIDORÓW I PAPRYKI (300 ml)
Pomidory san marzano/ mozzarella bi bufala/ bazylia/ grzanki 

Alergeny / contains: 1, 3, 7

VELVETY ROASTED TOMATO & RED PEPPER SOUP
San Marzano tomatoes / buffalo mozzarella / fresh basil / croutons

35 PLN

ZUPA GRZYBOWA (300 ml)
Borowik/palona kasza gryczana/śmietana

Alergeny / contains: 7, 9, 12 
Zawiera alkohol / Contains alcohol

MUSHROOM SOUP 
Porcini / roasted buckwheat groats / cream

32 PLN

ZUPY
SOUPS

VEGE

VEGE



BIODRÓWKA JAGNIĘCA (150 g)
risotto kawowe/sos karmelowy / puree z czerwonej kapusty i jeżyny

Alergeny / contains: 6, 7, 9, 12

LAMB HIPS
risotto with coffee caramel sauce / red cabbage puree with blackberries

95 PLN

KONFITOWANE UDO Z GĘSI (380 g)
sos porzeczkowy/puree z batatów/gnocchi z kozim serem i truflą, piklowana dynia i ogórek

Danie nawiązujące do tradycji podawania gęsiny w kuchni polskiej
Alergeny / contains: 1, 3, 5, 7, 9, 12

CONFIT GOOSE LEG
currant sauce and crème de cassis, sweet potato puree with lentils, goat cheese and truffle, pickled pumpkin and cucumber

A dish referring to the tradition of serving goose meat in Polish cuisine

99 PLN

BURGER WOŁOWY (160 g)
wołowina / cheddar / pancetta / marie rose / pomidor / pikle / rukola / prażona cebula / 

colesław / frytki
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 10, 12

BEEF BURGER

Beef / cheddar / pancetta / marie rose  / tomato / pickles / arugula / fried onion / coleslaw / fries

69 PLN

COMBER Z SARNY W ORZECHACH LASKOWYCH (180 g)
sos jeżynowo-jałowcowy / puree z kasztanów / czerwona kapusta / piklowany burak i dynia

Danie nawiązujące do podawania dziczyzny w Hotelu Arłamów
Alergeny / contains: 5, 7, 8, 9, 12

SADDLE OF VENISON IN HAZELNUTS 
juniper berry and dark chocolate sauce, chestnut puree, red cabbage, and pickled pumpkin and beetroot

A dish inspired by the game served at the Arłamów Hotel

159 PLN

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES



SANDACZ (140 g)
Rosti ziemniaczane/ prażone kapary/ puree ziemniaczane/sos szmapański

Alergeny / contains: 4, 7, 12

ZANDER
potato rösti / crispy capers / potato purée / Champagne sauce

81 PLN

POLICZKI WOŁOWE (160 g)
purée truflowe / demi-glace / warzywa baby / zioła

Alergeny / contains: 1, 7, 9, 12

BEEF CHEEKS
truffle purée / demi-glace / baby vagetables / herbs

89 PLN

ŁOSOŚ Z SUSZONYMI POMIDORAMI (140 g)
Soliród / sos vierge / ziemniaki / kiełki groszku

Alergeny / contains: 4, 7

SALMON WITH DRIED TOMATOES
Salicornia / sauce vierge / potatoes / pea sprouts 

89 PLN

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ (200 g)
masło kawowo rozmarynowe / sos stare wino / puree ziemniaczane

               boczniak królewski / mini marchewka
Alergeny / contains: 7, 9, 10, 12

BEEF TENDERLOIN STEAK
coffee and rosemary butter, old wine sauce, mashed potatoes, and king oyster mushrooms 

169 PLN

MAKARON Z OWOCAMI MORZA (180 g)
czarny makaron / krewetka / małże / kalmary / pomidor cherry / chili / sos maślany / natka pietruszki

Alergeny / contains: 1, 2, 7, 12

SEAFOOD PASTA
black pasta / prawns / mules / calamari / cherry tomatoes / chili / butter sauce / parsley 

57 PLN

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES



KREMÓWKA Z MALINAMI (90 g)
alergeny / contains: 1, 3, 7

CREAM CAKE WITH RASPBERRIES
  

33 PLN

FONDANT Z BIAŁĄ CZEKOLADĄ (90 g)
Biała czekolada / gorzka czekolada / lody waniliowe

Alergeny / contains: 1, 3, 7

WHITE CHOCOLATE FONDANT
white chocolate / dark chocolate / vanilla ice cream

38 PLN

CRÈME BRÛLÉE
Alergeny / contains: 7

CRÈME BRÛLÉE

37 PLN

DESERY
DESSERTS

VEGE

VEGE

VEGE



MENU DLA DZIECI / KIDS MENU

Zupy / Soups

ZUPA POMIDOROWA Z RYŻEM
TOMATO SOUP WITH RICE

Alergeny / Contains: 7

21 PLN

ROSÓŁ Z MAKARONEM 
CHICKEN BROTH WITH NOODLES

Alergeny / Contains 1, 3, 9

29 PLN

Dania ciepłe / Warm dishes
DORSZ PIECZONY Z PUREE ZIEMNIACZANYM I MIZERIĄ 

BAKED COD WITH MASHED POTATOES AND CUCUMBER SALAD 
Alergeny / Contains: 4, 7 

38 PLN

STRIPSY Z FRYTKAMI I KETCHUPEM
CHICKEN STRIPS WITH FRIES AND KETCHUP

Alergeny / Contains: 1, 3, 7 

32 PLN

GNOCCHI Z SOSEM SEROWYM
GNOCCHI WITH CHEESE SAUCE

Alergeny / Contains: 1, 3, 7 

33 PLN
 

KLOPSIKI WIEPRZOWE Z ZIEMNIACZKAMI, SOSEM SEROWYM I COLESŁAWEM  
PORK MEATBALLS WITH POTATOES, CHEESE SAUCE AND COLESLAW

Alergeny / Contains: 1, 3, 7

29 PLN

KNEDLE Z OWOCAMI W SOSIE ŚMIETANOWYM
DUMPLINGS WITH FRUIT IN CREAM SAUCE 

Alergeny / Contains: 1, 3, 7

31 PLN 

KLUSKI LENIWE NA MASEŁKU Z CUKREM 
DUMPLINGS WITH BUTTER AND SUGAR

Alergeny / Contains: 1, 3, 7

30 PLN 



1. 
Zboża zawierające gluten (pszenica, żyto, jęczmień, owies, orkisz) oraz produkty pochodne. 

Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelled) and products thereof
2. 

Skorupiaki oraz produkty pochodne 
Crustaceans and products thereof

3. 
Jaja i produkty pochodne 

Eggs and products thereof
4. 

Ryby i produkty pochodne
Fish and products thereof

5. 
Orzeszki ziemnie, orzechy arachidowe oraz produkty pochodne 

Peanuts and products thereof
6. 

Soja i produkty pochodne
Soya and products thereof

7. 
Mleko i produkty pochodne 
Milk and products thereof

8. 
Orzechy: migdały, orzechy laskowe, włoskie, nerkowca, brazylijskie, pistacjowe oraz produkty pochodne

Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, Brazil nuts, pistachios and products thereof
9. 

Seler i produkty pochodne 
Celery and products thereof

10. 
Gorczyca i produkty pochodne 
Mustard and products thereof

11. 
Nasiona sezamu i produkty pochodne 

Sesamy and products thereof
12. 

Dwutlenek siarki i siarczany w stężeniach powyżej 10 mg / kg lub 10mg w przeliczeniu na SO2
Sulfur dioxide and sulphates at concentrations above 10 mg / kg or 10 mg expressed as SO2 and products thereof

13. 
Łubin i produkty pochodne
Lupine and derived products

14.
Mięczaki, ślimaki i produkty pochodne
Molluscs, snails and derived products

Danie wegetariańskie

ALERGENY
ALLERGENS

VEGE


