
Kawiarnia Panorama
NAPOJE GORĄCE  HOT BEVERAGES

Wybór Herbat Eilles Diamond	 16 PLN
Selection of  teas
Wybór Herbat Liściastych PLATEANEUM  	 24 PLN
Selection of  leaf  teas
Czekolada na gorąco 	 24 PLN
Hot chocolate

KAWA BROSIO HAREM (80% Arabica, 20% Robusta)
Espresso	                       17 PLN
Double espresso	                23 PLN
Americano	               24 PLN
Americano z mlekiem 	               24 PLN
Cappuccino	 26 PLN
Flat White	         26 PLN
Cafe Latte	 26 PLN
Latte Macchiato	          29 PLN
Baileys Latte Macchiato		           42 PLN
Deserowe Latte Macchiato		           42 PLN
Wino Porto, syrop czekoladowy, spienione mleko, espresso	
Porto’s wine, chocolate syrup, foamed milk, espresso	          
Latte Macchiato smakowe	          31 PLN
Biała czekolada, Wanilia, Orzech, Karmel, Kokos, Piernik
White chocolate, Vanilla, Walnut, Caramel, Coconut, Gingerbread
Almonita Frozen (kawa mrożona) 	 29 PLN
Ice coffee
Vanilla Almonita Frozen 		  	 39 PLN
Ice cofee with Vanilla ice cream
Irish coffee	 45 PLN
BROSIO HAREM	       1 kg    209 PLN

KAWA BRAZIL GUAQXUPE (100% Arabica)
Espresso	                       21 PLN
Double espresso	                25 PLN
Americano	               26 PLN
Americano z mlekiem 	               26 PLN
Cappuccino	 29 PLN
Flat White	         29 PLN
Cafe Latte	 29 PLN
Latte Macchiato                                                                                    32 PLN

KAWA BRAZIL GUAQXUPE 	       0,5 kg    160 PLN
0,25 kg    89 PLN

KOKTAJLE ALKOHOLOWE ALCOHOLIC COCKTAILS

JACK DANIELS CITRUS AIR 	 48 PLN
(Lekki, orzeźwiający, cytrusowy/light, refreshing, citrus)
Jack Daniel’s fire, syrop mandarynkowy, Sok z cytryny, sok 
jabłkowy, Angostura bitters 
Jack Daniel’s Fire, tangarine syrup, sour, Apple juice, Angostura 
bitters
Alergeny: brak

SIESTA				    49 PLN
(Przyjemnie kwaśny, zbalansowany/pleasantly sour, balanced)
Tequilla Sierra Plata, Campari, sok z limonki, Syrop cukrowy, 
sok z grejpfruta
Tequilla Sierra Plata, Campari, sour, Sugar Cane syrup, grape-
fruit juice
Alergeny: brak

VELVET SMOOTHIE				    47 PLN
(Słodki, posmak egzotycznych owoców/sweet, exotic fruits 
aftertaste)
Absolut limonkowy, Bols lychee, syrop mango, Syrop blue, 
sok z limonki, sok z ananasa
Absolut lime, lychee liquer, mango syrup, Blue syrup, sour, pine-
apple juice
Alergeny: brak

WILD VANILLA				    49 PLN
(Intensywny z posmakiem migdała i wanilii / 
intensive with hints of  almond and vanilla
Wild Turkey 10 l, Żubrówka, infuzowana vanillą, amaretto,
Angoustura, syrop czarny bez, tonic
Wild Turkey 10l, Żubrówka infused with vanilla, amaretto
Angostura, elderflower syrup, tonic
Alergeny: 8

CAPITAN BISON				   52 PLN
(Orzeźwiający, lekko słodki/refreshing slightly sweet)
Mięta, sok z limonki, baza lemoniady, Żubrówka bison grass,
syrop truskawkowy, Capitan Jack
Mint, sour, base liemonade, bison grass Żubrówka, 
Strawberry syrup, Capitan Jack
Alergeny: 1, 12

MAI TAI 				    49 PLN
(Egzotyczne nuty z migdałem/exotic notes with almond)
Rum Mount Gay Eclipse, Rum Mount Gay Black Barell
Amaretto likier, likier cointreau, sok z limonki
Rum Mount Gay Eclipse, Rum Mount Gay Black Barell,
Amaretto liquer, Cointreau Liquer, sour
Alergeny: 8

WHITE DOG				    47 PLN
(Lekko kwaśny przyjemny/lightly sour, pleasant)
Gin Bombay Saphire, syrop biała czekolada,
Sok z limonki, Prosecco Extra Dry
Gin Bombay Saphire, white chocolate syrup,
Sour, Prosecco Extra Dry 
Alergeny: 12

BLACKCURRANT COSMOPOLITAN 	 46 PLN
(Kwaśne nuty, owocowy/sour notes, tart, fruity)
Absolut limonkowy, Cointreau, Sok z limonki, 
Sok porzeczkowy
Absolut Lime, Cointreau Liqueur, sour,
Blackcurrant juice
Alergeny: brak

SMOKY COFEE 		  	 55 PLN
(Przyjemny kawowo dymny posmak/pleasent, coffy-smoky 
aftertaste)
Talisker, Kahlua, Angostura bitters
Talisker, Kahlua, Angostura bitters
Alergeny: brak
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MINT CHOCOLATE	 46 PLN
(Słodki czekoladowo miętowy/sweet, choco-mint)
Tanquarey No. 10 GIN, Baileys, syrop zielona mięta,
Syrop biała czekolada, śmietanka
Tanquarey No. 10 GIN, Baileys, green mint syrup,
White chocolate syrup, cream
Alergeny: 3, 7

JAGERITTA			  	 46 PLN
(Zrównoważony ziołowy posmak/balanced herbal flavour)
Jagermeister, sok z limonki, Cointreau, syrop cukrowy
Jagermeister, sour, Cointreau liqueur, sour
Alergeny: brak

GREEK PIE		  	 48 PLN
(Przyjemne słodkie orzeźwienie nuty/pleasent sweet refreshing)
Metaxa 12, ogórek, sok z limonki, cydr, cynamon w proszku
Metaxa 12, cucumber, sour, cider, cinamon
Alergeny: 12

PRZYSTAWKI / STARTERS

CARPACCIO WOŁOWE Z RUKOLĄ (90 G) 	 56 PLN
kapary / suszone pomidory / parmezan
BEEF CARPACCIO WITH ARUGULA
capers / sun-dried tomatoes / parmesan
(alergeny / contains: 7)

OPALANY KOZI SER (240 G) 	 45 PLN
brioche / truskawki / pistacje / jogurt / rukola
BURNT GOAT CHEESE
brioche / strawberries / pistachios / yogurt / arugula
(alergeny / contains: 1, 3, 7, 8)

TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ (100 G) 	 79 PLN
pickled shimeji mushrooms / egg yolk gel / shallot confit / pepper / 
French mustard

BEEF TENDERLOIN TARTARE
grzyby schimeji / musztarda francuska / konfitowana szalotka / 
żel z żółtka / marynowane kurki
(alergeny/ contains: 3, 7, 10, 12)

SAŁATKI / SALADS

CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM (90 G)     53 PLN
sałata rzymska / parmezan / grzanki / kapary / boczek wędzony
CAESAR WITH GRILLED CHICKEN
romaine lettuce / parmesan / croutons / capers / smoked bacon
(alergeny / contains: 1, 3, 4, 7)

SAŁATKA Z MOZZARELLĄ DI BUFALA 	 45 PLN
bazylia/ pomidorki koktajlowe/ rukola/ pesto bazyliowe/ cebula 
czerwona/ oliwa z oliwek
SALAD WITH BUFFALO MOZZARELLA
fresh basil / cherry tomatoes / arugula / basil pesto /  red onion / 
extra virgin olive oil
(alergeny / contains: 1, 5, 7, 8)

MENU DLA DZIECI / KIDS MENU

STRIPSY Z FRYTKAMI I KETCHUPEM 	 32 PLN
CHICKEN STRIPS WITH FRIES AND KETCHUP
Alergeny / Contains: 1, 3, 7 

DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES

MAKARON Z OWOCAMI MORZA (180 G) 	 57 PLN
czarny makaron / krewetka / małże / kalmary / pomidor cherry / 
chili / sos maślany / natka pietruszki
SEAFOOD PASTA
black pasta / prawns / mules / calamari / cherry tomatoes / 
chili / butter sauce / parsley
(alergeny / contains: 1, 2, 7, 12)

BURGER WOŁOWY (160 G) 	 69 PLN
wołowina / cheddar / pancetta / marie rose / pomidor / pikle/
rukola / prażona cebula / colesław / frytki
BEEF BURGER
Beef  / cheddar / pancetta / marie rose / tomato / pickles /
arugula / fried onion / coleslaw / fries
(alergeny / contains: 1, 3, 7, 10, 11)

BURGER WEGETARIAŃSKI (150 G)	  63 PLN
portobello/boczniak/majonez wegański/cebula karmelizowana/
cheddar/pomidor/pikle/rukola/frytki 
VEGETARIAN BURGER
Portobello mushroom / oyster mushroom / vegan mayonnaise / 
caramelized onion / cheddar / tomato / pickles / arugula / fries
(alergeny / contains: 1, 3, 7, 11, 12)

KANAPKI / SANDWICHES

KANAPKA CAPRESE 	 53 PLN
focaccia / mozzarella / pesto bazyliowe / pomidor /
oliwki kalamata / oliwa / ocet balsamiczny
CAPRESE SANDWICH
focaccia / mozzarella / basil pesto / tomato / kalamata olives
/ olive oil / balsamic vinegar
(alergeny/ contains: 1, 3, 7)

SZARPANA WOŁOWINA	  57 PLN
szpinak / pikle / chimichurri / sałata ogrodowa / pomidor / frytki
PILLED BEEF
spinach / pickles / chimichurri / garden salad / tomato / chips
(alergeny/ contains: 1, 3, 7)

KANAPKA Z MARYNOWANYM TUŃCZYKIEM       65 PLN 
ogórek / sałatka wakame / majonez wasabi / chipsy krewetkowe
MARINATED TUNA
cucumber / wake salad / wasabi mayonnaise / prawn crisps
(alergeny/ contains: 4, 7)


