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WIELKANOCNY STOt CEREMONIALNY

5&:)@6‘6@%@ 5/9%&%1@@ Arbamowa
Tuz przy wejsciu znajduje sie monumentalny stot inspirowany tradycyjng wielkanocng swieconka.
Dekoracje tworzg wyjgtkowq atmosfere swigt:

« monumentalne mazurki wielkanocne z logo Artamowa

- tradycyjne babki wielkanocne
« pasztety pieczone w ciescie

- wedliny regionalne dojrzewajgce w ziotach karpackich

« sery zagrodowe z Podkarpacia
« pstrqgi i fososie wedzone w drewnie olchowym ze Starzawy

To najbardziej reprezentacyjna czese sniadania i jeden z najbardziej fotografowanych punktow.

STOL REGIONALNYCH SPECJAtOW

Sekcja inspirowana tradycyjng kuchnig Podkarpacia.
« szynki dojrzewajgce w czosnku niedzwiedzim i majeranku
« boczek pieczony powoli w miodzie i jatowcu
- pasztet z dzika z konfiturg z zurawiny
« schab pieczony w ziotach karpackich
« kaczka pieczona z jabtkiern antonowkag i rozmarynem
- schab faszerowany suszong Sliwkq i morelq
« pstrqggi wedzone z gorskich potokow

Dodatk:
+ 0gorki kiszone w beczce
« marynowane grzyby lesne

« Cwikta z chrzanem
« musztardy rzemieslnicze
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WIELKANOCNA CUKIERNIA AREAMOWA

@Lffm&@ stodfosci swigleczne
Bogaty stof cukierniczy inspirowany tradycyjng cukierniq Podkarpacio.

Wsrod wypiekow znajdujq sie:
« babki wielkanocne z lukrem cytrynowym
« mazurki wielkanocne
« makowiec zawijany
« plesniak z owocami lesnymi
+ miodownik staropolski
« piernik dojrzewajgcy

STOL PIECZYWA RZEMIESLNICZEGO

@mw/zwd% 57%% Abeba

« chleb zytni na zakwasie
« chleb orkiszowy z ziarnami dyni i stonecznika
+ chleb wigjski z miodem
« chleb z suszong sliwkg i orzechami
- bagietki rzemiesinicze
» maslane chatki Swigteczne

Dodatk:
« masto wiejskie
« oliwy ssmakowe
* pasta z pieczonego czosnku




Y L &
ARYLAMO

HOTEL
*

*x * *

STOt MIODOW | KONFITUR

]{a/%ba&{@ @ML@{@

Sekcja inspirowana naturalnymi produktami pszczelarzy z regionu.

Goscie mogg sprobowac:

« miodu spadziowego z lasow karpackich
+ miodu wielokwiatowego z gorskich gk
« miodu gryczanego
Domowe przetwory:.

« konfitura malinowa
« powidta Sliwkowe
« konfitura z rozy
« konfitura z jogod
+ marmolada pomarahczowa

STOL SEROW Z PODKARPACIA

Kampacka Serowamia

« sery owcze z bieszczadzkich bacowek
- sery dojrzewajgce z mleka krowiego
« sery pottwarde z dodatkiem ziot
- sery wedzone w drewnie bukowym
- Swieze twarogi i sery kremowe

Dodatki:
« winogrona

« orzechy wioskie
+ Miod wielokwiatowy
- konfitura figowa




Y L &
ARYLAMO

HOTEL
*

*x * *

STOL KISZONEK

Kapacka Fevmentamia

W duzych szklanych stojach prezentowane sa:
« jajka kiszone w buraku i czosnku
« jajka marynowane z kurkumag
- jajka kiszone z koperkiem
« jajka piklowane w occie jabtkowym
Dodatkowo:
+ 0gorki kiszone
« kapusta kiszona
- kiszona marchew
- kiszone rzodkiewki

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

- jajka faszerowane musem z awokado
« jajka faszerowane tososiem i kawiorem
- jajka faszerowane pastq jajeczng z koperkiem
« jajka na twardo z majonezem domowym
« twarozek wigjski ze szczypiorkiem i rzodkiewkq
- sery z0tte i sery wedzone
« ryby wedzone - tosos, pstrgg, makrela
« ryby w galarecie
« szynki drobiowe i pieczone miesa
« klasyczna satatka jarzynowa
« safatka jajeczna ze szczypiorkiem
- satatka pieczarkowa z groszkiem
- satatka chrzanowa z jabtkiem
« Sledzie w oleju Inianym z cebulg
- Sledzie w Smietanie z jabtkiem
« Sledzie w sosie pomidorowym
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GORACY BUFET SNIADANIOWY

- kietbaski jagnigce z tymiankiem
« jajka zapiekane w pomidorach
* jajecznica z wiejskich jaj na masle
« frankfurterki
- grillowane warzywa sezonowe
« pieczarki z czosnkiem i natkg pietruszki

« nalesniki z twarogiem waniliowym

STACJA LIVE

Kedlestwo jay
Klasyczna jajecznica z wiejskich jai.
Dodatkowo:

« jajka sadzone

« jajka w koszulce
« omlety z dodatkami

STACJA BIALEJ KIELBASY

Serwowana w kilku odstonach:
« biata kiefbasa pieczona z cebulq i majerankiem
- biata kietbasa grillowana z chrzanem
- biata kiefbasa w sosie piwnym
Dodatki:
« Cwikta z chrzanem
« musztarda staropolska
« kiszone ogorki
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STACJA FUNCTIONAL JUICE & WELLNESS SHOTS

Nowoczesna stacja funkcjonalnych napojow inspirowana programem wellness resortu.

Goscie mogq sprobowac swiezo ttoczonych sokow:

Bieszczadzki Detoks
jarmuz, zielone jabtko, ogorek, cytryna i imbir
Arlamow_Functional_Juice

Artamowski Poranek
marchew, jabtko, imbir i cytryna

Arlamow _Functional_Juice

Moc Antyoksydaciji
burak, marchew, jabtko i midd bieszczadzki
Arlamow_Functional_Juice

oraz skoncentrowane wellness shoty:

Green — Oddech Lasu
zielony eliksir z jarmuzu, spiruliny i imbiru
Arlamow_Morning_Elixir

Red - Sita Szlaku
energetyczny shot z buraka i aceroli
Arlamow_Morning_Elixir

Gold - Ztote Stonce
odpornosciowa kompozycja z kurkumy, cytrusow i imbiru

Arlamow_Morning_Elixir

To jedna z najbardziej nowoczesnych sekcji Sniadania, tgczgea filozofie wellness z energig natury Bieszczad.
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WIELKANOCNY BUFET PRESTIGE
ZOL’@%W& w selcut KWM —fw@m@ uczlta Mp%&a}m
natwed ?0&%&/‘7&@%

Wielkanocny bufet w Artamowie to kulinarna opowies¢ o naturze Podkarpacia. Menu opiera sie na produktach regionalnych
- rybach z podkarpackich stawodw i rzek, dziczyznie z bieszczadzkich lasow oraz warzywach i ziotach z lokalnych
gospodarstw.

Goscie rozpoczynajq swojq kulinarng podréz przy monumentalnym stole Swigtecznym, nastepnie odkrywajq kolejne sekcje
bufetu inspirowane ogrodem, karpackq spizarniq oraz lokalnymi wodami regionu.

STOL POWITALNY

WYPIEKI WIELKANOCNE

Mazurki wielkanocne na maslanym ciescie kruchym z kremem kajmakowym, pistacjamii
prazonymi migdatami

Tradycyjne mazurki przygotowane na delikatnym ciescie kruchym z duzg iloScig masta, ktore po upieczeniu staje sie ztociste
i kruche.

Wierzch wypetniony jest aksamitnym kremem kajmakowym oraz dekorowany pistacjami, migdatami i bakaliami. Kazdy
wypiek zdobiony jest artystyczng dekoracijq z czekolady i lukru.

Drozdzowe baby wielkanocne z wanilig madagaskarskq i skérkqg pomaranczowq

Puszyste baby przygotowywane sg na diugo fermentowanym ciescie drozdzowym z dodatkiem wanilii madagaskarskiej,
masta oraz aromatycznej skorki pomaranczowe;.

Po upieczeniu pokrywane sq lekkim lukrem cytrynowym oraz ptatkami migdatow.
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STOL POWITALNY
PASZTETY | WEDLINY

Pasztet z bieszczadzkiej dziczyzny pieczony w ciescie francuskim z aromatem jatowca

Pasztet przygotowany z migsa jelenia i dzika pochodzgcego z bieszczadzkich lasdw. Migso marynowane jest w czerwonym
winie, jatowcu oraz aromatycznych ziotach.

Po przygotowaniu masa pasztetowa pieczona jest w ztocistym ciescie francuskim, ktore nadaje potrawie chrupigeej
struktury.

Podawany z konfiturg z zurawiny oraz marynowanymi warzywami.

Deska dojrzewajqgcych wedlin podkarpackich

Selekcja tradycyjnych wedlin przygotowanych wedtug regionalnych receptur — dojrzewajgce szynki, aromatyczne kietbbasy
oraz boczki wedzone w drewnie owocowym.

Podawane z dodatkami wielkanocnego stofu:
+ Swiezo tartym chrzanem
- Cwiktq z burakow
+ kiszonymi ogorkami

+ Marynowanymi grzybkami

RYBY WEDZONE

Pstrqg bieszczadzki wedzony tradycyjnie w drewnie olchowym

Delikatna ryba o jasnym migsie, wedzona powoli w naturalnym drewnie olchowym, co nadaje jej subtelny aromat dymu.

Jesiotr wedzony z podkarpackich stawéw

Szlachetna ryba o jedrnym miesie i lekko maslanym smaku, wedzona w tradycyjny sposob.

Makrela wedzona w drewnie bukowym

Ryba o intensywnym aromagcie i soczystym miesie.

Pstrqg marynowany w cytrusach i koperku

Delikatny filet marynowany w cytrynie, limonce i Swiezym koperku.
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BUFET VEGE

Sekcja inspirowana pierwszymi sakami wiosny i tradycyjnymi produktami wielkanocnego stotu. Dominujq tu mtode

warzywa, Swieze ziota ogrodowe, naturalna stodycz warzyw korzeniowych oraz aromaty charakterystyczne dla swigt —
chrzan, szczypiorek i koper.

Satatka z mtodych warzyw wiosennych z kremem z koziego serq, szczypiorkiem i prazonymi
pestkami dyni

Delikatna satatka przygotowana z pieczonych i blanszowanych warzyw wiosennych — mtodej marchewki, zielonego groszku
oraz pora.

Warzywa podawane z aksamitnym kremem z koziego serq, ktory nadaje potrawie lekko kwaskowej Swiezosci. Catosc
wykanhczana jest Swiezym szczypiorkiem oraz prazonymi pestkami dyni, ktore dodajg przyjemnej chrupkosci.

Pieczone buraki z mtodq rzodkiewki z cytrusowym winegretem i kietkami rzodkiewki

Buraki pieczone zestawione sqg z chrupigcqg mtodg rzodkiewkqg oraz lekkim dressingiem cytrusowym na bazie oliwy, cytryny i
pomaranczy.

Potrawa wykanczana jest Swiezymi kietkami rzodkiewki oraz odrobing soli morskiej, ktore podkreslajq naturalng stodycz
WArzyw.

Satatka z miodych lisci szpinaku, pieczonych szparagéw, jajka przepiérczego i miodowego
winegretu

Lekka wiosenna satfatka przygotowana z mtodych lisci szpinakuy, zielonych szparagow pieczonych w oliwie oraz delikatnych
jajek przepidrczych.

Catosc podkresla dressing na bazie miodu wielokwiatowego, cytryny i oliwy z oliwek. Satatka jest Swieza, aromatyczna i
idealnie oddaje charakter wiosennego stotu wielkanocnego.

Rolada z grillowanej cukinii z kremem z biatej fasoli, cytryny i §wiezych ziét ogrodowych

Cienkie plastry grillowanej cukinii otulajg aksamitny krem przygotowany z biatej fasoli, cytryny oraz Swiezych zidt — pietruszki,
koperku i szczypiorku.

Delikatny smak roslinnego kremu doskonale komponuije sie z aromatem grillowanej cukinii, tworzqc lekkq i eleganckg
przystawke inspirowang kuchnig roslinng.
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ZUPA VEGE

Krem z mtodych poréw i zielonego groszku z oliwq szczypiorkowq i chrupigcymi grzankami z
chleba na zakwasie

Aksamitna wiosenna zupa przygotowana z mtodych porow, zielonego groszku oraz warzywnego wywaru.

Po zmiksowaniu zupa nabiera delikatnej, kremowej konsystenciji i naturalnej stodyczy warzyw. Podawana jest z aromatyczng

oliwg szczypiorkowq oraz chrupigeymi grzankami z chleba na zakwasie, ktére nadajq jej przyjemnej tekstury.

DANIA GORACE VEGE
iosenne KM@@ a)w%@//wmeyo 072(@&

Wiosenne risotto ze szparagami, zielonym groszkiem i dojrzewajgcym parmezanem

Kremowe risotto przygotowane na bazie ryzu arborio powoli gotowanego w aromatycznym bulionie warzywnym oraz
biatym winie.
Do dania dodawane sq Swieze zielone szparagi oraz mtody zielony groszek, ktore nadajg potrawie lekkosci i wyraznego
wiosennego charakteru. CatoS¢ wykanczana jest mastem oraz startym dojrzewajgecym parmezanem, ktory nadaje
potrawie delikatnej kremowosci i gtebi smaku.

Risotto ma aksamitng konsystencje oraz subtelny aromat Swiezych warzyw, dzigki czemu doskonale wpisuje sie w elegancki
charakter wielkanocnego stofu.

Pierogi wiosenne z mtodym szpinakiem, ricottq i mastem cytrynowo-szatwiowym

Delikatne pierogi przygotowane z cienkiego, recznie watkowanego ciasta wypetnione aromatycznym farszem z mtodego
szpinaku, kremowej ricotty oraz $wiezych ziot ogrodowych.

Szpinak podsmazany jest krotko na masle z dodatkiem czosnku, dzigki czemu zachowuje intensywny zielony kolor i Swiezy
smak.

Po ugotowaniu pierogi podawane sqg z klarowanym mastem cytrynowo-szatwiowym, ktore nadaje potrawie delikatnej
Swiezosci i eleganckiego aromatu. Catos¢ wykanczana jest Swiezym szczypiorkiem oraz ptatkami dojrzewajgcego sera.
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DESERY WIELKANOCNE

Mini ptysie waniliowe z musem malinowym
Ptysie przygotowane z ciasta parzonego i aromatycznej wanili, pieczone na maslanym spodzie z kruszonego herbatnika.

Podawane sq z lekkim musem malinowym, ktory wprowadza przyjemng Swiezos¢ i lekko kwaskowq nute.

Babeczki cytrynowe z kremem mascarpone i skérkg pomaraficzowq
Puszyste babeczki cytrusowe przygotowane z dodatkiem Swiezej skorki cytrynowej oraz masta.

Po upieczeniu dekorowane sq lekkim kremem mascarpone oraz swiezq skorkq pomaranczowg, ktora nadaje deserowi
eleganckiego aromatu.

Mus z biatej czekolady z mango i marakujq
Aksamitny deser przygotowany z biatej czekolady oraz Smietanki, ktory ma lekkq i delikatng konsystencje.

Podawany jest z musem z mango i marakui, ktore wprowadzajg egzotyczng nute i Swiezqg kwasowos¢ doskonale
kontrastujgcq ze stodyczg biatej czekolady.

BUFET FIT
iosenna cg/ommm /(a/yoa/é —lekka Ruclinia wiclkanoena

Sekcja inspirowana pierwszymi smnakami wiosny i tradycyjnymi produktami wielkanocnego stotu. Dominujq tu mtode
warzywa, Swieze ziota ogrodowe, lekkie ryby z podkarpackich hodowli oraz delikatne migsa przygotowane w Nnowoczesnej
formie.

Tatar z fososia z podkarpackich hodowli z jajkiem przepidérczym, szczypiorkiem i oliwg
cytrynowq

Delikatny tatar przygotowany z tososia krojonego w drobng kostke.
Ryba doprawiona jest oliwg cytrynowq, Swiezym koperkiem oraz drobno krojonym ogorkiem kiszonym. Catos¢ podawana
jest z jajkiem przepidreczym oraz szczypiorkiem, ktore nadajg potrawie wyraznie wielkanocny charakter.
Zielone szparagi pieczone z jajkiem w koszulce i lekkim sosem holenderskim

Swieze szparagi pieczone sq w piecu z dodatkiem oliwy i soli morskiej.

Podawane sq z jajkiem w koszulce o kremowym zottku oraz delikatnym sosem holenderskim przygotowanym na masle
klarowanym i cytrynie. To jedno z najbardziej klasycznych wiosennych dan.
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BUFET FIT

Satatka z mtodych ziemniakéw, rzodkiewki i szczypiorku z lekkim dressingiem jogurtowym
Sezonowe miode ziemniaki fgczone sq z chrupigeq rzodkiewkq oraz Swiezym szczypiorkiem.

Catosc podkresla lekki dressing jogurtowy z cytryng i koperkiem, ktory nadaje potrawie swiezy i wiosenny charakter.

Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem, rukolg i malinowym winegretem
Cienkie plastry pieczonych burakow zestawione sq z kremowym kozim serem oraz mtodq rukolq.

Dressing malinowy nadaje potrawie lekkiej kwasowosci i podkresla naturalng stodycz burakow.

Terrina z gesi z pistacjami i galaretkq z biatego wina
Delikatna terrina przygotowana z miesa gesi duszonego z aromatycznymi ziotami i warzywami korzeniowymi.

Podawana z lekkq galaretkq z biatego wina oraz mfodymi warzywami wiosennymi.

Satatka z mtodego groszku, bobu i miety z cytrynowym winegretem
Swiezy zielony groszek oraz mtody bob tgczone sq z listkami miety i lekkim dressingiem cytrynowym.

Satatka jest bardzo Swieza i wizualnie wiosenna dzieki intensywnie zielonym kolorom.

Pasztet z kaczki z konfiturq z zurawiny
Aromatyczny pasztet przygotowany z miesa kaczki duszonego z warzywami i ziotami.

Podawany jest z konfiturg z zurawiny, ktéra nadaje potrawie delikatnej kwasowosci.

Kozi ser z miodem spadziowym, orzechami wtoskimi i mtodymi ziotami

Delikatny ser kozi podawany jest z naturalnym miodem z bieszczadzkich pasiek oraz prazonymi orzechami wioskimi.

Catosc wykanczana jest Swiezymi ziotami.
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BUFET CIEPLY
I iosenne smaki WL@%MCH@?[I stotu

ZUPA SWIATECZNA

Aksamitny krem z zielonych szparagéw z oliwg szczypiorkowq i chrupigcymi grzankami
Delikatna, wiosenna zupa przygotowana ze swiezych zielonych szparagow oraz lekkiego bulionu warzywnego.

Po zmiksowaniu nabiera aksamitnej konsystencii oraz naturalnej Swiezosci sezonowych warzyw.

Podawana jest z aromatyczng oliwg szczypiorkowq oraz chrupigeymi grzankami z chleba na zakwasie.

DANIA GtOWNE

Amur z podkarpackich hodowli pieczony z mastem cytrynowym, koperkiem i mtodymi
warzywami

Swiezy amur pieczony jest w piecu z dodatkiem masta, cytryny oraz Swiezego koperku.

Ryba zachowuje delikatng strukture miesa i naturalny aromat. Podawana jest z mtodymi warzywami wiosennymi —
marchewkq baby, zielonym groszkiem oraz mtodymi ziemniakami.

Filet z troci pieczony z kremowym sosem chrzanowym i szczypiorkiem
Szlachetna ryba o jedrnym miesie pieczona powoli w piecu z dodatkiem masta oraz biatego wina.

Podawana z delikatnym sosem chrzanowym przygotowanym na bazie Smietanki i Swiezego chrzanu, ktory doskonale
podkresla smak ryby.

Stolniki przemyskie z pieczonymi ziemniakami i sosem grzybowym

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie i z jalowcem

Rumsztyk z dzika z sosem zurawinowym i Swiezym koperkiem

Migso z dzika smazone jest na masle klarowanym do momentu uzyskania ztocistej powierzchni i zachowania soczystosci.

Podawane jest z intensywnym sosem zurawinowym, ktorego lekko kwaskowa nuta doskonale podkresla smak dziczyzny.
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BUFET CIEPLY
DODATKI

Wiosenny peczak z zielonym groszkiem, szparagami i Swiezym tymiankiem

Kasza peczak gotowana w lekkim bulionie warzywnym, potqgczona z zielonym groszkiem oraz kawatkami Swiezych
szparagow.

Mtode ziemniaki pieczone z czosnkiem, mastem i koperkiem

Sezonowe mtode ziemniaki pieczone sq w piecu z dodatkiem czosnku oraz masta, a nastepnie posypywane Swiezym
koperkiem.

Mioda marchew karmelizowana w masle z miodem i $wiezym tymiankiem

Delikatna marchewka baby glazurowana na masle z dodatkiem miodu i Swiezego tymianku.

DESERY
540&%@ ZOL@%WO

Karpatka waniliowa z musem malinowym i cukrem pudrem

Klasyczna karpatka przygotowana z lekkiego ciasta parzonego i kremu waniliowego.

Beza Pavlova z kremem mascarpone i $wiezymi owocami

Lekka chrupiqca beza podawana z kremem mascarpone oraz Swiezymi owocami Sezonowymi.

Wilgotne ciasto czekoladowe z konfiturg wisniowq i kremem §mietankowym

Intensywne ciasto czekoladowe przetozone konfiturg wisniowa.

Kremowy sernik waniliowy z musem z owocéw leSnych

Delikatny sernik przygotowany z twarogu i wanilii.

Tradycyjna szarlotka na kruchym ciescie z cynamonowgq kruszonkq

Maslane kruche ciasto wypetnione jabtkami i aromatem cynamonu.

Mus z gorzkiej czekolady z konfiturqg z czarnej porzeczki

Aksamitny deser przygotowany z gorzkiej czekolady i lekkiej Smietanki.
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LIVE COOKING

Pieczony daniel z sosem mysliwskim

Pierogi wielkanocne z mtodymi ziemniakami, twarogiem i szczypiorkiem z palonym mastem i
chrupigcq cebulkg

Tradycyjne pierogi przygotowywane na Swiezo z cienkiego ciasta, wypetnione farszem z mtodych ziemniakow, twarogu oraz
Swiezego szczypiorku.

Po ugotowaniu podawane sq z palonym mastem oraz chrupigcq cebulkg, ktére nadajg potrawie intensywnego aromatu.
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STOt POWITALNY

Przy wejsciu gosci wita elegancki stot dekoracyjny inspirowany wiosenng atmosferg Wielkanocy. Na

porcelanowych paterach oraz szklanych ekspozytorach prezentowane sq lekkie, wiosenne desery
przygotowane w hotelowej cukierni.

Dominujg pastelowe kolory, Swieze owoce oraz delikatne kremy, ktore nadajg stotowi lekkosci i wiosennego
charakteru.

Mini mazurki wielkanocne na kruchym cie$cie maslanym
Mate, eleganckie wersje klasycznego mazurka przygotowane na delikatnym kruchym ciescie z duzq ilosciq masta.
Kazdy dekorowany jest bakaliomi oraz wiosenng dekoracjq cukierniczq.

Monoporcje ,Wielkanocne jajko” z musem mango i biatej czekolady
Nowoczesny deser w formie czekoladowej pisanki.
W Srodku znajduje sie lekki mus z biate] czekolady i mango oraz zelka marakujowa, ktore nadajq deserowi Swiezosci i
wiosennej lekkosci.

Catos¢ osadzona jest na cienkim biszkopcie migdatowym.

Monoporcje z kremem waniliowym i maling
Elegancki deser w ksztatcie jajka przygotowany z delikatnego musu pistacjowego oraz waniliowego kremu.
W Srodku znajduje sie zelka malinowa, ktéra nadaje deserowi $wiezej, owocowe] kwasowosc.

Tartaletki cytrynowe z bezg wioskg
Kruche tartaletki wypetnione aksamitnym kremem cytrynowym o Swiezej kwasowosc.
Wierzch dekorowany jest delikatnie opalang bezg wtoskq.

Mini pavlova z kremmem mascarpone i §wiezymi owocami

Lekka chrupigca beza wypetniona kremem mascarpone i dekorowana Swiezymi owocami sezonowymi.

Drozdzéwki maslane z budyniem waniliowym i kruszonkg
Puszyste drozdzowki wypiekane w hotelowej piekarni, wypetnione kremowym budyniem waniliowym i posypane maslang
kruszonka.

ldealne jako stodka przekgska do kawy przed wyjazdem.
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STOL SPECJAtOW REGIONALNYCH

Centralnym elementem bufetu jest stot inspirowany tradycyjng podkarpackg spizarniq. Na drewnianych deskach i
kamiennych potmiskach prezentowane sq regionalne wedliny, pieczyste miesa oraz produkty przygotowane wedfug
dawnych receptur.

To sekcja, ktora przypomina domowy wielkanocny stot — bogaty w aromaty wedzenia, Swiezego chleba oraz tradycyjnych
dodatkow.

Wedliny swojskie z podkarpackich wedzarni
Starannie wyselekcjonowane wedliny przygotowane wedfug tradycyjnych metod wedzenia w drewnie bukowym i
olchowym.
Na deskach prezentowane sq miedzy innymi:
- kietbasy wiejskie z czosnkiem i majerankiem
- kietbasa jotowcowa o delikatnym aromacie dymu
+ szynka dojrzewajgca wedzona w drewnie owocowym

- boczek wedzony powoli z nutq czosnku i pieprzu

Pieczone migsa wielkanocne z hotelowej kuchni
Domowe pieczyste przygotowane wedtug klasycznych receptur wielkanocnych.
« boczek pieczony powoli z majerankiem i czosnkiem
+ schab pieczony w ziotach ogrodowych
« karkowka pieczona z czosnkiem i kminkiem

Ges faszerowana jabtkiem, majerankiem i pieczonymi warzywami

Tradycyjna pieczona ges nadziewana jabtkiem oraz aromatycznym majerankiem.

Migso pozostaje soczyste i delikatne, a naturalne soki z pieczenia nadajg mu giebokiego aromatu.
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STOL SPECJALOW REGIONALNYCH

Schab faszerowany suszong §liwkq i ziotami ogrodowymi

Pieczony schab nadziewany suszong Sliwkq oraz aromatycznymi ziotami.
Delikatne migso o lekko stodkie] nucie sliwki doskonale komponuje sie z dodatkami wielkanocnego stotu.

Ryby z gospodarstwa Starzawa
Selekcja ryb pochodzgcych z lokalnych hodowli w Starzawie.

Na bufecie prezentowane sq:
« pstrgg wedzony tradycyjnie w drewnie olchowym
- filet z karpia w galarecie z warzywami
« pstrgg marynowany z koperkiem i cytryng
Ryby podawane sq z cytryng, koperkiem oraz lekkimi sosami ziotowymi.

Dodatki wielkanocne

Klasyczne dodatki, ktore od pokolen towarzyszg wielkanocnym wedlinom i pieczystym migsom.
+ 0gorki kiszone z beczki
« marynowane grzybki lesne

+ Swiezo tarty chrzan

« Cwikta z burakow z nutq cytryny
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BUFET StODKI
Stodfa ﬂmqﬂ%@ WL@%WCVL@?/(I stotu

Sekcja stodka prezentuje wypieki inspirowane klasycznymi deserami wielkanocnymi. Przygotowywane sq w
hotelowej cukierni wedtug tradycyjnych receptur.

Festiwal bab wielkanocnych
Réznorodne baby drozdzowe i piaskowe przygotowane z masta, wanilii oraz bakali.
+ baba waniliowa z lukrem cytrynowym
« baba drozdzowa z rodzynkami i skorkg pomaranczowq
« baba piaskowa z cukrem pudrem

« baba marmurkowa z kakao

Mazurki swigteczne
Tradycyjne wielkanocne wypieki na kruchym ciescie maslanym dekorowane kremami i bakaliami.

Makowce swigteczne
Klasyczne ciasto drozdzowe wypetnione aromatyczng masg makowq z bakaliami, miodem i skorkg pomaranczowq.

Ciasta drozdzowe z hotelowej piekarni
Tradycyjne wypieki przygotowane na masle i naturalnym zakwasie.

Keksy bakaliowe
Wilgotne ciasta z duzq ilosciq bakalii — orzechow, rodzynek oraz suszonych owocow.

Swieze owoce sezonowe
Lekka sekcja owocowa, ktora wprowadza swiezosc i rownowage do stodkiego bufetu.
- jabtka
« gruszki

+ winogrona

* OWoce cytrusowe
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BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK
I iosenne /afz/za@gé; Sniadbniowe

Lekka sekcja zimnych przekgsek inspirowana wiosennymi produktami oraz klasycznymi smakami
wielkanocnego stotu. Dominujg tu Swieze ziota, delikatne sery oraz ryby z lokalnych hodowli.

Jajka faszerowane musem z wedzonego tososia i koperku
Delikatne potowki jaj wypetnione kremowym musem przygotowanym z wedzonego tososia, Swiezego koperku oraz lekkiego
majonezu. Subtelny aromat ryby podkresla Swiezo mielony pieprz i odrobina cytryny.

Jajka faszerowane pastg chrzanowq z jabtkiem i szczypiorkiem
Tradycyjna wielkanocna kompozycja smakow. Kremowa pasta z jajek i chrzanu potgczona jest z drobno krojonym jabtkiem,
ktore nadaje farszowi lekko stodkiej Swiezosci. CatosC wykanczana jest szczypiorkiem.

Jajka marynowane w buraku z kremem twarozkowym i rzezuchg
Jajka marynowane w soku z buraka nabierajg intensywnego rézowego koloru i delikatnie stodkiego aromatu. Podawane sg

z lekkim kremem twarozkowym oraz swiezq rzezucha.

Twarozek wiosenny z rzodkiewkq, szczypiorkiem i koperkiem
Kremowy twarozek przygotowany z twarogu i Smietany, wymieszany z chrupigceq rzodkiewkg, szczypiorkiem oraz Swiezym
koperkiem. To klasyczny smak Sniadania wiosennego.

Pasta z pieczonej papryki i twarogu z ziotami ogrodowymi
Delikatna pasta przygotowana z pieczonej czerwonej papryki oraz kremowego twarogu. Doprawiona Swiezymi ziotami —

pietruszkg, szczypiorkiem i bazyliq.
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BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

I iosenne p tzeRaski sniadaniowe

Selekcja seréw péttwardych i wedzonych z podkarpackich serowarni
Na drewnianych deskach prezentowane sq sery z lokalnych gospodarstw: sery poftwarde o delikatnym mlecznym
aromacie oraz sery wedzone w drewnie owocowym o subtelnym aromacie dymu.

Pieczona piers$ z indyka z sosem zurawinowym
Soczysta piers z indyka pieczona w ziotach ogrodowych, podawana w cienkich plastrach z lekko kwaskowq konfiturg

Zurawinowda.

Satatki wiosenne
Soczysta piers z indyka pieczona w ziotach ogrodowych, podawana w cienkich plastrach z lekko kwaskowq konfiturg

Zurawinowa.

Satatka z mtodych ziemniakéw, rzodkiewki i szczypiorku
Mtode ziemniaki potgczone z chrupiqcq rzodkiewkq oraz Swiezym szczypiorkiem, w lekkim sosie jogurtowym z koperkiem.

Satatka z kaszy bulgur z ogérkiem, pomidorem i natkq pietruszki
Lekka satatka z kaszy bulgur z dodatkiem Swiezych warzyw i aromatycznej natki pietruszki.

Satatka z grillowanej cukinii i papryki z dressingiem cytrynowym

Grillowana cukinia i papryka potgczone z lekkim dressingiem cytrynowym oraz oliwg z oliwek.
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BUFET GORACYCH DAN
Sniadbnic na ciopty

Sekcja cieptych potraw sniadaniowych przygotowanych w klasycznym stylu brunchowym.

Pieczona biata kietbasa z cebulq i majerankiem
Tradycyjna biata kietbasa pieczona w piecu z dodatkiem cebuli i aromatycznego majeranku. Danie o charakterystycznym

wielkanocnym aromacie.

Jajka zapiekane ze szpinakiem i pomidorem koktajlowym
Jajka zapiekane w matych naczyniach z dodatkiem mtodego szpinaku oraz stodkich pomidordw koktajlowych. Delikatne i
aromatyczne danie Sniadaniowe.

Kietbaski wiedenhskie
Delikatne kietbaski serwowane na ciepto, idealne jako szybka Sniadaniowa przekgska.

Ziemniaki Sniadaniowe pieczone z czosnkiem i rozmarynem
Kawatki ziemniakow pieczone w piecu z dodatkiem czosnku, oliwy i Swiezego rozmarynu, dzieki czemu majg chrupigcg
skorke i aromatyczny srodek.

Warzywa duszone na masle z koperkiem
Sezonowe warzywa — marchew, cukinia i groszek — duszone na masle z dodatkiem swiezego koperku.

Nalesniki zdzemem malinowym i cukrem pudrem

Cienkie nalesniki przygotowane na maslanym ciescie, podawane z domowym dzemem malinowym oraz delikatnie

oproszone cukrem pudrem.
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STOL PIECZYWA RZEMIESLNICZEGO

« chleb zytni z pestkami dyni i sftonecznikiem
+ chleb zytni z siemieniem Inianym
« chleb zytni z suszonymi pomidorami i ziotami
« chleb zytni z czosnkiem niedzwiedzim i szczypiorkiem

« chleb zytni z orzechami witoskimi i miodem

Kazdy chleb posiada chrupiqcg, lekko karmelizowang skorke oraz aromatyczny miqzsz.

STOL MIODOW Z BIESZCZAD

Naturalne miody z lokalnych pasiek prezentowane sqg w szklanych stojach oraz w formie plastra miodu w drewnianej ramce.

Plaster miodu prosto z pasieki
Naturalny plaster miodu podawany w catosci, z ktorego goscie mogg samodzielnie odkroic kawatek. To najoardzie]

naturalna forma miodu, bogata w aromaty kwiatowe i lesne.

Selekcja mioddéw bieszczadzkich
+ midd spadziowy o intensywnym, lekko zywicznym aromacie
- miod lipowy o delikatnym kwiatowym zapachu
» miod gryczany o gtebokim, karmelowym charakterze

+ miodd wielokwiatowy o lekkim, wiosennym smaku

DODATKI DO PIECZYWA

« masto z lokalnej mleczarni
- oliwy smakowe (czosnkowa, ziotowa, cytrynowa)

- konfitury owocowe

» Miod z bieszczadzkich pasiek
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STACJA LIVE

Sniadanie 4 Wé&w%wme na oczack ?0506
Strefa kulinarnego show, w ktorej kucharze przygotowujg dania bezposrednio przed gosEmi. Aromat Swiezo

przygotowywanych potraw oraz mozliwos¢ wyboru dodatkow sprawiajq, ze jest to jedna z najbardziej atrakeyjnych czesci
bufetu.

Szarpana karkéwka pieczona powoli z sosem chrzanowym i ogérkiem kiszonym

Soczysta karkowka pieczona przez wiele godzin w niskiej temperaturze, dzieki czemu migso staje sie niezwykle kruche i
aromatyczne.
Kucharz porcjuje migso bezposrednio na stacji live, podajqc je z lekkim sosem chrzanowym oraz ogorkiem kiszonym.

Aromatyczny barszcz czerwony z mini pasztecikami drozdzowymi

Klarowny barszcz przygotowany na bazie burakow i warzyw korzeniowych, o intensywnym aromacie i gtebbokim kolorze.
Podawany jest z chrupigcymi mini pasztecikami wypetnionymi farszem z kapusty i grzybow.

Omlety przygotowywane na zaméwienie
Kucharz przygotowuje Swieze omlety wedtug preferencji gosci.
Do wyboru dodatki:

- sery
+ szynka
« pieczarki
« pomidory
« szczypiorek

+ Swieze ziota

Jajka przygotowywane na rézne sposoby
Na zyczenie gosci przygotowywane sg klasyczne sniadaniowe warianty jajek:
« jajka sadzone na masle

* jajecznica ze szczypiorkiem

« jajka w koszulce
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STACJA BEZ LAKTOZY
Natweabna lekfosc

Sekcja przygotowana z myslg o gosciach unikajgeych laktozy, oferujgca lekkie i Swieze produkty idealne na poranny positek.
« sery dojrzewajqce bez laktozy
- twardg bez laktozy z dodatkiem swiezych ziot
« pieczona piers z indyka w ziotach
« szynka dojrzewajqca
+ granola z orzechami i suszonymi owocami
- napoje roslinne (migdatowe, owsiane)

STACJA WEGANSKA
%ﬁ&/my 0?/20’/51/1@&%0/0()

Kolorowa sekcja inspirowana wiosennymi warzywami i lekkg kuchnig roslinng.

Weganskie sery roslinne
Selekcja serow przygotowanych na bazie roslin — o delikatnym smaku i kremowej konsystencii.

Pasta z pieczonej papryki i orzechéw

Kremowa pasta przygotowana z pieczonej papryki, oliwy z oliwek oraz prazonych orzechow.

Hummus z ciecierzycy z oliwg cytrynowq
Klasyczny hummus przygotowany z ciecierzycy, tahini i oliwy z oliwek, wykonczony swiezq cytryng.

Hummus z zielonego groszku i miety
Lekka, wiosenna wersja hummusu przygotowana z zielonego groszku i Swiezej miety.

Pasztet z pieczonych warzyw i soczewicy
Delikatny pasztet roslinny przygotowany z soczewicy, marchewki i cebuli.

Tapenada z oliwek i suszonych pomidoréw
Aromatyczna pasta z oliwek, suszonych pomidorow oraz oliwy z oliwek.
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ZOL@%W&M% 0720&/ smakow —5 t@%@ qﬂmoagm

W czasie Swigt Wielkanocnych najmfodsi goscie odkrywajq wiasng kulinarng przestrzen — Wielkanocny Ogrod Smakow.
To specjalnie zaprojektowana stacja bufetowa, w ktérej dzieci mogg samodzielnie wybierac ulubione potrawy,
obserwowac prace kucharzy i komponowac swoje talerze z dan przygotowanych z najwyzszej jokosci produktow.
Inspiracjg dla menu jest wiosna w Bieszczadach — Swieze powietrze, zielone tgki, rodzinne spotkania przy stole i
proste, naturalne smaki. Kazda potrawa zostata przygotowana tak, aby byta delikatna, aromatyczna i atrakeyjna dia
najmiodszych gosci, a jednoczesnie spetniata standardy kuchni resortowe;.

NIEDZIELA WIELKANOCNA
Smaki swiateczne
ZUPA

Krem pomidorowy z pieczonych pomidoréw
Gtadki, aromatyczny krem przygotowany z pieczonych pomidorow,
warzyw i Smietanki. Podawany z delikatnym ryzem jasminowym.

DANIA GORACE

Mini kotleciki drobiowe
Lekkie i soczyste kotleciki z kurczaka, przygotowane specjalnie z myslg o najmiodszych gosciach.

Filet z kurczaka grillowany
Delikatny filet grillowany, podawany w tagodnej formie, idealnej dia dzieci.

Kluski §lgskie z mastem
Migkkie, puszyste kluski ziemniaczane podawane z roztopionym mastem.

Makaron kokardki w kremnowym sosie serowym
Makaron farfalle w aksamitnym sosie serowym.

Pierogi z serem i waniliq
Delikatne pierogi z twarogiem i nutq wanilii.

Ziemniaki puree z mastem
Kremowe puree ziemniaczane z dodatkiemn masta

Brokuty gotowane na parze
Swieze brokuty przygotowane na parze, zachowujgce naturalny smak i kolor.

Zapiekanka makaronowa z mozzarellg
Makaron zapiekany z sosem pomidorowym i roztopiong mozzarellq.
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ZOL@%WCI/L% 0720’&/ smakow —55@7@ Q/W
PONIEDZIALEK WIELKANOCNY
5%@@ rodinne

ZUPA

Domowy krupnik drobiowy
Tradycyjna zupa przygotowana na wywarze drobiowym z kaszq jeczmienng oraz Swiezymi warzywami.

DANIA GORACE

Mini kotleciki mielone drobiowe

Klasyczne kotleciki przygotowane z delikatnego migsa drobiowego.

Nuggetsy z kurczaka
Kawatki kurczaka w chrupigcej panierce, ulubione danie najmtodszych gosci.

Pierogi z twarogiem na stodko
Pierogi z kremowym twarogiem, podawane z odrobing masta.

Makaron swiderki z mastem i parmezanem
Prosty, aromatyczny makaron z mastem i startym parmezanem.

Frytki ziemniaczane
Chrupiqce frytki z ziemniakow.

Kalafior na masle
Delikatny kalafior podany z roztopionym mastem.

Mini lasagne bolognese

Mate porcje lasagne z migsnym sosem pomidorowym i mozzarellg.

Pieczone ziemniaki

Ztociste ziemniaki pieczone w piecu.
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ZOL@%WCI/Z% 0720/ smakow —5 m%@ %W
STACJE LIVE - NIEDZIELA

Stacja mini burgeréw
Mini burgery przygotowywane przez kucharza na swiezo.

Dzieci mogqg skomponowac wiasnego burgera z dodatkiem sataty, pomidora,
ogorka kiszonego oraz tagodnych sosow.

WIELKANOCNA STACJA DESEROWA
Stodbi 0?20/
Mini serniczki waniliowe
Babeczki marchewkowe z kremem mascarpone
Mus czekoladowy z chrupigcq kruszonkg
Panna cotta waniliowa z malinami
Torcik czekoladowy
Mini eklerki z kremmem waniliowym
Deser jogurtowy z owocami
Kolorowe galaretki owocowe
Mini pgczki cukrowe

Bezy z kremem $mietankowym

Owoce sezonowe

Czekoladowe jajeczka wielkanocne




