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Opis stanowiska:

* odpowiedzialnosc¢ za profesjonalng obstuge, zgodnie z obowiazujacymi standardami

* zapewnianie wysokiej jakosci $wiadczonych ustug oraz dbanie o dobry wizerunek Restauracji/Hotelu
* analiza potrzeb, oczekiwan i opinii gosci

* kontrola jakosci produktéw i ustug

* kontrola zuzycia sprzetu

* ksztattowanie i utrzymywanie bardzo dobrych relacji z Gos¢mi

Wymagania:

* przynajmniej 2-letnie doswiadczenie na stanowisku kierowniczym w restauracji

* dobra znajomos¢ jezyka angielskiego, znajomos¢ innych jezykéw bedzie dodatkowym atutem
* bardzo dobra organizacja pracy wilasnej i podlegtego zespotu pracownikéw

* konsekwencja w realizacji zalozonych celéw

* zaangazowanie i inicjatywa w dziafaniu

* elastycznos¢ i otwartos$¢ na zmiany

Oferujemy:

* Prace w renomowanym Hotelu

* Mozliwos$¢ rozwoju zawodowego

* Profesjonalne szkolenia

* Pelnoetatowe zatrudnienie

* Wynagrodzenie analogiczne do posiadanych umiejetnosci
» Stabilizacje i bardzo przyjazng atmosfere w pracy

* Mozliwo$¢ zamieszkania na terenie obiektu

Osoby zainteresowane prosimy o przestanie CV na adres e-mail: rekrutacja@arlamow.pl




