
Przystawka / Appetizer
Opalany kozi ser z brioche, truskawkami, pistacjami, jogurtem i rukolą

Fired goat cheese with brioche, strawberries, pistachios, yogurt and arugula
Alergeny / conatins: 1, 3, 7, 8

43 PLN

Zupa / Soup
Krem szczawiowy z jajkiem w koszulce, oliwą szczypiorkową i pudrem z pumpernikla 

Sorrel cream with poached egg, chive oil and pumpernickel powder
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 8, 9, 11

35 PLN

Danie główne / Main course
Makaron z zielonym groszkiem, młodym szpinakiem, suszonymi pomidorami i pesto

Pasta with green peas, baby spinach, dried tomatoes and pesto
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 8

51 PLN

Roladka z królika z sosem chrzanowym, nowalijkami i gratin ziemniaczanym
Rabbit roulade with horseradish sauce, noodles and potato gratin

Alergeny / contains: 1, 3, 7, 9, 12
91 PLN

Burger z macką ośmiornicy, majonezem szczypiorkowym, frytkami z batata i konfiturą pomidorową
Burger with octopus tentacle, chive mayonnaise, sweet potato fries and tomato jam

Alergeny / contains: 1, 3, 7, 14

97 PLN

Deser / Dessert
Parfait migdałowe z truskawkami w czekoladzie, sosem pomarańczowym i z białej czekolady

Almond parfait with chocolate-covered strawberries, orange and white chocolate sauce 
Alergeny / contains: 1, 3, 7, 8

35 PLN

Wiosenne propozycje


