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Szanowni Panstwo

W ten wyjatkowy czas, wychodzac naprzeciw Panstwa oczekiwaniom przygotowalismy
specjalng propozycje zorganizowania spotkania swigtecznego dla firm w Restauracji
Sofra. Dotozymy wszelkich staran, aby charakter spotkania zaakcentowany byt
Swigteczng dekoracja restauracji, klimatyczng oprawa muzyczng i profesjonalng
obstuga. Tak aby to spotkanie byto niepowtarzalne, magiczne i pozostato w Panstwa
pamieci. Wyjatkowa propozycja menu na ten czas, zostata specjalnie skomponowana
przez naszego Szefa Kuchni. Do Panstwa dyspozycji pozostawiamy nasze
doswiadczenie oraz stuzymy radg i pomoca.

Do ponizszej propozycji menu proponujemy dodatkowe opcje:

Softy bezalkoholowe (napoje owocowe, woda z cytrusami i mietg): 12 zt za litr
Serwis kawowy do 2h (kawa, herbata, woda, soki): 25 zt/os

Wino bankietowe: biate i czerwone (wytrawne) od 90 zt/ but
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KOLACJA SERWOWANA il ¥ e

ZUPA LUB PRZYSTAWKA, DANIE GtOWNE, DESER

Kozi ser i carpaccio z kolorowych burakéw podany na rukoli w balsamico
Sandacz saute z sosem z borowikdéw na purée z pietruszki i brokutem w migdatach
Sernik z biatg czekoladg z cynamonem z lodami waniliowymi
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Wigilijna zupa grzybowa
Filet z karpia z zasmazang czerwong kapustg i gotowanymi ziemniakami
Swiagteczny makowiec z cytrynowym lukrem
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Carpaccio wotowe z dresingiem z jatowca i mikro satatg
Pierogi z gesing ze ztocistg cebulka oraz karmelizowang gruszka
Piernik ze $liwka w czekoladzie i lodami pomaranczowymi
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Barszcz czerwony z krokietem

Poledwiczka wieprzowa w sosie z gorgonzolg na aksamitnym puree
z zielonego groszku oraz maslanym szpinakiem

Orzechowiec z polewa miodowa




KOLACJA SERWOWANA

PRZYSTAWKA, ZUPA, DANIE GEOWNE DO WYBORU, DESER

Pstrgg z sosem remoulade
Krem z le$nych grzyboéw z ktadzionymi kluskami
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Danie gtéwne do wyboru:
Piers z gesi w sosie borowikowo — jabtkowym z modrg kapustag
i pieczconymi rozetkami, suréwki sezonowe

lub
Filet z sandacza duszony w sosie winno — porowym z karmelizowanymi
marchewkami i puree ziemniaczano — koperkowym, suréowki sezonowe
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Piernik z sosem czekoladowym i lodami waniliowymi




KOLACJA BUFETOWA

BUFET UZUPEELNIANY 2 GODZINY

Bufet ciepty

Barszcz czerwony na zakwasie z uszkami

Pierogi z kapusta i grzybami z olejem Inianym
Smazony filet z karpia podany na tradycyjnej kapuscie z grochem
Noga kaczki w sosie mandarynkowym

Warzywa w masle migdatowym

Ziemniaki gotowane

Bufet zimny

Sled? tradycyjny w oleju z cebulka

Ryba po grecku

Karp w galarecie

Tradycyjna satatka warzywna

Satatka z ryzem i tuiczykiem

Rolada szpinakowa z wedzonym tososiem
Pieczywo

Bufet deserowy

Desery karmelowe z orzechami

Ciasto marchewkowe z orzechami i mascarpone
Rolada makowa

Kompot z suszu




UROCZYSTA KOLACJA WIGILIJNA

BUFET UZUPEENIANY 2 GODZINY

Bufet ciepty

Barszcz z uszkami /mozliwos¢ serwisu indywidualnego/
Grzybowa z tazankami

Karp smazony z pieczarkami

Pierogi z kapusta i leSnymi grzybami
Pieczone pierogi z makiem

Postna kapusta wigilijna

Krokiety z kapustg i grzybami

Sandacz w ogrodzie warzyw

Ziemniaki gotowane

Poledwiczka faszerowana w sosie kurkowym
Warzywa grillowane zapiekane z ziotami
Surdéwka z selera
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Bufet zimny Bufet deserowy

Sledz tradycyjny w oleju z cebulka Piernik Swigteczny w czekoladzie
Ryba po grecku Sernik tradycyjny

Karp w galarecie Kutia w kruchych babeczkach
Tradycyjna satatka warzywna Kompot z suszu

Satatka z ryzem i tuniczykiem
Rolada szpinakowa z wedzonym tososiem
Pieczywo




BUFETY ZIMNE DO KOLACJI SERWOWANE]

UZUPEENIANE 2 GODZINY

CPostny — 60 zt/os > < Klasyczny — 70 z’r/os> CMieszany— 80 Z’f/OS)
- Sledz tradycyjny w oleju z cebulka - Satata z szynka parmeriska - Tymbaliki rybne z krewetka
- Ryba po grecku i melonem - Pasztet z watrébek drobiowych z wisniami
- Faworki z karpia - Satatka jarzynowa - Pieczony schab z wedzonymi sliwkami
- Satatka jarzynowa - Krewetki w kolorowych panierkach i bekonem
- Pasztet z soczewicy z chutney - Tymbaliki drobiowe - Patera migs pieczystych i $wigtecznych
z owocow lesnych - Pétmisek mies pieczystych - wedzonek
- Satatka z kawatkami wedzonego - Tramezzino z pastg z suszonego - Roladka z wedzonego tososia z sosem
tososia z piklami i vinegrettem pomidora i szpinaku - tatarskim
makowym - Kompot z suszu - Ryba po grecku
- Kompot z suszu - Antipasti - Sledzik w $mietanie oraz w oliwie z cebulka
- Pikle i marynaty - Pieczywo - Deska seréw - 3 rodzaje z sosem
- Pieczywo Zurawinowym

- Tradycyjna satatka jarzynowa

- Satatka z pieczonym burakiem, kozim
serem i orzechami

- Pieczywo zytnie oraz pszenne wtasnego
wypieku
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JESTESMY W STANIE PRZYGOTOWAC DLA PANSTWA SPECJALNA OFERTE,
DOBRANA INDYWIDUALNIE POD PANSTWA OCZEKIWANIA KULINARNE.

Hotel Azzun Orient SPA & Wellness
Kromerowo 29, 11-010 Barczewo, Polska
hotel@azzun.pl T: 48 537 56 28
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