HOTEL™"

Menu Sylwestrowe

BUFET1

ZUPA

Bisque z krewetkami i warzywami

PRZYSTAWKI
Selekcja sushi
Carpaccio z buraka z kozim serem, karmelizowane orzechy, nuta estragonu i rukola
Rolada tramezzino z suszonym pomidorem i wedzonym fososiem w sosie tatarskim
Roladki z szynki parmeriskiej z rukolg, oprészone parmezanem z balsamico
Satata z owocami morza z dressingiem tysiqca wysp, kolendrg i pomidorem concasse
Siekany tatar wofowy w aromacie trufli, soli morskiej z piklami

BUFET CIEPLY
Zrazy z kurczaka z warzywami korzennymi i sosem winnym
Okori nilowy w sosie porowym z nutq szafranu
Risotto arancini z warzywami, parmezanem i mozzarellg buffalo
Konfitowana noga kaczki w sosie z czerwonego wina
Ziemniaki z patelni okraszone majerankiem i cebulkg
Warzywa grillowane z rozmarynem i tymiankiem

BUFET DESEROWY
Cappuccino martini
Sernik straciatella z galaretkg malinowq
Mini bezy czekoladowe
Owoce

BUFET 2

ZUPA

Harira (orientalna marokariska pikantna zupa)

PRZYSTAWKI
Satata z pieczonym burakiem, grillowanym halloumi, orzechem nerkowca z domowym winegretem
Carpaccio z fososia z dressingiem pomidorowo cytrusowym z dodatkiem kaparéw
Bruschetta z awokado z grillowanq krewetkq i kawior z jesiotra
Tatar ze $ledzia z musztardq francuskg
Meze
Tapenada z pomidorami i mozzarellg

BUFET CIEPLY
Wotowina po burgundzku
Konfitowane udo perliczki w sosie z owocéw lesnych
Talarki ziemniaczane z cebulkq i orientalnymi przyprawami
Brokut w migdatach pieczonych
Filet miruny zapiekany pod beszamelem z cytrusami
Lasagne wegetariariska ze szpinakiem i boczniakiem

BUFET DESEROWY
Mini tarty cytrynowe z bezg wloskq
Delicja z wiénig i czerwonym winem
Panna cotta z ananasem
Owoce

Sofra

RESTAURACJA



