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Azzun Orient SPA & Wellness oraz Restauracja Sofra to wyjatkowe miejsce
na organizacje przyjecia weselnego.

Najpiekniejszy dziern w zyciu zastuguje na najpiekniejszg oprawe. Pragnac pemej satysfak-
cji Mtodej Pary, oraz ich bliskich proponujemy organizacje przyje¢ weselnych na najwyz-
szym poziomie.

Wspaniata sceneria w otoczeniu stylowych wnetrz i niezapomnianych aranzacji,
w potgczeniu z wysmienitg kuchnia.

Na ta specjalng okolicznos¢, proponujemy Panstwu bogate menu stworzone przez zespot
pod czujnym okiem wybitnego Szefa Kuchni. Kreatywnos$¢ Naszych kucharzy w potaczeniu
z niebanalnym wyczuciem smaku i proporcji w przyrzadzaniu potraw sprawiaja, iz mozemy
pochwali¢ sie kuchnig na najwyzszym poziomie!






MENU PROPOZYCJA | | 240 Z£/OSOBA

MENU SERWOWANE: Pieczone miesa z sosami: musztardowym,

ZUPA (1 DO WYBORU) chrzanowym i tysigca wysp
Pasztet staropolski z zurawing duszong
w czerwonym winie

Wybor polskich ryb wedzonych z sosem
miodowo-koperkowym

Sledz w oleju lub w $mietanie

Rosét drobiowo wotowy z kluseczkami
Klasyczna zupa borowikowa z grzankami ziotowymi

Krem z topinamburu z prazonymi pestkami
stonecznika i oliwg truflowg

DANIE GEOWNE (1 DO WYBORU) Carpaccio z tososia z oliwg cytrynowg
Poledwiczka wieprzowa otulona szynka parmeriskg Satatka gyros z kurczakiem z sosem tzatziki
na spaghetti warzywnym z ziemniakami gratin Satatka z brokutéw, gotowanego jajka

i sosem kurkowym i pomidorow

Okort morski na puree ziemniaczanym z kaparami  Satatka jarzynowa z majonezem

i suszonym pomidorem, warzywami korzennymi Zupa w bufecie

z sosem cytrusowym i kawiorem 1 -
Barszcz czerwony z drozdzowym pasztecikiem

Piers z kurczaka kukurydzianego z sosem figowym,

polenta pietruszkowa i brokutem zapiekanym Dania gorace bufet

z migdatami Sielawa z rusztu z sosem koperkowym

DESER (1 DO WYBORU) Grillowana karkéwka z sosem BBQ

Trufle Tiramisu z owocami i sosem malinowym Warzywa pieczone z oliwg czosnkowg
. . i tymiankiem

Tarta gruszkowa z musem waniliowym, owocami, . o )

lodami $mietankowymi i sosem jagodowym Ziemniaki gotowane z pieprzem

mfotkowanym i majerankiem

Danie gorace (1 do wyboru) Lasagne szpinakowa z sosem pomidorowym

serwowane o wskazanej godzinie i parmezanem

Zrazy wotowe w sosie wiasnym z kaszotto

i glazurowanymi buraczkami z miodem lipowym Desery

Eskalopki cielece z duszonymi boczniakami, Mini ptysie

risotto i zielonymi warzywami Satatka owocowa z jogurtem i mieta

Tradycyjny sernik na kruchym ciescie
BUFET Z ZIMNYMI PRZEKASKAMI | SALATAMI  Ciasto jogurtowe z owocami i kruszonkg

Przekaski i satatki Panna Cotta z sosem morelowym
Wybor wedlin podanych z piklami Mini bezy z kremem waniliowym
Terrina z kaczki z rodzynkami i sosem wisniowym i czekoladowym

Vitello Tonatto schab w sosie kaparowo-tunczykowym
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MENU PROPOZYCJA Il | 280 Zt/OSOBA

MENU SERWOWANE:
ZUPA (1 DO WYBORU)

Krem z pieczonych pomidoroéw,
mascarpone i bazylig

Krem z zielonego groszku z nutg miety
i grzankami ziotowymi

Consomme z mazurskich ryb,
pierozkami i warzywami julienne

DANIE GEOWNE (1 DO WYBORU)

Filet Halibuta z warzywami, purée
ziemniaczanym, wasabi i sosem limonkowym
Udko kaczki confit z sosem wisniowym,
karmelizowanymi jabtkami, chutney

z czerwonej cebuli i kluskami $laskimi

DESER (1 DO WYBORU)

Zapiekana Alaska na sosie truskawkowym
Z czarnym pieprzem

Trio czekoladowe z sosem

z owocow lesnych i pudrem waniliowym

Beza z serkiem mascarpone
Z sosem mango i swiezymi owocami

Danie goragce serwowane

o wskazanej godzinie (1 do wyboru)

Pstrag podany w biatym sosie ziotowym

z dzikim ryzem i groszkiem cukrowym
Policzki wieprzowe w czerwonym winie

z kaszg kus kus, warzywami i chrupigcg satatg

Filet kurczaka supreme, sosem z grzybow
lesnych, gnocchi i sezonowymi warzywami

BUFET Z ZIMNYMI PRZEKASKAMI | SALATAMI
Przekaski i satatki

Antipasti z oliwkami

Satatka Nicejska

Gravelax w cytrynie z zielonym pieprzem
i czerwong cebulg

Wybor wedzonych ryb z kawatkami limonki
Tatar wotowy z dodatkami
Orientalna satatka z wotowing i makronem ryzowym

Satatka Caprese z malinowymi pomidorami,
mozzarellg i dressingiem balsamicznym

Satatka z grillowanymi krewetkami, satatg lodowsa,
owocami cytrusowymi i dressingiem koktajlowym
Zupa w bufecie

Zurek na zakwasie z jajkiem i biatg kietbasa

Dania gorace bufet
tosos$ norweski z sosem maslanym

Wolno pieczona szynka w sosie
z burbonu z kandyzowang sliwka

Warzywa korzenne pieczone
w czosnku niedzwiedzim i tymianku

Ziemniaki francuskie z rozmarynem
Pierogi ze szpinakiem i lazurem

w sosie z biatego wina

Desery

Brownie z wisniami

Tarta cytrynowa z wioska beza

Mini babeczki z musami

Szarlotka

Tiramisu

Owoce krojone z sosem mango i mieta



Dodatkowe Atrakcje




STACJE ,LIVE COOKING”

CZAS TRWANIA: 2 GODZINY

POLEDWICA A’LA WELLINGTON

warkocz poledwicy wotowe] pieczonej

w ciescie francuskim z musem borowikowym
i klasycznym sosem winnym

48 Zt / za osobe

STACJA Z MAKARONAMI

dwa gatunki makaronow (penne, spaghetti)
oraz trzy sosy do wyboru (z owocami morza,
z kurczakiem, wegetarianski)

35 Zt / za osobe

STOL WIEJSKI

z tradycyjnymi wedlinami i podrobami,
smalcem z jabtkiem i cebulg, kiszone ogorki,
chrzan, ¢wikfa, marynowana dynia, gruszka,
tradycyjny chleb

40 Zt / za osobe

STOt Z WEDZONYMI RYBAMI

sos tatarski, sos koktajlowy, ogoérki, cytryna,
masto czosnkowe, tradycyjny chleb

40 Zt/ za osobe

STACJA LODOWA

wybor lodéw i sorbetéw z dodatkami:
krojone owoce, migdaty, orzechy,
kruszona czekolada i sosami do wyboru:

truskawkowy, czekoladowy, waniliowy
30 Zt / za osobe



Open Bary




OPEN BARY

OPEN BAR |

kawa, herbata, woda z mietg i cytrusami,
napoje owocowe, napoje gazowane

25 7zt / os. 4 godziny
35 zt / os. 6 godzin
40 zt / os. 8 godzin

OPEN BAR I

kawa, herbata, woda z mietg i cytrusami,
napoje owocowe, napoje gazowane,
wino bankietowe (biate, czerwone),
piwo beczkowe

60 zt / os. 4 godziny
85 zt / os. 6 godzin
100 zt / os. 8 godzin

OPEN BAR Il

kawa, herbata, woda z mietg i cytrusami,
napoje owocowe, napoje gazowane,
wino bankietowe (biate, czerwone),
piwo beczkowe, wodka, syropy smakowe

80 zt / os. 4 godziny
10 zt / os. 6 godzin
125 zt / os. 8 godzin

OPEN BAR IV

kawa, herbata, woda z mietg i cytrusami,
napoje owocowe, napoje gazowane,
wino bankietowe (biate, czerwone),
piwo beczkowe, wodka, whisky, gin,
rum, tequila, syropy smakowe

120 zt / os. 4 godziny
170 zt / os. 6 godzin
200 zt+ / os. 8 godzin

OPCJA DODATKOWA

Barman 650 zt za osobe (1 osoba na 40 osbb)
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INFORMACJE OGOLNE

WESELE W HOTELU AZZUN

Dla nalezytego przygotowania oferty prosze przy-
gotowac¢ w przestanych materiatach nastepujace
informacje:

- data wesela, szacowna ilos¢ gosci, szacowana ilosc
miejsc noclegowych

- czy Hotel ma réwniez odpowiadac za muzyke, pro-
wadzenie zabawy tanecznej, dodatkowg oprawe itp.
- czy uwzgledni¢ w menu specjalne opcje, takie
jak zestawy weganskie/wegetarianskie, bezlaktozo-
we itd.

+ inne zyczenia, ktére w istotny sposdb moga rzu-
towa¢ na mozliwos¢ przeprowadzenia wesela
i jego cena.

POKOJE

Oferujemy Panstwu zakwaterowanie w nowocze-
snej, przestronnej i komfortowo urzgdzonej czesci
hotelowej. W Hotelu Azzun dysponujemy 140 miej-
scami noclegowymi w 27 pokojach typu Classic, 25
typu Superior i 10 apartamentach.

Dla Gosci Weselnych oferujemy specjalne ceny na
noclegi. Apartament dla nowozencéw gratis

REZERWACIJA

Potwierdzenie terminu przyjecia rezerwacji odbywa
sie po wptacie zadatku. W przypadku rezygnacji z
imprezy zadatek nie podlega zwrotowi.

Podpisanie umowy na organizacje przyjecia wesel-
nego nastepuje 6 miesiecy przed terminem uroczy-
stosci i wigze sie z wptatg 30% szacunkowej kwoty
za organizacje wesela.

Najpodzniej 2 tygodnie przed weselem nastepuje
potwierdzenie ostatecznej liczby uczestnikéow przy-
jecia. 7 dni przed data przyjecia dokonuje sie wpta-
ty pozostatej czesci kwoty za organizacje wesela.
Najpdzniej 2 dni po zakonczeniu imprezy uisz-
czenie pozostatych kosztéw niezawartych w kal-

kulacji. Warunki rozliczenia dodatkowych kosz-
tow wynikajgcych z zamoéwienia oraz ze spozycia
dodatkowych potraw i napojoéw zostang ustalone
w umowie.

OPCJE DODATKOWE

Orientalne SPA Hotelu Azzun taczy w sobie tra-
dycje starozytnosci z nowoczesnymi technikami.
Kazdy proponowany tutaj zabieg jest niepowtarzal-
nym rytuatem — ma swoj wyjatkowy klimat, odpo-
wiedni nastréj i mnéstwo uroku.

Swiat Saun i tazni w Termach Azzun to kompleks
od lat znany jako miejsce gtebokiego relaksu i od-
powiedniego saunowego savoir-vivre.

Termy Azzun - miejsce relaksu

- basen solankowy z przyjemng wodg o wtasciwo-
$ciach zdrowotych i pielegnacyjnych,

-+ basen z wodospadem i zimng woda do schfa-
dzania,

- taznia o niskiej temperaturze z podgrzewanymi
kamiennymi lezakami,

- podgrzewane miejsce do wypoczynku przy ba-
senach,

- taras wellness.

Wyspa Boho — strefa odprezenia
- taras wypoczynkowy o powierzchni 400 m?,

ptywajgce pomosty,

- strefa poprawnego saunowania; sucha sauna
plenerowa do 50 osdéb, z cyklicznymi seansami
saunowymi,

- 2 Jacuzzi zewnetrzne 8 osobowe z widokiem na
sielankowa nature,

- komfortowe lezaki oraz indywidualne lodowki.

Aranzacja /dekoracje

Wspdtpracujemy z Phloé by Szymon Konefat tel.
603 838 888 www.phloe.pl



IKONTAKT

Hotel Azzun Orient SPA & Wellness potozony jest
20 km od Olsztyna, a wygodny dojazd drogg kra-
jowa numer 16 pozwala dotrze¢ do nas juz w 15
min. Olsztyn, w ktérym znajduje sie Hotel Azzun,
to przepiekne miasto, ktérego uroki docenito juz
wielu naszych gosci.

Hotel Azzun Orient SPA & Wellness
Kromerowo 29, 11-010 Barczewo, Polska
E: hotel@azzun.pl T: 48 537 56 28

Zachecamy Panstwa do kontaktu. Udzielimy odpo-
wiedzi na kazde pytanie i sprostamy wymagajg-
cym potrzebom.

Warunki pobytu i rezerwacji pozostajg do indywi-
dualnego ustalenia.
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