TASTING MENU

Menu degustacyjne 5 daniowe 380 PLN za osobe

Selekcja 5 win / 5 polskich win 320/ 350 PLN za osobe
Menu degustacyjne 7 daniowe

480 PLN za osobe

Selekcja 7 win / 7 polskich win 390/ 430 PLN za osobe

PRZYSTAWKI / STARTERS

Mus z oscypka, konfitura z brusznicy, olej rzepakowy 64 PLN
Tatar z sezonowanej poledwicy wolowej, pikantny majonez 82 PLN
ogorecznik, kawior
Pstrag ojcowski macerowany w soli z piklowang kapusta, 68 PLN
chrzanem i karmelizowana cebulg
Kremowo-wi$niowe foie gras, orzechy laskowe, konfitura 74 PLN
z fig, karmelizowana chatka
Szparagi, fermentowany pieprz, emulsja z brgzowego masta, = 66 PLN
mizuna
ZUPY /S OUPS

Krem z bialych szparagow 38 PLN
Rosot z rakéw 44 PLN

DODATKI / SIDE DISHES
Ziemniak pieczony w popiele 22 PLN
Mtoda kapusta 22 PLN
Selekcja salat, winegret z wedzong $liwka 22 PLN

RESTAURANT SPECIALTY

Stek Fiorentina 100 g za / for 56 PLN

Stek Fiorentina jest sezonowany w naszej restauracji przez minimum 30
dni, podawany krwisty, z kompozycja salat, musem kukurydzianym i
solg Maldon. Stek jest polecany dla dwoch oséb.

Sola Dover 100 g za /for 54 PLN

Sola Dover jest przygotowywana w piecu opalanym weglem drzewnym,
podawana z selekcja satat i ziemniakiem w popiele. Ryba jest polecana
dla 2 osob.

Kawior Antonius Siberian / Oscietra 30g za / for 440 PLN

Kawior z Jesiotra podawany z blinami, $mietana, szalotkg i
ogorkiem

DANIA GEOWNE / MAIN COURSES

Bialy halibut, werbena cytrynowa. szparagi 128 PLN
Kluseczki ziemniaczane z mtoda cukinig, ser Bursztyn 72 PLN
Sezonowana poledwica wolowa, sos z czerwonego wina, 144 PLN
pieczona papryka
Pierogi z kaszankg,dojrzewajgcym boczkiem, prazong grykq i 74 PLN
dymka
Piers kaczki, purée z pietruszki z dodatkiem wanilii, sos 98 PLN
pomaranczowy

DESSERTS / DESSERTS
Tarta z sezonowymi owocami 44 PLN
Mus orzechowy, biszkopt czekoladowy, borowki, lody 44 PLN
z biatego maku
Selekcja polskich seréw, domowa konfitura 84 PLN
Selekcja lodow 44 PLN



Wszystkie dania przygotowujemy wylgcznie w oparciu o wiasne, niepowtarzalne receptury.
Czas oczekiwania na dania gorgce wynosi okoto 30 minut. Menu z gramaturami, menu
uwzgledniajace wszystkie skladniki potraw oraz lista potraw, ktére moga zawiera¢ skladniki
alergenne znajduja si¢ u managera restauracji. Polowa naszego dania kosztuje 60% ceny.
Ceny zawierajg podatek VAT.

Serwis naszych Gosci nie jest doliczony do rachunku. Dla grup od 6 0séb doliczamy serwis
w wysokosci 12,5 %. Do kazdego menu degustacyjnego doliczamy serwis w wysokosci 12,5 %.
Zamowienia na menu degustacyjne przyjmowane sg do godziny 22.00.

Obecne menu obowigzuje od 8 maja 2023

Polecamy bony upominkowe, ktore mozna zrealizowa¢ w naszej restauraciji.
O szczego6ly prosimy pytac kelnera.



