TASTING MENU

Menu degustacyjne 5 daniowe 380 PLN za osobe

Selekcja 5 win / Selekcja 5 win prestizowych 360/ 560 PLN za osobe

Menu degustacyjne 7 daniowe 480 PLN za osobe

Selekcja 7 win / Selekcja 7 win prestizowych 440 / 640 PLN za osobe

PRZYSTAWKI / STARTERS

Selekcja ostryg - 3 sztuki 140 PLN

Tatar z sezonowanej poledwicy wolowej, pikantny majonez, 86 PLN
ogorecznik, kawior

Pstrag macerowany w soli z karmelizowang cebulg, oliwa 72 PLN
piernikowa
Kremowo-wisniowe foie gras, orzechy laskowe, konfitura 78 PLN
z fig, chatka
Jesiotr, sos tatarski, kiszone rzodkiewki 84 PLN
Pieczone buraki, liScie salaty rzymskiej, kozi twarog 66 PLN

ZUPY/SOUPS

Zupa rybna 52 PLN

Krem z kiszonych grzybow 46 PLN

DODATKI / SIDE DISHES

Ziemniak pieczony w popiele 24 PLN

Buraki z kminkiem 24 PLN

Selekcja salat, winegret z wedzong $liwkg 24 PLN

RESTAURANT SPECIALTY

Stek Fiorentina 100 g za / for 56 PLN

Stek Fiorentina jest sezonowany w naszej restauracji przez minimum 30
dni, podawany krwisty, z kompozycja satat, musem kukurydzianym i

solag Maldon. Stek jest polecany dla dwoch oséb.

Sola Dover 100 g za /for 54 PLN

Sola Dover jest przygotowywana w piecu opalanym weglem drzewnym,
podawana z selekcja salat i ziemniakiem w popiele. Ryba jest polecana

dla 2 osob.

Kawior Vistula 30g za / for 440 PLN

Kawior z Jesiotra podawany z blinami, $mietana, szalotkg i ogorkiem

DANIA GRLOWNE / MAIN COURSES

Bialy halibut, dzikie brokuty, rukiew wodna

Kluseczki ziemniaczane, kawatki homara, bisque

Sezonowana poledwica wolowa, sos z czerwonego wina,
topinambur

Pierogi z pieczonym ziemniakiem, kawiorem i emulsjg
cebulowa

Pier$ kaczki, czerwona kapusta, $liwka Suska sechlonska

Kotlet jagniecy, fasola pigkny Jas, kwasnica

DESERY / DESSERTS

Karmelowe jabtko, prazone jabtko, lody z kardamonu

Sernik $wigteczny

Mus orzechowy, biszkopt czekoladowy, borowki, lody
z bialego maku

Selekcja polskich seréw, plaster miodu

128 PLN

92 PLN

144 PLN

78 PLN

98 PLN

156 PLN

52 PLN

44 PLN

44 PLN

84 PLN



Wszystkie dania przygotowujemy wylacznie w oparciu o wlasne, niepowtarzalne receptury.
Czas oczekiwania na dania gorgce wynosi okoto 30 minut. Menu z gramaturami, menu
uwzgledniajace wszystkie skladniki potraw oraz lista potraw, ktére moga zawiera¢ skladniki
alergenne znajduja si¢ u managera restauracji. Potowa naszego dania kosztuje 60% ceny.
Ceny zawieraja podatek VAT.

Przy dokonywaniu rezerwacji prosimy o informacj¢ dotyczaca checi wyboru menu
degustacyjnego.

Serwis naszych Gosci nie jest doliczony do rachunku. Dla grup od 6 oséb doliczamy serwis
w wysokosci 12,5 %. Do kazdego menu degustacyjnego doliczamy serwis w wysokosci 12,5 %.
ZamoOwienia na menu degustacyjne przyjmowane sa do 1 godziny przed zamknigciem
restauraciji.

Obecne menu obowigzuje od 1 grudnia 2023

Polecamy bony upominkowe, ktore mozna zrealizowa¢ w naszej restauraciji.
O szczegobly prosimy pytac kelnera.



