
Specjalność Restauracji
R E S T A U R A N T  S P E C I A L T Y

Menu Degustacyjne
T A S T I N G  M E N U

Sola Dover

Sola Dover jest przygotowywana w piecu opalanym węglem drzewnym,
podawana z selekcją sałat i ziemniakiem w popiele. Ryba jest polecana
dla 2 osób.

Sola Dover is prepared in wood oven grill, accompanied by a salad
composition and potato in ash. Fish is recommended for two people.

100 g    za / for   54 PLN

Stek Fiorentina jest sezonowany w naszej restauracji przez minimum 30
dni, podawany krwisty, z kompozycją sałat, musem kukurydzianym i
solą Maldon. Stek jest polecany dla dwóch osób.

Fiorentina Steak is dry-aged in our restaurant for a minimum of 30
days and served rare, accompanied by a salad composition, corn mousse
and Maldon sea salt. Steak is recommended for two people.

Stek Fiorentina 100 g   za / for  56 PLN
Fiorentina Steak

P R Z Y S T A W K I  /  S T A R T E R S

D E S E R Y  /  D E S S E R T S

Z  U  P  Y  /  S  O  U  P  S

Zupa rybna 52 PLN
Fish soup

Krem z kiszonych grzybów 46 PLN
Cream of pickled mushrooms

Tatar z sezonowanej polędwicy wołowej, pikantny majonez,
ogórecznik, kawior 

86 PLN

Dry-aged beef tartare, spicy mayonnaise, borage flower,
caviar

Pstrąg macerowany w soli z karmelizowaną cebulą, oliwa
piernikowa

72 PLN

Trout macerated in salt with caramelized onion,
gingerbread olive

Kremowo-wiśniowe foie gras, orzechy laskowe, konfitura
z fig, chałka

78 PLN

Creamy-cherry foie gras, hazelnuts, fig preserve,
brioche

Jesiotr, sos tatarski, kiszone rzodkiewki 84 PLN
Sturgeon, tartar sauce, pickled radishes

Menu degustacyjne 5 daniowe 380 PLN za osobę
per personFive courses menu

Menu degustacyjne 7 daniowe 480 PLN za osobę
per personSeven courses menu

 360/ 560 PLN za osobę
per person

Selekcja 5 win / Selekcja 5 win prestiżowych
Five wines tasting / Five wines prestige tasting

440 / 640 PLN za osobę
per person

Selekcja 7 win / Selekcja 7 win prestiżowych
Seven wines tasting / Seven wines prestige tasting

D O D A T K I  /  S I D E  D I S H E S

Ziemniak pieczony w popiele 24 PLN
Potato in ash

Selekcja sałat, winegret z wędzoną śliwką
Salad selection, vinaigrette with smoked plum

24 PLN

Buraki z kminkiem 24 PLN
Beetroot with caraway seeds

D A N I A  G Ł � W N E  /  M A I N  C O U R S E S

Pierś kaczki, czerwona kapusta, śliwka Suska sechlońska 98 PLN
Duck breast, red cabbage, Suska sechlońska plum

Kluseczki ziemniaczane, kawałki homara, bisque 92 PLN
Potato dumplings, lobster pieces, bisque

Pierogi z pieczonym ziemniakiem, kawiorem i emulsją
cebulową

78 PLN

Dumplings with baked potato, caviar and onion emulsion

Kawior Vistula 

Kawior z Jesiotra podawany z blinami, śmietana, szalotką i ogórkiem
Sturgeon caviar served with "bliny" pancakes, sour cream, shallot, and
cucumber

30g   za / for  440 PLN
Vistula Caviar

128 PLN
White halibut, wild broccoli, watercress

Biały halibut, dzikie brokuły, rukiew wodna

144 PLNSezonowana polędwica wołowa, sos z czerwonego wina,
topinambur

Dry - aged beef tenderloin, red wine sauce, Jerusalem
artichoke

Karmelowe jabłko, prażone jabłko, lody z kardamonu 52 PLN
Caramel apple, roasted apple, cardamom ice cream

Sernik świąteczny
Christmas cheesecake

44 PLN

Selekcja polskich serów, plaster miodu 84 PLN
Selection of Polish cheese, honeycomb

Mus orzechowy, biszkopt czekoladowy, borówki, lody
z białego maku

44 PLN

Nut mousse, chocolate sponge cake, blueberries,
white poppy seeds ice cream

140 PLN
Selection of oysters - 3 pieces

Selekcja ostryg - 3 sztuki 

Pieczone buraki, liście sałaty rzymskiej, kozi twaróg 66 PLN
Baked beets, oak lettuce leaves, goat cottage cheese

156 PLNKotlet jagnięcy, fasola piękny Jaś, kwaśnica
Lamb chop, beautiful Jaś beans, sour soup



Wszystkie dania przygotowujemy wyłącznie w oparciu o własne, niepowtarzalne receptury.
Czas oczekiwania na dania gorące wynosi około 30 minut. Menu z gramaturami, menu

uwzględniające wszystkie składniki potraw oraz lista potraw, które mogą zawierać składniki
alergenne znajdują się u managera restauracji. Połowa naszego dania kosztuje 60% ceny.

Ceny zawierają podatek VAT.

Przy dokonywaniu rezerwacji prosimy o informację dotyczącą chęci wyboru menu
degustacyjnego.

Serwis naszych Gości nie jest doliczony do rachunku. Dla grup od 6 osób doliczamy serwis 
w wysokości 12,5 %. Do każdego menu degustacyjnego doliczamy serwis w wysokości 12,5 %.

Zamówienia na menu degustacyjne przyjmowane są do 1 godziny przed zamknięciem
restauracji. 

Obecne menu obowiązuje od 1 grudnia 2023

Polecamy bony upominkowe, które można zrealizować w naszej restauracji.
O szczegóły prosimy pytać kelnera.

All our dishes are prepared according to our own unique recipes. Hot dish waiting time is 30
minutes. If you have a food allergy, intolerance or sensitivity, please speak to the restaurant

manager about ingredients in our dishes before you order your meal. The half portion of a dish
will cost 60% of the indicated price. All prices include VAT.

When making a reservation, please inform us about your willingness to choose the tasting
menu.

A service fee is not included in the bill. For groups from 6 people we charge 12,5% service fee.
For all tasting menu orders we charge 12,5 % service fee. Orders for the tasting menu are

accepted up to one hour before the restaurant closes.

This menu is valid from December 1st, 2023.

Gift vouchers are available at our restaurant.
Please ask your waiter for a detailed offer.


