INFORMACJE OGOLNE

1. Potwierdzeniem rezerwacji na przyjecie weselne jest oplata
rezerwacyjna w wysokosci 1000,-PLN w dniu rezerwacji Sali.
W przypadku odstapienia od umowy przez Zleceniodawce wplacony
zadatek nie podlega zwrotowi.

2. Nie pozniej niz 60 dni przed przyjeciem weselnym, nalezy wplaci¢
zaliczke wwysokosci 30% kosztow zamoéwienia.

3. Dla dzieci do lat 6 istnieje mozliwos¢ zaméwienia ,polowek” porgji
250% rabatem.

4. Ostateczne potwierdzenie wszystkich szczegoltow, nalezy zlozyc w for-
mie pisemnej lub na spotkaniu z Managerem Restauracji w terminie 7 dni
przed przyjeciem weselnym.

5. Ostateczng ilo$¢ 0s6b mozna zmieni¢ nie pozniej niz 72 godziny przed
przyjeciem weselnym. W przypadku, jezeli na przyjecie przybedzie
mniejsza ilo$¢ 0sob, Organizator zostanie obciazony kwota za ilo¢ 0sob
zgloszonych na 72 godziny przed weselem.

6.Kazde przyjecie weselne moze trwa¢ maksymalnie do godz. 4:30.
7.W cenie przyjeciawliczonajest $wieza dekoracjakwiatowa oraz $wiece.

8. Tort oraz ciasto weselne nalezy zorganizowa¢ we wlasnym zakresie oraz
dostarczy¢ do Restauracji rano w dniu uroczysto$ci wraz z paragonem
zcukierni.

9. Alkohole:

a) w przypadku zaméwienia alkoholu z Restauracji — proponujemy
sprzedaz w promocyjnych cenach, wowczas nie pobieramy ,korkowego’
b) jezeli alkohole sa organizowane we wlasnym zakresie, prosimy
o dostarczenie do Restauracji nie wezesniej niz 24 godziny przed
przyjeciem wraz z paragonem zakupu. Wéwcezas pobieramy ,korkowe”
wwysokosci 500,-z1.

10. Oprawa muzyczna: akceptujemy muzyke odtwarzana przez DJ-a oraz
zespél muzyczny bez instrumentéw akustycznych (perkusja, saksofon).
W szczegolnych przypadkach istnieje mozliwos¢ innych rozwigzan po
ustaleniuz Managerem Restauragj.

11. Cena przyjecia obejmuje toast (lampke wina musujacego dla kazdego
uczestnika) oraz staropolskie przywitanie Pary Mlodej chlebemisola.

12. Uwzgledniamy wszelkie zmiany w menu, dotyczace osob na diecie,
uczulenia oraz wegetarianskie. W przypadku, jesli Organizatorzy nie
zglosza wezesniej Zadnych zmian w menu, Restauracja nie ponosi
odpowiedzialno$ciza czas oczekiwania na specjalny posilek.

13. Przedstawione menu jest jedynie propozycja, ktora kazdorazowo
mozemy modyfikowa¢zgodniez Panistwa zyczeniamii oczekiwaniami.

14.Noclegi w Hotelu: proponujemy specjalne ceny pokoi dla Pary Mlodej
(250% rabatem) oraz dla Gosciweselnych (z25% rabatem).

RESTAURACJA GALICYA
Krakow, ul. Rzemieslnicza 4
tel. +48 1226907 72

Informacje / rezerwacja terminow:
manager restauracji:

tel. kom. 668 443 285
e-mail: b.cieslak@satoriagroup.pl

www.hotelgalicya.pl
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Shub i wesele to jeden z najwazniejszych momentéw w naszym zyciu,
ktory zastuguje na wspaniala oprawe.

Dlatego organizujac przyjecie weselne dokladamy wszelkich staran, aby bylo wyjatkowym
wydarzeniem, indywidualnie dopasowanym do oczekiwan i preferencji wszystkich Gosci.

Nasza restauracja znajduje si¢ w atrakcyjnej lokalizacjach blisko centrum Krakowa,
ajej eleganckie wnetrza, odpowiedni nastrdj, a przede wszystkim wysmienite potrawy sprawia,
ze Panistwa uroczystos¢ bedzie niezapomnianym przezyciem.

Podziel si¢ z nami swoja radoscia! Pozwol nam zorganizowaé Twoje przyjecie!
ZAPRASZAMY

* % %

Hotel Galicya



MENU WESELNE

Zupa (1 do wyboru):

e Tradycyjny rosét zdomowym makaronem
lub ciastem nalesnikowym

*  Krem brokutowy z platkami prazonych
migdatow

* Francuska zupa cebulowa z grzankami
aromatyzowanymi czosnkiem

Danie gléwne (1 do wyboru):

*  Pieczen wieprzowa w sosie z grzybow lesnych

* Devolay z maslem pietruszkowym zapiekany
serem

¢ Pieczony schab ze sliwka kalifornijska w sosie
naturalnym

Dodatki (1 do wyboru):

* Ziolowe ziemniaczki opiekane

e Ziemniaki puree

» Koperkowe kluski slaskie

Zestawy suréwek i salat (3 do wyboru):

* Suréwki sezonowe (z marchewki i kwasnej
$mietany zaprawianej cytryna, selera
zrodzynkami i orzechami wloskimi, bialej
kapusty z kukurydza i majonezem)

* Krucha salata z sosem vinaigrette, mizeria,
pomidorz cebulky

Desery (1 do wyboru):

* Deserlodowy z koktajlem z owocow
egzotycznych

* Jablecznik na cieplo z galka lodow
waniliowych i bita $mietang

Zimne przekaski:

e Polmiski wedlin i pasztetow / Deski serow
(3 rodzaje) / Tymbaliki drobiowe /
Galantyna drobiowa / Sledzie 3-smaki /
Sosy: cumberland, tatarski / Marynaty /
Warzywa $wieze sezonowe / Pieczywo
mieszane / Maslo

Salatki:

* Tradycyjnajarzynowa

* Porowa

Owoce sezonowe

I Danie gorace (1 do wyboru):

* Rolada drobiowa ze szpinakiem podana
zryzem zaprawianym curry i fasolkq
szparagowa

*  Grillowana wieprzowina w sosie serowym
z cebuly, podany z pieczonym ziemniakiem
i salatka z kapusty pekinskiej

11 Danie gorace (1 do wyboru):

* Barszcz czerwony z pasztecikiem
grzybowo-migsnym z ciasta nalesnikowego
lub croissantem z kapusta i grzybami

* Zurek staropolski z biala kielbasa
serwowany w czarce chlebowej

Dania dla dzieci (1 zestaw do wyboru):

Rosolek Bambino, Literkowa zupa pomidorowa,
Przysmak Kréla Lwa, Fileciki Myszki Miki,
Pucharek Smerfa Easucha, Niespodzianka Scoobiego

Przystawka (1 do wyboru):
* Mus z kurczaka na tagliatelle warzywnym

z grzankami ziolowymi i dipem szczypiorkowym
* Safatka Caprese z oliwkami i sosem vinaigrette

Zupa (1 do wyboru):
¢ Delikatny krem z groszku zielonego
z czosnkowymi paluszkami chlebowymi
¢ Tradycyjny rosét domowy z makaronem
lub ciastem nalesnikowym
*  Aksamitna zupa grzybowa z groszkiem ptysiowym

Danie gléwne (1 do wyboru):

* Eskalopki wieprzowe w sosie musztardowo-
miodowym

e Pieczen zkarczku w sosie z kminu rzymskiego

* Roladaz pulardy z pancetta i groszkiem
konserwowym w sosie o aromacie tymianku

¢ Roladki schabowe z rucola i serem ricotta w sosie
winnym

Dodatki (1 do wyboru):

¢ Ziemniaki puree

o Ziolowe ziemniaczki opiekane

o Kluski slaskie

* Ryzzaprawiany curry

Zestawy suréwek i salat (3 do wyboru):

*  Surowki sezonowe (z marchewki i kwasnej
$mietany zaprawianej cytryna, selera z rodzynkami
i orzechami wloskimi, bialej kapusty z kukurydza
imaj onezem)

* Krucha salata z sosem vinaigrette, mizeria,
pomidorz cebulka

Desery do wyboru (1 do wyboru):

¢ Creme brulée zkardamonem i malinami

* Deserlodowy z wisniowa fruzelina,
koktajlem z owocow egzotycznych i bita $mietang

¢ Jablecznik na cieplo z gatka lodow waniliowych
oraz bita $mietang

¢ Sernik krakowski z sosem czekoladowym

Zimne przekaski:

*  Polmiski wedlin i pasztetow / Deski serow
(3 rodzaje) / Tymbaliki drobiowe / Galantyna
drobiowa / Sledzie 3 smah / Sosy: cumberland,
tatarski / Marynaty / Swieze warzywa sezonowe
/ Pieczywo mieszane / Maslo

Salatki:

* Tradycyjna jarzynowa

e Greckazserem feta

Owoce sezonowe

I Danie gorace (1 do wyboru):

*  Sakiewki wieprzowe z farszem grzybowym w sosie
na dziko, z kluskami ¢laskimi i suréwka z czerwonej
kapusty

*  Filet zkurczaka z pomidorami zapiekany mozzarella,
z wedgesami ziemniaczanymi oraz salata skropiona
sosem ogrodowym

11 Danie gorace (1 do wyboru):

* Ragout drobiowe

* Boeufstrogonow

* Bogracz wolowy

111 Danie gorace (1 do wyboru):

* Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowo-migsnym
z ciasta nalesnikowego lub croissantem z kapusta
i grzybami

* Zurek staropolski z biala kielbasa serwowany
w czarce chlebowej

Dania dla wegetarian do wszystkich zestawow:

* Krem pomidorowy Z groszkiem ptysiowym

* Krem porowo-ziemniaczany z grzankami czosnkowymi

® Panierowany camembert z zurawing
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Przystawka (1 do wyboru):
¢ Kurczak marynowany w Aceto balsamico z szalwia
irozmarynem, podany z tortilkami szpinakowo-czosnkowymi
i sosem andaluzyjskim
* Mus zlososia na carpaccio z cytryny z dodatkiem chipsa chlebowego
* Mixsalat podany w wafelku z cista filo z oscypkiem
oraz kawalkami grillowanego bekonu

Zupa (1 do wyboru):

*  Aromatyczna zupa grzybowa z kluseczkami francuskimi
oraz lezka §mietany

* Krem pomidorowy z chipsami bekonowymi
oraz chrupiaca ciabatta

* Tradycyjny ros6t z domowym makaronem
lub ciastem nalesnikowym

Danie gléwne (1 do wyboru):
* Roladki drobiowe nadziewane cukinia
w sosie z ziol prowansalskich
* Duet migs pieczonych: schab oraz indyk osnuty sosem colbert

Delikatne poledwiczki wieprzowe w ciescie francuskim
zsosem z grzybow lesnych

Filet drobiowy faszerowany suszonymi pomidorami

w kremowym sosie z mleka kokosowego

Dodatki (1 do wyboru):

* Ziemniaki puree

* Ziolowe ziemniaczki opickane

e Kluski $laskie

* Ryzzaprawiany curry

* Lodeczkiziemniaczane

Zestawy suréwek i salat (3 do wyboru):

* Suréwki sezonowe (z marchewki i kwasnej $mietany zaprawianej
cytryna, selera z rodzynkami i orzechami wloskimi, bialej kapusty
zkukurydza i majonezem)

* Krucha salata z sosem vinaigrette, mizeria, pomidor z cebulka

Desery do wyboru (1 do wyboru):

* Bananowa Panna Cotta podana z sosem malinowym i migta

*  Creme brulée z kardamonem i boréwkami kanadyjskimi

* Deserlodowy podany z wisniowa fruzeling, koktajlem
z owocow egzotycznych i bita $mietang

*  Jablecznik na cieplo z gatka lodow waniliowych
oraz bitg $mietang

e Tiramisu

Zimne przekaski:

* Polmiski wedlin i migs pieczonych / Pasztety / Deski serow
(3 rodzaje) / Tymbaliki drobiowe / Sledzie 3 smaki /
Sosy:cumberland, tatarski, chrzanowy / Marynaty / Swieze
warzywa sezonowe / Pieczywo / Masto

Salatki:

¢ Tradycyjna jarzynowa

* Salatka z tuniczykiem

e Salatka z kurczakiem i ananasem

Owoce sezonowe

IDanie gorace (1 dowyboru):
*  Zrazy wieprzowe w sosie mysliwskim z pieczonymi
ziemniaczkami oraz salatkq z buraczkow czerwonych

*  Szaszlyki drobiowe z aromatyzowanym ryzem oraz kruchg
salata z sosem vinaigrette

*  Kurczak tempura podany z makaronem sojowym,
stodko-kwasnym oraz cytrynowa fasolka

11 Danie gorace (1 do wyboru):

* Ragout drobiowe

* Zupameksykanska

* Boeuf'strogonow

111 Danie gorace (1 do wyboru):

* Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowo-miesnym z ciasta
nalesnikowego lub croissantem z kapusta i grzybami

* Zurek staropolski z biala kielbasa
serwowany w czarce chlebowej

* Canneloni ze szpinakiem
* Kotleciki sojowe w sosie
2 grzybow lesnych

® Grillowana cukinia zkozim serem

MENU WESELNE

Przystawka (1 do wyboru):
* Kruche sakiewkiz ciasta filo wypelnione delikatnym serkiem ziolowym,
wedzonym lososiem z dodatkiem pestek dyni

* Kurczak marynowany w Aceto balsamico z szalwia i rozmarynem podany
z tortillkami szpinakowo-czosnkowymi i sosem andaluzyjskim

* Salatka z grillowanych warzyw zapiekana kozim serem podana w wafelku
z ciasta Wonton

Zupa (1 do wyboru):

* Aksamitny krem z kurek zapiekany w ciescie francuskim

* Tradycyjny ros6t z domowym makaronem lub ciastem nalesnikowym

* Krem porowo-ziemniaczany z grillowanym boczkiem i chrupiaca bagietka
* Krem zbialych warzyw z ziolowymi grzankami

Danie gléwne (1 do wyboru):

¢ Roladkiz poledwiczek wieprzowych zakrawanych serem wedzonym
iboczkiem z sosem z grzybow lesnych

* Mille fille z kurczaka i warzyw podane w sosie ziolowym

¢ Pieczen wieprzowa w sosie miodowo-musztardowym z dodatkiem tymianku

* Loso$ na parze w sosie polskim z jajkiem i zielong pietruszka

Dodatki (1 do wyboru):

e Ziemniaki puree

* Ziolowe ziemniaczki opiekane
e Kluski slaskie

* Ryzzaprawiany curry

e Lodeczki ziemniaczane

Zestawy surowek i salat (3 do wyboru):

* Suréwki sezonowe (z marchewki i kwasnej $mietany zaprawianej cytryna, selera
zrodzynkami i orzechami wloskimi, bialej kapusty z kukurydza i majonezem)

* Krucha salata z sosem vinaigrette, mizeria, pomidor z cebulka

Desery do wyboru (1 do wyboru):
* Bananowa Panna Cotta podana na lustrze malinowym z mieta
*  Creme brulée z kardamonem i boréwkami kanadyjskimi

* Deser lodowy podany z wisniowa fruzeling,
koktajlem z owocow egzotycznych i bita $mietang

* Jablecznik na cieplo z gatka lod6w waniliowych i bita $mietang
*  Mus czekoladowy z sosem angielskim i czeresniami koktajlowymi
*  Aksamitny torcik czekoladowy z sosem malinowym

Zimne przekaski :

* Kompozycje wedlin i migs pieczonych / Pasztety / Deski serow (3-rodzaje) /
Tymbaliki drobiowe / Sledzie 3-smaki / Sosy: cumberland, tatarski, chrzanowy /
Marynaty / Swieze warzywa sezonowe / Pieczywo / Masto

Salatki:

© Tradycyjna jarzynowa

* Salatka z tuniczykiem

« Salatka z kurczakiem i ananasem

Owoce sezonowe

IDanie gorace (1 do wyboru):
e Zrazy wieprzowe w sosie mysliwskim z pieczonymi ziemniaczkami oraz salatka
zburaczkéw czerwonych

*  Szaszlyki drobiowe z aromatyzowanym ryzem oraz krucha salata z sosem vinaigrette
* Kurczak tempura z makaronem sojowym, slodko-kwasnym oraz cytrynowa fasolka

11 Danie gorace (1 do wyboru):

* Ragout drobiowe

* Zupa meksykanska

* Boeuf'strogonow

e Krakowska kwasnica na zeberku

111 Danie gorace (1 do wyboru):
* Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowo migsnym z ciasta nalesnikowego
lub croissantem z kapusta i grzybami

* Zurek staropolski z bialg kielbasa serwowany w czarce chlebowej

Proponujemy Panistwu dodatkowo:

¢ Plonacego prosiaka faszerowanego - 1000 zt

* Udziec pieczony z kapusta zasmazana - serwowany przy Gosciach przez Szefa Kuchni - 600 zt

e, Stot w tradycyjnym wiejskim stylu (miesa pieczone, salceson, kielbasawiejska, kiszka, smalec,

ogérki kiszone, oscypki oraz staropolski chleb-wiejski) - 900 zt
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Przystawka (1 do wyboru):
+ Mini puddingi z pasta z wedzonego pstraga z chrzanem
+ Loso$ marynowany w kurkumie i stodkim chilli podany na ogérkowym spaghetti

» Salatka z marynowanej piersi z kaczki z dresingiem balsamicznym, podana w chrupiacych
tortillach

+ Kruche sakiewki z ciasta filo z lososiem wedzonym, kozim serem i pestkami dyni
» Salatka z grillowanych warzyw zapieckana kozim serem podana w wafelku z ciasta Wonton

Zupa (1 do wyboru):
* Zupakrem z poréw z prazonymi migdatami
+ Krem pomidorowy z miodem i bazylia z chipsami bekonowymi i wiérkami mozzarelli
+ Krem z kurek zapiekany w ciescie francuskim
* Zupakrem kalafiorowo-imbirowy
+ Kremz grillowanej cukinii z grzankami i pestkami dyni
+ Consommé z warzywnymi julienne, drobiowymi klopsikami
oraz makaronem Vermicelli i pietruszka

Danie gléwne (1 do wyboru):

+ Poledwiczki wieprzowe w sosie porto

+ Roladki z piersi kaczki z borowikiem w sosie z zielonego pieprzu
* Filety cielece z czosnkiem i suszonymi pomidorami

+ Grillowany stek z rostbefu podany z sosem Béarnaise

Dodatki (1 do wyboru):

+ Puree ziemniaczano-kalafiorowe

* Zapiekanka warzywno-ziemniaczana
+ Suflet czosnkowo-serowy

* Ziolowe ziemniaczki opiekane

+  Kluski slaskie

* Ryzzaprawiany curry
 Lodeczkiziemniaczane

+ Dufinki

Zestawy suréwek i salat (3 do wyboru):
+ Suréwki sezonowe (z marchewki i kwasnej smietany zaprawianej cytryna,
selera z rodzynkami i orzechami wloskimi, bialej kapusty z kukurydza i majonezem)
+ Krucha salata z sosem vinaigrette, mizeria, pomidor z cebulka
* Bukiet kruchych warzyw na parze

Desery do wyboru (1 do wyboru):

+ Creme-carmel z kardamonem na prazonym ciastku z sosem wisniowym i mieta
+ Figi pieczone z cynamonem

+ Klasyczna Panna Cotta z dodatkiem granatu

+ Semifreddo na sosie z malin

Zimne przekaski:

» Indyk nadziewany bakaliami / Plastry schabu w ziotach / Kurczak faszerowany po polsku
/ Pasztety: ze stoning, z orzechami, ze §liwka / Pieczona karkéwka marynowana
w czosnku / Wedliny tradycyjne / Deski wybornych seréw z orzechami i winogronami /
Tymbaliki drobiowe / Sledzie 3 smaki / Sosy:cumberland, tatarski, chrzanowy /
Marynaty / Swieze warzywa sezonowe / Pieczywo / Masto

Salatki:

« Salatka brokulowa z fetq i ziarnami stonecznika

+ Salatka ziemniaczana z boczkiem, kiszonymi ogérkami i czerwong cebula

+ Tradycyjna salatka jarzynowa

Owoce sezonowe

IDanie gorace (1 dowyboru):
* Zrazy wieprzowe z sosem mysliwskim, pieczonymi ziemniaczkami
oraz salatka z buraczkéw czerwonych
* Szaszlyki drobiowe zaromatyzowanym ryzem oraz krucha salata z sosem vinaigrette

+  Kurczak tempura podany z makaronem sojowym,
slodko-kwagnym oraz cytrynowa fasolka

11 Danie gorace (1 do wyboru):
+ Ragout drobiowe

* Zupameksykaniska

* Boeufstrogonow

111 Danie gorace (1 do wyboru):

* Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowo-migsnym z ciasta nalesnikowego
lub croissantem z kapusta i grzybami

+ Zurek staropolski z biala kielbasa serwowany w czarce chlebowej

Napoje (bez limitu):
* Soki owocowe

* Woda mineralna niegazowana

® Swiezo parzona kawa oraz herbata




