
6 sal do organizacji przyjęć
Taras – dostępny dla naszych gości
Ogród z alejkami i oczkiem wodnym
Sale konferencyjne
40 pokoi hotelowych

Firmowe
Spotkania Świąteczne 

 2025

W cenę wliczone:
Wynajem Sali
Obsługa
Dekoracja (kwiaty, świece,
serwetki)
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ALEKSANDER PAWŁOWSKI 
MANAGER HOTELU I  RESTAURACJI



MENU II – 130  PLN OD OSOBY

 Śledź z cebulą, grzybkiem i szczypiorkiem i oliwą

Zupa z leśnych grzybów z makaronem czosnkowym 

Karp panierowany

Puree ziemniaczane czosnkowo-cebulowe

Surówka z kiszonej kapusty

Kompot z suszu i Woda

Strudla Jabłkowa z sosem waniliowym

Kawa i Herbata

MENU I – 115 PLN OD  OSOBY
Barszcz czerwony solo z paluszkami kminkowo-serowymi

Karp panierowany

Ziemniaki opiekane

Surówka z kapusty kiszonej

Kompot z suszu i Woda 

Strudla jabłkowa z sosem waniliowym

Kawa i Herbata



MENU III – 150 PLN OD OSOBY

Pierogi z kapustą i grzybami 

Barszcz z uszkami

Dorsz panierowany 

 Puree ziemniaczane czosnkowo-cebulowe

Surówka z kiszonej kapusty 

Kompot z suszu i Woda

Strudla Jabłkowa z sosem waniliowym

Kawa i Herbata

DODATKOWE DANIA DO WYBORU
40 ZŁ -PÓŁMISEK / MISKA

Karp w galarecie  ( 4 porcje)

Makaron miodowy z makiem

Kapusta z grzybami

Śledź po żydowsku

Sałatka jarzynowa

Pierogi z kapustą i grzybami (12 szt.)

www.domusmater.pl/restauracja

T E L :  + 4 8  1 2   2 9 0  6 3  0 1
event@domusmater.pl

T E L :  + 4 8  6 6 1  4 5 4  1 9 7  
A L E K S A N D E R  P A W Ł O W S K I  
M A N A G E R  H O T E L U  I  R E S T A U R A C J I

CIASTA ŚWIĄTECZNE (OK 1,5 KG) I20 ZŁ - PATERA

MOŻLIWE INDYWIDUALNE DOSTOWSOWANIA
OFERTY


