Menu dostepne od 14:00 do 22:00 | Menu available from 2:00 PM to 10:00 PM

IF\’lolw(;)czesny Jftatar (\;volowy o k 55 PLN Aron;atycznyI rosét warzywny 35 PIN
oledwica wotowa doprawiona szalotka, ogdrkiem z ziotowa polenty
kiszonym, musztarda Dijon i azjatyckim sosem ponzu, Esencjonalny, klarowny rosét z warzyw korzennych
podawana z chrupigcym chrustem ziemniaczanym, i grzybdw shiitake, podawany z domowa polentg
szcz();piorlzien;, olejem porowym i z6ttkiem jajka z kaszybrlnanny aromatyzowana $wiezymiziotami
Modern beef tartare oraz z blanszowanymi warzywami
Beef tenderloin seasoned with shallots, pickled Aromatic vegetable broth
cucumber, Dijon mustard, and Asian ponzu sauce, with herbal polenta
served with crispy potato matchsticks, chives, leek oil Rich, crystal-clear broth made from root vegetables
and egq yolk and shiitake mushrooms, served with homemade
semolina polenta infused with fresh herbs
Pieczony ziemniak z gzikiem i ‘'nduja A9 ply  andblanched root vegetables
Duzy ziemniak pieczony w catosci, zapiekany ) ) ]
z p:(ka ntna wloska ‘ndujg oraz seremkcheddar, #?a‘:jillé;jz:lj:”;al I?Zgni?)nr:?nsalzr;cfa casic 35PN
wykonczony zimnym, puszystym gzikiem . Pl .
aked potato with gzik and ‘nduja U S ]
Large whole roasted potato, baked with spicy ltalian brqzowym| plec;arkam|, Swiezo tartym chrzanem
‘nduja and cheddar cheese, topped with cold, fluffy : d,orI]owym qlejem porowym
traditional cottage cheese dip (gzik) and fresh herbs ?ZI‘ZIZ/ ;ZI{I‘; |I”rae]gk/% zgl ?gﬁz ; ,Z;Iili(soup with creamy
Salatka C buttermilk, served with slow-roasted pork rib,
Da I?kt a’ ezglrl | e crushed baby potatoes, brown mushrooms, freshly
elikatnie grillowane serca safaty rzymsxiej, grated horseradish, and homemade leek oil
domowy gesty sos cezar z anchois, ptatki
dojrzewajqcego sera Pecorino, chrupiace grzanki Krem z borowikéw \/G 37 pIN
z grillowanym kurczakiem 49 PIN Esencjonalna zupa krem z borowikéw podana
Klasyczna VGT 42 PIN z ziotowa grzanka, konfitowana szalotkg
weganska /G 42 PLN i smazonym borowikiem
Caesarsalad Cream of Boletus V/GT
Lightly grilled romaine lettuce hearts, homemade Rich cream of boletus soup served with herb
rich Caesar dressing with anchovies, shaved crouton, confit shallots and fried boletus
pecorino cheese, crispy croutons
with grilled chicken 49 PLN
classicVGT 42 PIN
vegan /G 42 PLN Cacio e Pepe z suszonym zéttkiem V/GT 49 pIN

Przy obstudze grup powyzej 4 0séb, do Paristwa rachunku
zostanie doliczona opfata serwisowa w wysokosci 10% rachunku
10% service charge will be added for groups above 4 persons

Makaron spaghetti otoczony aksamitng emulsja z
sera Pecorino Romano i $wiezo thuczonego
czarnego pierzu, wykoriczony tartym, solonym
z6ttkiem kurzym

Cacio e Pepe with dried egg yolk V/GT

Spaghetti coated in a velvety emulsion of Pecorino

Informacja o alergenach zawartych w poszczegdlnych daniach
jest dostepna u obstugi

For information about allergens, please contacta member
of our team

Romano cheese and freshly cracked black pepper,
finished with grated, cured egg yolk.

VGT - wegetarianskie / vegetarian VG - weganskie / vegan
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Stek z poledwicy wotowej z sosem Périgueux
Stek z poledwicy wotowej, podawany z klasycznym
francuskim sosem Périgueux na bazie demi-glace
i czarnych trufli, kremowym purée ziemniaczanym
z créme fraiche oraz z blanszowanym dzikim brokutem
Beef tenderloin steak with Périgueux sauce
Premium beef tenderloin steak served with a classic
French Périgueux sauce made from demi-glace and
black truffles, creamy potato purée with créme fraiche,
and blanched tenderstem broccoli

145 pIN

Piers z kurczaka kukurydzianego Supreme

Piers z kurczaka kukurydzianego, podana

z wyrazistym, blyszczacym sosem z zielonego pieprzu,
chrupiacymi frytkami ze skérka, mizerig na maslance
oraz musem z pieczonego buraka z octem
balsamicznym

Corn-fed chicken Supreme

Corn-fed chicken breast, served with a rich green
peppercorn sauce, crispy skin-on fries, buttermilk
cucumber salad and a smooth roasted beetroot
mousse with balsamic vinegar

67 PN

Grillowany schab z koscia 69 PIN
Grillowany marynowany w maslance schab z kostka,
podawany na aksamitnym purée ziemniaczanym

z dodatkiem pora i mini marchewkami, wykoriczony
esencjonalnym sosem demi-glace wieprzowym

i miksem ziot

Grilled pork loin with bone

Grilled, marinated in buttermilk pork chop with bone,
served on velvety potato purée with leek and baby
carrots, finished with rich pork demi-glace and fresh
micro-greens

Pieczony stek z tososia z mastem truflowym

Stek z tososia pieczony z mastem truflowym i biatym
winem z dodatkiem warzyw (marchewka, groszek
cukrowy, bataty, ziemniaki baby) oraz Swiezych ziét
Roasted salmon steak with truffle butter
Oven-baked salmon steak with truffle butter and white
wine, served with vegetables (carrots, sugar snap peas,
sweet potatoes, baby potatoes) and fresh herbs.

79 PIN

VGT - wegetarianskie / vegetarian

Golabek wege z tempehem i boczniakami VG 50 PIN
Liscie pieczonej kapusty faszerowane aromatycznym
tempehem, boczniakami i polskimi kaszami,
podawane w gtebokim, aksamitnym sosie
grzybowym, dekorowane $wiezymi ziotami

Veggie cabbage roll with tempeh and oyster
mushrooms /G

Baked cabbage leaves stuffed with savory tempeh,
oyster mushrooms, and traditional Polish grains,
served in a rich, velvety mushroom sauce, garnished
with fresh herbs.

Brioche z crispy chili chicken

Maslana brioszka wypetniona chrupigcym
kurczakiem w panierce panko, domowym,
wyrazistym olejem chili crisp, piklowana szalotka,
$wiezg kolendra i kremowym majonezem,
podana z frytkami

Crispy chili chicken brioche

Buttery brioche bun loaded with crispy panko
chicken, homemade bold chili crisp oil, pickled
shallots, fresh coriander, and creamy mayonnaise,
served with French fries

54 pIN

Sernik a'la baskijski z lodami sliwkowymi
Kremowy, mocno przypieczony sernik w stylu San
Sebastian, podawany zdomowym kompotem

ze $liwek, maslang kruszonka migdatowa oraz
rzemie$Iniczymi lodami o smaku liwki z brandy,
wanilig i kardamonem

A’la basque cheesecake with plum ice cream
Creamy, heavily scorched San Sebastian style
cheesecake, served with homemade plum compote,
crunchy almond crumble, and artisanal plum-brandy
ice cream infused with vanilla and cardamom

36 PIN

Dekadenckie brownie z figami w Porto

Ciggnace sie, intensywnie czekoladowe brownie
podawane na ciepto z rzemie$lniczymi lodami
waniliowymi oraz figami karmelizowanymi

w redukcji z Porto

Decadent brownie with figs in Porto

Fudgy, intensely chocolate brownie served warm
with artisanal vanilla ice cream and figs caramelized
in a Porto reduction

36 PIN

VG - weganskie / vegan
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