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MENU

PRZYSTAWKI / Starters

Tatar z poledwicy wotowej, kapary, marynowane 52 PLN
kurki, czerwona cebuls, zbttko sous vide, grzanki,

musztarda Dijon

Beff fillet tartare, capers, pickled chanterelles, red

onion, sous vide eqgg yolk, croutons, Dijon mustard

Carpaccio z tososia, $wiezy ogdrek, koperek, 46 PLN
kwasna Smietana, kapary, pieprz, oliwa
Salmon carpaccio, fresh cucumber, dill, sour cream,

capers, black pepper, olive oil

SALATKA / Salad
42 PLN

Satatka grecka - pomidor, ogérek, oliwki mamut,
oliwki Kalamata, czerwona cebuls, ser fets,
oregano, safata rzymska (dostepna rowniez

w wersji weganskiej) VGT

Greek salad - tomato, cucumber, mammoth green
olives, Kalamata olives, feta, oregano, romaine lettuce
(available also in vegan version) VGT

ZUPY / Soups

Francuska zupa cebulowa, grzanka z serem Gruyére 30 PLN
French onion soup, Gruyére crouton

Krem z pomidoréw, mascarpone, focaccia 30 PLN
z pomidorami VGT
Creamy tomato soup, mascarpone, focaccia with

fomatoes VGT

DANIA GEOWNE / Main courses

Sznycel cielecy, sadzone jajko, purée ziemniaczane 72 PLN
z gorczyca, mini satatka, cytryna
Veal schnitzel, fried egg, potato purée with mustard

seeds, mini mixed leaf salad, lemon

Stek z poledwicy wolowej, gratin ziemniaczane, 125 PLN
sos pieprzowy, mini marchew
Beef fillet steak, potato gratin, green pepper sauce,

baby carrofts

Fettuccine, krewetki, kremowy sos pomidorowy 57 PLN

Fettuccine, prawns, creamy tfomato sauce

49 PLN

Paella z kurczakiem i chorizo
Chicken and chorizo paella

DESERY / Desserts

Waniliowa panna cotta, migdatowa kruszonka, 30 PLN
sos malinowy, maliny, wata cukrowa

Vanilla panna cotta, almond crunch, raspberry sauce,

raspberries, cotton candy

Tarta jabtkowa z kruszonka, créme anglaise, lody 30 PLN

cynamonowe, galaretka z cydru
Apple tart, crumble, créme anglaise, cinnamon ice
cream, cider jelly

Informacja o alergenach zawartych w poszczegélnych daniach jest
dostepna u obstugi.

For information about allergens, please contact 8 member of our team.

Przy obstudze grup powyzej 5 0séb doliczona zostanie oplata
serwisowa w wysokosci 10% rachunku.

10% service charge will be added for groups above 5 persons.

VCT - wegetarianskie / vegetarian
VG - weganskie / vegan



MENU SEZONOWE / Seasonal menu

PRZYSTAWKI / Starters
42 PLN

Tarta z burakami i serem zagrodowym z niebieska
plesnia, pesto z orzechéw wioskich, mus z pasternaku
z miodem truflowym, frisse, liscie mini botwinki VGT
Beets and farmhouse blue cheese tart, walnut pesto,
parsnip mousse with truffle honey, frisse, baby beets
leaves VGT

Rézowy matjas, majonez szalotkowy, chrupigca 42 PN
papryczka jalapefo, kruszonka z pieczywa

petnoziarnistego, piklowane grzyby shimeji

Pink matias herring, shallot mayo, crispy jalaperio,

wholegrain bread crumble, pickled shimeji mushrooms

SALATKA / Salad

Mix salat z serem kozim Alpejczyk, konfitowana
dynia pizmowa, scorzonera, fasola mukimame,
pestkami dyni i dressingiem jezynowym VGT
Mixed leaves salad, Alpejczyk goat cheese, confit
butternut squash, scorzonera, mukimame beans,
pumpkin seeds and blackberry dressing VGT

42 PLN

ZUPY / Soups
32 PLN

Krem z palonego pora i wedzonych ziemniakow,
smazone grzyby lesne, chrupiaca szatwia, oliwa
sezamowa VG

Cream of charred leeks and smoked potatoes,
fried wild mushrooms, crispy sage, sesame oil VG

Bulion na wedzonych zeberkach, prazoki, kremowe = 34 PLN
26Mko, kiszona kapusta, karmelizowany boczek
Smoked pork ribs broth, ,prazoki” potato dumplings,

creamy eqq yolk, sauerkraut, caramelized bacon

DANIA GEOWNE / Main courses

Pieczona pularda, kopytka ziemniaczano- 65 PLN
-marchewkowe, grzyby duszone w cydrze,

mus z korzenia selera i chrzanu, podwedzany

demi glace z zakwasem zytnim

Roasted fowl, carrot and potato gnocchi, mushrooms

braised in cider, celeriac and horseradish mousse,

lightly smoked demi-glace with sour rye

Gulasz z dzika na piwie stout, pampuchy, marchew, 67 PLN
rydze, piklowane cebulki pertowe, piklowana

czerwona kapusta

Wild bosr stew with stout, steamed whest dumplings,

carrofs, saffron milk caps, pickled pearl onions, pickled

red cabbage

Jesiotr marynowany w cebuli, biatym winie i occie, 79 PLN
purée ziemniaczane z mascarpone i kaparami, dziki

brokut, palona szalotka, remoulade z kiszone;j

pietruszki i pieczonych w miodzie burakéw

Sturgeon marinated in onions, white wine and vinegar.

potato purée with mascarpone and capers, wild broccoli,

charred shallot, pickled parsnip and honey roasted beets
remoulade

Racuchy z borowikami, chrupiace tofu, bigos 59 PLN

z kalarepy, dynia marynowana w Shio Koji, sos
jogurtowy z oliwa rozmarynowa, puder z grzybéw VG
Boletus pancakes, crispy tofu, kohlrabi choucroute, Shio
Koji marinated pumpkin, yoghurt sauce with rosemary
olive oil, mushroom powder VG

DESER / Dessert
30 PLN

Mus gruszkowy, galaretka z zurawiny, biszkopt
kasztanowy, ,ziemia” karmelowa, sabayon z kwasu
chlebowego

Pear mousse, cranberry jelly, chestnut sponge cake,
caramel “soil’ kvass sabayon

NAPOIE / Beverages

Herbata Zimowa / Winter Tea
Czarna herbata, zurawina, wisnia, kora cynamonu /
Black tes, cranberry, cherry, cinnamon bark

27 PLN

Lemoniada Imbirowo-Dyniowa / Ginger and Pumpkin - 20 PLN
Lemonade

Syrop z dyni, miéd wielokwiatowy, korzer imbiru, sok

z cytryny, woda gazowana / Pumpkin syrup, multiflower

honey, ginger roof, lemon juice, sparkling water

The Heat 33 PLN
Tequila, syrop miodowy, cherry bitters, angosturs,

earl grey, chilli / Tequila, honey syrup, cherry bitters,

anqustura, earl gray, chili

Daredevil 30 PLN

Sliwowica, campari, sok z zurawiny, syrop malinowy,
suszona $liwka / Plum brandy, campari, cranberry juice,
raspberry syrup, dried plum

Informacja o alergenach zawartych w poszczegdlnych daniach jest
dostepna u obstugi.
For information about allergens, please contact 8 member of our team.

Przy obstudze grup powyzej 5 oséb doliczona zostanie oplata
serwisowa w wysokosci 10% rachunku.
10% service charge will be sdded for groups above 5 persons.

VGT - wegetarianskie / vegetarian
VG - weganskie / vegan



NAPOJE ZIMNE / Soft drinks

WODA MINERALNA NIEGAZOWANA /
Still mineral water

Kropla Beskidu 0,331 / 0,75l
Acqua Panna 0,25 / 0,75l

WODA MINERALNA GAZOWANA /
Sparkling mineral water

Kropla Délice 0,331 / 0,75
S.Pellegrino 0,251 / 0,75l

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Kinley
Tonic Water 0,25l

Red Bull Energy Drink 0,25l

Yerbata napdj energetyczny / Yerba mate energy
drink 0,33l

On Lemon Sliwka / Plum 0,33l
On Lemon Gruszka / Pear 0,33l
Domowa mrozona herbata / Homemade ice tea 0,4l

Domowa lemoniada

Sok z cytryny, syrop cukrowy, woda gazowana
Homemade lemonade

Lemon juice, simple syrup, sparkling water

Soki owocowe 0,25

pomarancza/ jabtko /ananas / zurawina/ pomidor
Fruit juices 0,25]

orange / apple / pineapple / cranberry / tomato

Nektar owocowy 0,25l
czarna porzeczka / grejpfrut

Fruit nectar 0.25]
blackcurrant / grapefruit

Sok ze $wiezych owocdw i warzyw 0,2
pomarancza / grejpfrut / jabtko / marchew /
mieszany

Freshly squeezed fruit and vegetable juice 0.2
orange / grapefruit / apple / carrot / mixed

Crodino 0,175l
(aperitif bezalkoholowy / non-alcoholic aperitif )

KAWY, HERBATY / Coffees, teas

Espresso
Espresso macchiato
Podwdjne espresso / Double espresso

Czarna kawa / Caffe crems

13 PLN / 20 PLN
22 PLN / 32 PLN

13 PLN / 20 PLN
22 PLN / 32 PLN

14 PLN

19 PLN
20 PLN

20 PLN
20 PLN
20 PLN

18 PLN

14 PLN

14 PLN

22 PLN

26 PLN

13 PLN
14 PLN
21 PLN

13 PLN

Biala kawa / Milk coffee 15 PLN
Flat white 17 PLN
Cappuccino 17 PLN
Latte macchiato 20 PLN
Latte z syropem smakowym / Flavored lstte 23 PLN
Kawa mrozona / Frappe coffee 24 PLN
Kawa po irlandzku / Irish coffee 34 PN
Kawa Baileys / Baileys coffee 34 PLN
Dzbanek herbaty / Pot of fea 14 PLN
Herbaty lisciaste / Lesf teas 22 PLN
Herbaty kwitnace / Flowering tess 24 PLN
Czekolada na goragco / Hot Chocolate 25 PLN
Zmiana mleka na rodlinne do wybranego napoju / +2 PLN

Vegan milk to each selected drink

PIWO / Beer

LANE / Draught

Tyskie Gronie jasne / lager 0,31 / 0,5l 16 PLN /18 PLN
Pilsner Urquell 0,31 / 0,5I 21PLN / 24 PLN
BUTELKOWE / Bottled

Zapytaj obstuge o aktualna oferte. /
Ask our tesm about the current offer.

Cydr / Cider 0,33l 22 PLN
Lech Free 0,33I (bezalkoholowe / non-alcoholic) 17 PLN
WINA DOMOWE / House wines

BEZALKOHOLOWE / Non-alcohol wines 0,11 /0,75 L

Le Petit Etoile
Chardonnay; France

21PLN /139 PLN

Ebony Vale

Cabernet Sauvignon; Germany

21PLN /139 PLN

MUSUJACE / Sparkling 01L/075L

Bepin de Eto Prosecco Superiore 25PLN /164 PLN
Millesimato Brut
Glera (Prosecco); D.O.C.G. Con. Valdob.

Prosecco Superiore, Italy



BIALE / White

Ozzi
Chardonnay; South-Eastern Australia

Rocca Ventosa
Pinot Grigio; |.G.P. Terre di Chieti, ltaly

Finca Parera Clar

(wino naturalne / natural wine)
Xarel-lo, Chardonnay, Gewdrztraminer;
Penedés, Spain

Cuvee Sloneczne Saint Vincent
[pOtwytrawne / off-dry)

01L/0,75L

23 PLN /120 PLN
24 PIN /130 PLN

26 PLN /171 PLN

27 PLN /180 PLN

Gewiirztraminer, Pinot Gris, Muscat Ottonel;

Lubuskie, Polska
ROZOWE / Rosé

Finca Museum Vinea
Tempranillo; D.O. Cigales, Spain

CZERWONE / Red

Ozzi
Shiraz; South-Eastern Australia

Rocca Ventosa
Montepulciano;

D.O.C. Montepulciano d'Abruzzo, ltaly

ViNO Rosso
Cabernet Sauvignon, Sangiovese;

Washington, USA

SLODKIE / Sweet

Puklavec Estate Selection Premium
Yellow Muscat; Podravje, Slovenia

Graham'’s 10 YO Tawny Port

(wzmacniane / fortified)

01L/075L

25PLN /160 PLN

01L/0,75L

23 PLN /120 PLN

24 PIN /130 PLN

28 PLN /190 PLN

01L/075L

26 PLN /150 PLN

38 PLN / 255 PLN

Touriga Nacional, Touriga Francesa, Tinta Roriz,

Tinta Barroca, Tints Cao; Porto, Portugal

SZAMPANY | WINA MUSUJACE /
Champagnes and sparkling wines

Moét & Chandon Brut Imperial
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay;
A.O.C. Champagne, France

Tribaut Brut Origine
Pinot Meunier, Chardonnay, Pinot Noir;
A.O.C. Champagne, France

Picaire Brut Reserva
Parellads, Macabeo; D.O. Cava, Spain

Mt. Midoriyama Chevaucher L'Eclair Pét-Nat

075L

539 PLN

499 PLN

199 PLN

259 PLN

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier; Australia

Dom Janton Blanc de Blanc
Seyval Blanc; kddzkie, Polska

Matias Riccitelli Kung Fu Pét-Nat
Pinot Noir, Malbec; Mendoza, Argentina

Jean Thierry Smolis Brut
Seyval Blanc, Chardonnay; £&dzkie, Polska

Jean Thierry Smolis Extra-Sec
[pStwytrawne / off-dry|
Seyval Blanc, Chardonnay; £&dzkie, Polska

Jean Thierry Smolis Rose
Seyval Blanc, Pinot Meunier, Chardonnay;
tédzkie, Polska

Pelna karta win jest dostepna u naszej obstugi.
Ask service about full offer of our wines.

268 PLN

269 PLN

339 PLN

339 PLN

339 PLN



Wyjatkowy klimat, ktéry staramy sie tworzy¢ dla naszych Gosci, powstat z inspiracji filmowa
historia takowej 29. Wiasnie tutaj, przed laty, miescita sie stynna Wytwdrnia Filméw
Fabularnych. Powstato w niej wiele znakomitych dziet polskiej kinematografii, w tym pierwsza
polska powojenna produkeja fabularna - ,Zakazane Piosenki”. Dzi$ kadr z tego filmu zdobi
fasade hotelu, a w jego wnetrzach mozna znalez¢ znacznie wiecej szczegdtdw nawigzujacych
do dawnej ,Fabryki Snéw”. Zapraszamy na kulinarna podréz w miejscu przesigknietym dusza
polskiego kina!

The exceptional atmosphere of our venue is inspired by its film history. The renowned £4dz
Feature Film Studios operated here and 29 Lakowa Street was a well-known address. This is
where many masterpieces of Polish cinematography were made. One of them was the first
post-war Polish feature - “Forbidden Songs” (Zakazane Piosenki). Today, a still from this film
decorates the hotel's facade. Inside, the Guests will find more details referencing the “Dream
Factory” of the past. Join us on a culinary journey in a place filled with the spirit of Polish
cinematography!

DOUBLETREE BY HILTON tODZ

ul. kakowa 29, 90-554 £6dz, Polska

T: (+48) 42 208 80 00 | F: (+48) 42 208 80 01
DOUBLETREE (+48) Tt

by Hilton" LCJDL.RES@hilton.com
LoDZ doubletreelodz.pl



