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STACJE KUCHARSKIE

Chinska stacja doktora Paj-Chi-Wo
Char Siu — wieprzowina BBQ w stylu kantonskim
Wolowina marynowana w pomaranczach
Chow mein z krewetkami
Baktazan Yu Xiang VG
Piklowana kapusta VG

Ryz z ananasem z prowincji Yunnan VG

Podwodna stacja krélowej Aby
Swieze ostrygi z klasycznym mignonette lub dressingiem w stylu japofskim
Rézowe matiasy holenderskie z kwasng Smietang, szalotka i ikra z pstraga
tupacz w ciescie piwnym z podgrzybkowym sosem tatarskim
Ceviche z labraksa
Tatar z tuiczyka

Lososie MOVI pieczone w catosci z wyborem trzech soséw:
pomidorowe coulis, salsa z mango i zotej papryki, majonez cytrynowy

Krewetki i matze w winnej emulsji

Stacja wilczy apetyt
Steki z sezonowanego antrykotu i poledwicy
Burgery wotowe i weganskie VG
Hot dogi z kietbaskami jagniecymi i weganskimi VG
Rwana kaczka
Pikantne skrzydetka

Frytki w stylu japonskim z majonezem wasabi i ptatkami katsuobushi

Stacja z kolorowymi deserami Pana Kleksa

Makaroniki, babeczki, lody i sorbety, pianki z ciektego azotu etc.
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BUFET ZIMNY
Przystawki

Tradycyjne wedliny z wyborem pikli i marynat

Spring rolls z chrupigcymi warzywami,
wedzonym tofu i stodkim sosem sojowym VG

Polskie sery zagrodowe z chutney
z pigwy i gruszki VGT

Tatar z poledwicy wotowej
Zimne nbzki z octem z kwiatu czarnego bzu
Tymbaliki warzywne VG

Pasztet z pieczonych warzyw korzennych i soczewicy
z majonezem szczypiorkowym i piklami VGT

Tarta z borowikami, porem i Gorgonzola VGT
Crostini z kozim serem i figa VGT
Placuszki ziemniaczane z créme fraiche
i wedzonym pstragiem
Satatki

Satatka z kaszy bulgur, soczewicy belugs,
papryki, czerwonej cebulki oraz natki pietruszki
z hummusem i chlebkiem naan VG

Satatka z makaronu soba ze stodko pikantna
wotowing, grzybkami shimeji, kapusta pak choi,
rzodkwig takuan, piklowanym chili i sezamem

Satatka z pieczonych ziemniakow baby
z piklowanymi kurkami, szczypiorkiem,
jajkiem i majonezem chrzanowym VGT

BUFET CIEPLY
Zupy

Krem z pieczonej w rozmarynie dyni Hokkaido
z imbirem, chili i miodem VG

Bulion z zajecy z pierozkami z wotowing
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Dania gtéwne
Bourguignon z dzika
Pieczona kaczka w sosie z tymiankiem
i dzika réza
Mini sznycle z mlecznej cieleciny
z sosem gribiche
Szczupak w sosie Smietanowym z borowikami
Weganski Shepherd’s Pie VG
Truflowe purée ziemniaczano - selerowe VGT

Rigatoni w sosie z Gorgonzoli z prazonymi
orzeszkami pinii i jarmuzem VGT

Warzywa Hasselback z oliwag ziotowa VG

BUFET DESEROWY

Wybér mini tartaletek: stony karmel, pistacja
z maling, jabtko z kremem cynamonowym

Torcik z ganache czekoladowym
Pistacjowy sernik w stylu nowojorskim
Panna cotta z wisniami i kremem waniliowym
Tarta z owocami le$nymi

Mus z mascarpone z karmelem,
orzechami ziemnymi i czekolada

NAPOJE

Nielimitowany pakiet napoi: woda, soki,
napoje gazowane, kawa, wybor herbat

Spinolo Frizzante
Wino domowe biate i czerwone
Wybér drinkdw i koktajli
Butelka wédki 0,51 na pare
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