MENU.
+UCZTA BABETTE"

Kolacja serwowana
ze specjalng selekcjg wina*
Przystawka

Gryczane bliny z creme fraiche, szalotka
piklowang w occie z kwiatu czarnego bzu
i ikrg z fososia

Wino musujace: Cava Pere Ventura Reserva
Zupa

Esencjonalny bulion cielecy z ziotowymi
kluseczkami ziemniaczanymi i warzywami
korzennymi w stodkiej redukgji z cebuli

Satatka

Safatka z cykorii i sataty frisee z dressingiem
z miodem pomaranczowym i koniakiem,
prazonymi orzechami wtoskimi i serem Bleu

Wino biate: Carpinus Tokaji
Danie gtéwne

Przepidrka w ciescie francuskim z brazowymi
pieczarkami i sosem truflowym

Wino czerwone: Bouchard & Fils Heritage
Pinot Noir

Deser

Rum baba z figami w créeme de cassis
i waniliowym chantilly

Wino wzmacniane: Alorna Abafado

Romantyczny upominek

Niespodzianka od hotelu na zakonczenie
wieczoru

Kolacja serwowana weganska
ze specjalng selekcjg wina*
Przystawka

Gryczane bliny z kwaéna $mietang, szalotka
piklowana w occie z kwiatu czarnego bzu
i kawiorem z tapioki

Wino musujace: Cava Pere Ventura Reserva
Zupa

Esencjonalny bulion z borowikéw z ziotowymi
kluseczkami ziemniaczanymi i warzywami
korzennymi w stodkiej redukgji z cebuli

Satatka

Safatka z cykorii i sataty frisee z dressingiem
i koniakiem, prazonymi orzechami wtoskimi
i weganskim serem ple$niowym

Wino biate: Carpinus Tokaji
Danie gtéwne

Pieczone w melasie warzywa w ciescie
francuskim z brazowymi pieczarkami
i sosem truflowym

Wino czerwone: Bouchard & Fils Heritage
Pinot Noir

Deser

Rum baba z figami w creme de cassis
i waniliowym chantilly

Wino wzmacniane: Alorna Abafado
Romantyczny upominek

Niespodzianka od hotelu na zakonczenie
wieczoru

*Wina do kolacji zostaty specjalnie dobrane przez naszego sommeliera, by wzbogaci¢ doznania kulinarne

i podkresli¢ smak serwowanych potraw.
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