LUNCH MENU

Menu dostepne od 12:00 do 18:00 | Menu available from 12:00 PM to 6:00 PM

PRZYSTAWKI / Starters

Tatar z poledwicy wotowej, kremowe 45 p| N
z6kko, szalotka, korniszon, musztarda
z burakéw, sepia, kawior z tososia,
gorczyca, majonez ze skorupiakdw
Beef fillet tartare, creamy yolk,
shallots, cornichon, beetroot mustard,
squid ink, salmon roe, mustard seed,
shellfish mayo

Panierowane paluszki z Halloumi, 45 PLN
dip jogurtowy z Harissg VGT

Breaded Halloumi sticks, yoghurt dip

with Harissa VGT

52 PLN

Burrata, pesto z bobu, bazylia,
mieta, cytryna i konfitowane
migdaty VG

Burrata, broad bean pesto, basil,
mint, lemon and confit almonds VGT

Satatka z cykorii, frisse i sataty
rzymskiej, zagrodowy kozi ser

z niebieska plesnia, dressing

z miodem pomaranczowym

i koniakiem, kandyzowane
orzechy wioskie VG

Chicory, frisse and romaine lettuce
salad, farmstead goat blue cheese,
orange, honey and cognac dressing,
candied walnuts VGT

49 pLN

Szparagi zielone lub biate

z dressingiem pomaranczowym,
granatem, sola Maldon i pieprzem
gruboziarnistym VG

Green or white asparagus with
orange dressing, pomegranate,
Maldon salt, and coarsely ground
black pepper VG

32 PLN

ZUPY / Soups

Consommé z perliczki, szpinakowe
ravioli z ricotta, zbttkiem i Pecorino,
fasola edamame

Guinea fowl consommé, spinach
ravioli with ricotta, egg yolk and
Pecorino, edasmame beans

39 PLN

Krem ze szczawiy, jajko poche,
galaretka z maslanki, wedzone
purée ziemniaczane, puder

z drozdzy, szczawik zajeczy VGT
Cream of sorrel, poached eqgg,
buttermilk jelly, smoked mashed
potatoes, yeast powder, wood sorrel VGT

36 PLN

VGT - wegetarianskie / vegetarian
VG - weganskie / vegan

Informacja o alergenach zawartych

w poszczegdlnych daniach jest
dostepna u obstugi.

For information about sllergens, please
contact a member of our team.

Przy obstudze powyzej 4 oséb, do Panstwa
rachunku zostanie doliczona oplata
serwisowa w wysokosci 10% rachunku

10% service charge will be added for groups
above 4 persons



LUNCH MENU

Menu dostepne od 12:00 do 18:00 | Menu available from 12:00 PM to 6:00 PM

DANIA GEOWNE / Main courses

Piers$ z kurczaka kukurydzianego,
velouté z musztarda dijon,

piklowana gorczyca, risotto

z czosnkiem niedzwiedzim

i Pecorino, fasolka szparagowa

z pesto z orzechdw laskowych
Corn-fed chicken breast, Dijon
mustard velouté, pickled mustard
seeds,wild garlic and Pecorino risotto,
green beans with hazelnut pesto

85 PLN

Anrtykot cielecy, truflowe purée
ziemniaczane, mini cukinia, salatka
z dzikich zié}, chimichurri

Veal entrecéte, truffle mashed
potatoes, mini zucchini, wild herb
salad, chimichurri

139 PLN

Smash burger wotowy, zulik, biata
cebula, cheddar, zloty sos BBQ,
mini satatka z sosem winegret,

frytki belgijskie

Smash beef burger, zulik bun, onions,
cheddar, golden BBQ sauce, mini
mixed leaves salad with vinaigrette,
Belgian fries

57 PLN

Kanapka klubowa - grillowana
pier$ z kurczaka, boczek, pomidor,
jajko sadzone, chrupiaca satats,
majonez, frytki

Club sandwich - grilled chicken
breast, bacon, tomato, fried egg,
crispy lettuce, mayo, French fries

54 pIN

Grillowany toso$ Movi, ryz
basmati, grillowana satata rzymska
w dressingu cytrynowym, grzyby
enoki duszone

w stodkim sosie sojowym, salsa
verde

Grilled Movi salmon, basmati rice,
grilled Romaine lettuce in lemon
dressing, enoki mushrooms braised
in sweet soy sauce, salsa verde

Pad Thai

+ z krewetkami / with prawns

* panierowanym tofu w sosie
ketjap manis VG / with breaded
tofu in ketjap manis sauce VG

Rosti z cukinii, weganski creme
fraiche z syropem z agawy i rézana
pasta harissa, grillowane mini
marchewki i biate szparag;,
prazone orzechy pekan, marakujs,
mix $wiezych ziét z olejem

z czarnuszki VG

Zucchini résti, vegan créme fraiche
with agave syrup and rose harissa
paste, grilled mini carrots and white
asparagus, roasted pecans, passion
fruit, mixed fresh herbs with black
cumin oil VG

DESERY / Desserts

Sernik baskijski, dzem

z pomaranczy i mandarynek
Basque cheesecake, orange
and tangerine jam

Wybér lodéw i sorbetdw
Ice cream and sherbet choice

/5 PLN

59 PLN
49 pLN

69 PLN

29 PLN

/ PLN
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