BRUNCH

KOMUNINY

Przyjecie w sercu miastal!

ELEGANCKIE RODZINNA WYSMIENITA
WNETRZA ATMOSFERA KUCHNIA

DoubleTree by Hilton £6dz

9 kakowa 29

90-554 £6dz7
DOUBLETREE Kontakt
by Hilton™ ‘
LODZ LCJDL.DS@hilton.com

42 208 80 80




o Dedykowany stétw Restauracji
Four Colors
¢ Bogate menu bufetowe dostepne - -

0d 12:30 do 17:00

e Stacje kucharskie (min. 50 osob)*

e Napoje bezalkoholowe, wino biate,
czerwone oraz musujace

¢ Animacje dla dzieci (min. 10 oséb)*

e Parking

e Obstuge kelnerska

o Mozliwosé wykonania sesji
zdjeciowej w hotelu

e Podstawowe dekoracje

¢ Przedtuzenie bufetu o 2h:
dorosty 20 PLN brutto od osoby,
dziecko do 12. roku zycia 12 PLN
brutto od osoby

¢ Wynajem sali na wytacznosé
(obowiazuje zmodyfikowane lub
indywidualnie dopasowane
menu)

¢ Specjalna oferta na nocleg

**Cena 330 PLN od osoby, dziecko do 12. roku zycia 210 PLN od osoby, dzieci do lat 4 gratis. Podana cena jest cena brutto.
*Minimum dotyczy tacznie wszystkich rezerwacji na dany termin.



MENU BUFETOWE

12:30 - 1/7:00
BUFET CIEPLY

Rosot drobiowo-wotowy z warzywami korzennymi i makaronem

Krem z biatych szparagéw z oliwa truflowa

Wotowina po burgundzku

Mini schabowe z sosem tatarskim z podgrzybkami

tosos w sosie z kopru wioskiego i wina Wermut

Ziemniaki baby pieczone z rozmarynem i czosnkiem

Pierogi ruskie z okrasa z cebuli i kwasna Smietana

Pierogi z miesem ze skwarkami i szczypiorkiem

Zielone warzywa ogrodowe z mastem ziotowym i prazonymi migdatami
Stacja kucharska z makaronami robionymi na zyczenie *

Stacja kucharska ,carving” z wolno pieczonym sezonowanym
rostbefem i karkéwka z wieprzowiny jabtkowej oraz purée
ziemniaczano-batatowym z syfonu i trzema sosami *

*Stacje kucharska przygotowujemy dla minimum 50 oséb w jednym terminie. W terminach o obtozeniu ponizej 50 oséb,
potrawy beda serwowane w bufecie.



BUFET ZIMNY

Sledz w trzech odstonach: w oleju Inianym, w sosie z musztardy francuskiej
i miodu, pod $mietanowa pierzynka

Deska pieczonych mies, wedlin i pasztetéw z éwikta, chrzanem i piklami
Szparagi z szynka parmenska i sosem miodowo-musztardowym

Plastry grillowanych warzyw i boczniakéw krélewskich marynowanych w oliwie
zZ mieta

Caprese z mozzarelli bocconcini i pomidorkéw cherry z bazyliowym pesto
i kremem balsamicznym

Carpaccio z pieczonych burakdéw z kozim serem, nerkowcami i rukols
Placuszki ziemniaczane z wedzonym tososiem, kawiorem i créme fraiche
Grillowane krewetki tygrysie z salsa z zbtej papryki, mango i czerwonej cebuli

Satatka z Gorgonzola, pieczong papryka, suszonymi pomidorami i orzeszkami
pini
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem

Satatka grecka z grzankami z pity




BUFET DESEROWY

Wybér krojonych owocéw

Sernik w stylu nowojorskim

Tarta z owocami leSnymi

Ciasto czekoladowe

Tiramisu

Panna cotta mango z sosem malinowym
Stacja z goframi i wata cukrowa *

Fontanna czekoladowa

NAPOJE

Woda mineralna

Wybor sokébw owocowych i napoi gazowanych
Kawa, wybér herbat i syropéw smakowych
Wino domowe biate i czerwone

Wino musujgce

*Stacje kucharska przygotowujemy dla minimum 50 oséb w jednym terminie. W terminach o obtozeniu ponizej 50 oséb,
potrawy beda serwowane w bufecie.
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