MENU SYLWESTROWE

Stacje kucharskie
Stacja sushi

Stacja live cooking z risofto
i makaronami w stylu wtoskim

Stacja carvingowa z pieczonymi
miesami oraz wyborem dodatkéw

Stacja z owocami morza
oraz pieczonymi i wedzonymi rybami
Stacja z nale$nikami Crépes Suzefte

Stacja kucharska
»PAST MIDNIGHT SNACKS”
- podawana po poétnocy

Przekgski w stylu street food: mini
burgery, mini hot dogi, frytki truflowe,
buteczki bao
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Bufet zimny
Przystawki

Mini tartaletki z tatarem z tufczyka,
awokado i piklowanqg czerwonq
cebulg

tosos gravlax na blinach gryczanych
z créme fraiche i kawiorem

Krewetki krélewskie z mango, chili
i kolendrq

Pastrami wotowe z piklowanymi
warzywami na brioche

Mini roladki z rostbefu z musem
tfruflowym i piklowanymi kurkami

Tatar z poledwicy wotowej
z wafelkami z parmezanu

Tacos z kaczkg confit i chutneyem
Z mango

Burrata z karmelizowanymi figami,
szynkg parmenskg i malinowym
kremem balsamicznym

Deska polskich wedlin z marynatami

Deska seréw miedzynarodowych
z miodem truflowym i winogronami VGT

Arancini z burakiem i fetq,
z aioli szafranowym VGT

Vol-au-vent z ragout z borowikéw
i oliwqg truflowg VGT

Satatki

Satatka z grillowang oémiornicq,
pieczonqg paprykq, oliwkami
Kalamata, konfitowanymi
pomidorami koktajlowymi
i dressingiem cytrynowym

Satatka z pieczonymi burakami,
kozim serem, karmelizowanymi
orzechami wtoskimi, rukolg
i dressingiem balsamicznym VGT

Satatka z czarnej komosy ryzowej
z granatem, §wiezym ogorkiem, mietq,
fasolkg edamame i pieczonqg dyniq VG



MENU SYLWESTROWE

Bufet ciepty

Zupy

Esencjonalny bulion z grzybdw leSnych
z makaronem gryczanym i warzywami
korzennymi pieczonymi w miodzie VG

Krem z topinamburu z przegrzebkami
Dania gtéwne

Poledwica wotowa sous-vide z sosem
z zielonego pieprzu i koniaku

Piers z kaczki z sosem
pomarafczowym z nutq imbiru

Wolno gotowane policzki wieprzowe
z salsq z kiszonych ogdérkdéw z miodem

Pierogi z gesing, skwarkami, dymkqg
i kwasng Smietang

Poledwica z dorsza atlantyckiego
z sosem szampanskim

Kremowe purée ziemniaczane
z czosnkiem niedzwiedzim VG

Palona marchew z grillowanq szalotkq
i marynowanymi karczochami,
sos jogurtowy z kminem rzymskim VGT

Ragout z borowikéw, dyni, kopru
wtoskiego i soczewicy belugaq,
z warzywnym demi-glace
i kasztanami jadalnymi VG
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Bufet deserowy

Sernik nowojorski z musem
pistacjowym

Miodownik z kremem budyniowym
i fruzeling z owocdw lesnych

Torcik z czekoladowym ganache,
stonym karmelem
i orzechami ziemnymi

Tarta z chrupkg malinowo-
-biatoczekoladowq i kremem
z orzechdéw laskowych

Mini tartaletki z kremem z palonej
biatej czekolady i curdem z marakui

Mini tartaletki czekoladowe z praling
z orzechdéw laskowych

Monoporcja z musem kokosowym
i ananasem

Beza z zelkg malinowqg
i kremem Chantilly

Napoje

Nielimitowany pakiet napojéw:
woda, soki, napoje gazowane, kawaq,
wybor herbat

Spinolo Frizzante
Wino domowe biate i czerwone
Wybér drinkéw i koktaijli
Butelka wédki 0,51 na pare



