
KOLACJA
SERWOWANA

Przystawka
Świeże ostrygi, cytrynowy crème fraîche,
kruszonka z chleba na zakwasie i szynki

dojrzewającej, dressing na occie z kwiatu
czarnego bzu, piklowana czerwona kapusta,

kawior

Zupa
Esencjonalny bulion na pięciu gatunkach mięsa,

mini warzywa na purée z zielonego groszku, 
quenelle z musu z kurczaka

Danie główne
Górka cielęca, sałata duszona z warzywami

w glazurze z jabłka i majeranku, konfitowane
baryłki z ziemniaków Ratte, marchew baby,

smardze w śmietanie z nutą kawy,
sos burgundzki

KOLACJA SERWOWANA
WEGAŃSKA

Przystawka
Mille-feuille z zielonej i żółtej cukinii,

tatar z pieczonych pomidorów, piklowana cebula 
perłowa, majonez szczypiorkowy, kruszonka

z pieczywa na zakwasie

Zupa
Esencjonalny bulion z pieczonych warzyw

i grzybów, mini warzywa na purée z zielonego 
groszku

Danie główne
Bourguignon z konfitowanym porem,

zapiekanka z korzenia selera, sos truflowy z soku
z ziemniaków, smardze,

chrupki z siemienia lnianego

Deser
Mousse au Chocolat z likierem pomarańczowym, 

truskawki, pistacje

Zapraszamy do skorzystania z 10% rabatu na napoje z karty restauracyjnej dla Gości walentynkowych.

walentynki

MENU
FINGER FOOD PRZED SEANSEM

Pâté z wątróbek drobiowych, korniszon, tost

Tatar z polędwicy wołowej, kapary, szalotka, oliwa, sól morska,
majonez ostrygowy aromatyzowany cytrusami

Vol-au-vent z rakami, mini warzywa w beszamelu, szparagi

Tosty z tapenadą z czarnych oliwek, rukola

Ser Brillat Savarin, prażony orzech laskowy, mus z pieczarek i miodu

Wytrawne ptysie, kremowy kozi ser, konfitura z borowików

Rösti, kwaśna śmietana, kawior, piklowana szalotka, koperek

STACJA Z DESERAMI INSPIROWANYMI FILMEM I NIE TYLKO:

Między innymi omlet Norweski, ptysie z truskawkami, gruszka duszona w syropie
z kremem pâtissière i figami w Crème de Cassis, Crêpes Suzette


