PRZYJECIE KOMUNIJNE

OFERTA 2023

Satatka z mini mozzarella, lis¢mi bazylii, pomidorami
koktajlowymi oraz oliwg extra virgin

Satatka ze szpinakiem, truskawkami, awokado, arbuzem

z dodatkiem pestek granatu i kremu balsamicznego

Satata z warzywami z dodatkiem zielonych szparagéw

oraz dresingiem ziotowym

Sosy: tzatziki, tysigca wysp, musztardowy z miodem i koperkiem

Wybér polskich ryb wedzonych, podanych z chrzanem i cytryna
Szynka parmenska i zielone szparagi w akompaniamencie
marynowanej figi

Schab po warszawsku z nadzieniem z chrzanu i jajek

Wybor mies pieczonych, domowy pasztet

Kozi ser z zapiekanymi w miodzie orzechami wtoskimi, pieczonymi
burakami oraz rukolg z dodatkiem oliwy pomaranczowej
Weganskie wedzone tofu z satatka z glonéw morskich, sezamem,
sosem z mango i papryczki jalapeno

Dodatki: ¢wikta, sos tatarski, ogorki matosolne i konserwowe,
pieczarki marynowane

Rosét z drobiu i wotowiny z makaronem
Krem ze szparagdéw i warzyw z oliwa truflowa i grzankami

Filet z sandacza z sosem cytrynowym i szafranem

Pieczona poledwiczka wieprzowa z delikatnym sosem

»Beef Bourguignon”- wotowina wolno duszona w sosie wtasnym
z dodatkiem rozmarynu i pieczonego czosnku

Canelloni z ricotta, szpinakiem i pomidorami,

zapiekane z sosem beszamel i mozzarellg

Mtoda kapusta z pomidorami i koperkiem

Wybér maki i nigiri: z fososiem, tuniczykiem, krewetkami

i weganskich, podanych z wasabi, imbirem, sosem sojowym,
satatka z glonéw Wakame z sezamem

Krewetka w panierce z sosem z mango i papryczki jalapeno

Mini steki z poledwicy wotowej

Owoce morza z czosnkiem, ziotami i papryczka chili w sosie

z biatego wina i masta

Peklowana szynka wieprzowa pieczona z gozdzikami i miodem
Makaron Campagnolo z zielonymi szparagami i pomidorami
Do wyboru dwa sosy do mies

Rosét z makaronem

Chicken Fingers - paluszki z kurczaka
Frytki, ketchup

Nalesniki z serem i sosem truskawkowym

Fontanna czekoladowa z dodatkami

Owoce krojone

Lody, gofry z wyborem owocéw i soséw

Wybor deserdw i ciast z hotelowej cukierni (5 rodzajow)

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley)
Soki owocowe

Kawa i herbata

Wino musujace

Wino domowe biate i czerwone

Warzywa sezonowe z mastem ziotowym Piwo Zywiec
Ziemniaki gotowane z koperkiem
KONTAKT:
Marzanna Murawska / Social Event Senior Sales Manager
tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska(@hilton.com O

lub Guest Service, tel. 22 278 00 00



PRZYJECIE KOMUNIJNE

Brunch w restauracji Garden
OFERTA 2023

WARUNKI OFERTY

o Oferta dotyczy rezerwacji podczas brunch’y w soboty i niedziele w maju oraz w niedziele w czerwcu 2023 r w godz. 13.00-17.00
e Dzieciw wieku 5 - 12 lat obowiazuje znizka 50% od ceny podstawowej
e Dzieci w wieku do 4 lat uczestnicza w przyjeciu bezptatnie

W RAMACH OFERTY ZAPEWNIAMY

e Dekoracje kwiatowe na stole

o Obstuge kelnerska

e Animacje dla dzieci

e Bezptatny parking zewnetrzny dla gosci

WARUNKI REZERWAC]I

Warunkiem potwierdzenia rezerwacji jest podpisanie umowy oraz wptacenie zadatku w wysoko$ci 30% kwoty okreslonej w umowie,
w terminie 5 dni od daty jej podpisania przez obydwie strony.

TORT NA ZAMOWIENIE

DO WYBORU SMAKI:
e Czekoladowy z musem truskawkowym
e Z bita Smietana, biata czekolada i Swiezymi owocami
e Zciemna czekolada i owocami

Cena tortu 130 PLN brutto / kg
Optata za wniesienie wtasnego tortu wynosi 100 PLN brutto

REZERWACJA MIEJSC NA WYLACZNOSC

Istnieje mozliwo$¢ wynajecia na wytaczno$¢ prywatnej czeéci Restauracji Garden podczas komunijnego brunchu, w ramach brunchowego
menu bufetowego. Rezerwacja jest mozliwa przy liczbie gosci powyzej 60 os6b dorostych. Cena wynajmu wynosi 3000 PLN brutto.

DODATKOWE UStUGI WYCENIANE INDYWIDUALNIE

e dekoracja sali
o dekoracja stotow




