® PRZYJECIE KOMUNIJNE 2024

DOUBLETREE

e Brunch w restauracji Garden

Satatka z mini mozzarella, pomidorami i pesto bazyliowym

Satatka ze szparagami, boréwkami, kozim serem i kremem balsamicznym
Satatka z owocami morza, pesto paprykowym i Swiezymi ziotami

Satatka Cezar z kurczakiem i parmezanem

Grillowane warzywa z oliwg ziotowa, karczochami i oliwkami

Marynowany matjas z kwa$na Smietana, jabtkiem i dymka

Tatar z pstraga, ogorek i pesto koperkowe

Dojrzewajacy rostbef wotowy, pomidory wisniowe i szparagi

Schab wieprzowy z musem chrzanowym, natka pietruszki i marynowanga szalotka
Pieczona karkéwka i boczek, gorczyca i domowe pikle

Wedzone wedliny i kietbasy z ogdérkiem kiszonym, marynowanga szalotka i grzybami
Wybér pieczywa, masto

Krem z konfitowanych pomidoréw i grzanki ziotowe
Bulion drobiowo-wotowy z makaronem i warzywami

Pier$ kurczaka zagrodowego ze szpinakiem, pomidorami i bazylia
Wolno pieczona wotowina z sosem pieczeniowym

toso$ battycki w stylu Wellington z jarmuzem i sosem szafranowym
Pierogi ukrainskie z cebulg duszong w biatym winie

Mtode ziemniaki z koperkiem

Karmelizowane buraki z kremem balsamicznym

Pieczone warzywa sezonowe z emulsja ziotowa

Makaron garganelli z krewetkami, szparagami i czosnkiem
Zielone curry z kurczakiem, bok choy i tajska bazylia
Grillowany karmazyn z tymiankiem i emulsjg koperkowa

Wybor sushi maki, nigiri i california
Wybor dodatkow: sos sojowy, imbir, wasabi, wakame

Mini sznycle wieprzowe
Pieczone wedgesy
Makaron spaghetti z sosem boloAskim

Wybor 5 deseréw z hotelowej cukierni
Fontanna czekoladowa z owocami
Stacja z lodami, goframi i dodatkami

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley)

Soki owocowe

Kawa i herbata

Wino musujace, wino domowe biate i czerwone, piwo Zywiec

KONTAKT:
Marzanna Murawska / Social Event Senior Sales Manager

tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska(@hilton.com
lub Guest Service, tel. 22 278 00 00




® PRZYJECIE KOMUNIJNE 2024

DOUBLETREE
by Hilton’

e Brunch w restauracji Garden

e Oferta dotyczy rezerwacji podczas brunch’y w soboty i niedziele w maju oraz
w niedziele w czerwcu 2024 r. w godz. 13.00 -17.00

e Dzieciwwieku 5 - 12 lat obowiazuje znizka 50% od ceny podstawowej

e Dzieci wwieku do 4 lat uczestnicza w przyjeciu bezptatnie

e Dekoracje kwiatowe na stole

e Obstuge kelnerska

e Animacje dla dzieci

e Bezptatny parking zewnetrzny dla gosci

Warunkiem potwierdzenia rezerwacji jest podpisanie umowy oraz wptacenie zadatku
w wysokoéci 30% kwoty okres$lonej w umowie, w terminie 5 dni od daty podpisania
przez obydwie strony.

DO WYBORU SMAKI:

e marakuja i mango

e bita $mietana, biata czekolada i Swieze owoce
e ciemna czekolada i owoce

Cena tortu 150 PLN brutto / kg
Optata za wniesienie wtasnego tortu wynosi 150 PLN brutto

e dekoracja sali
e dekoracja stotéw

KONTAKT:
Marzanna Murawska / Social Event Senior Sales Manager

tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska(@hilton.com
lub Guest Service, tel. 22 278 00 00




