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PRZYSTAWKI

Poledwiczka wieprzowa nadziewana wedzona $liwka i morela

Pieczony schab z jajkiem, mastem i chrzanem

Wedzony sum i toso$ z sosem tatarskim

Tatar z pstraga z marynowanym ogoérkiem

Jajka z musem truflowym, pasta ze szczypiorkiem oraz wedzong makrela

PRZYSTAWKI WEGE
Baktazan pieczony z parmezanem, granat i oliwa ziotowa
Marynowane tofu z salsa z mango i kolendra

Satatka jarzynowa z jajkiem i groszkiem
Satatka ziemniaczana z boczkiem, ogérkiem kiszonym i gorczyca
Satatka Sledziowa z selerem naciowym

BAR SALATKOWY:
Wybér Swiezych warzyw sezonowych, 3 rodzaje zielonych satat

Domowe marynaty i kiszonki: buraki marynowane w czerwonym winie i
orientalnych przyprawach, niemiecka octowa kapusta z kminkiem, kimchi
— koreanska kiszona kapusta z przyprawami, marynowana z6tta marchew,
ogbrki kiszone, ogéreczki marynowane, szalotki w szafranie, wtoskie
cebulki w occie balsamicznym, kolorowe pikle z warzyw, octowa czerwona
cebula z anyzem, cynamonem i chili, biata cebula z gorczyca

Dodatki: tuiczyk, ser feta, grzanki, oliwki, karczochy, suszone pomidory,
zielony groszek, gotowane jajka, cytryna
Wybér oliw i octow smakowych

Sosy: emulsja musztardowa z miodem, kulki serowe Labneh obtoczone
w ,.za 'atar”- arabskiej mieszance zi6t, vinegrette ziotowy z dymka, chutney
z jabtka i jalapeno, pasta warzywna ,.ajvar”

Pieczywo: chleb razowy, pita, buteczki, bagietka
Masto

Boczek i karkbwka pieczone w majerankowej glazurze
Wedzone wedliny i kietbasy

Sledz z cebulka

Smalec ze skwarkami

Wybér pikli i soséw

Zurek staropolski z jajkiem i chrzanem
Barszcz z kiszonych burakéw

Dtugo pieczona kaczka z pomarafcza, kardamonem i sosem wisniowym
Opiekany dorsz w pomidorach z warzywami korzeniowymi

Kasza gryczana z grzybami, jarmuzem i szalotka (WEGAN)

Babka ziemniaczana z majerankiem

Parowany brokut i kalafior z mastem truflowym

Pieczona brukselka z oliwa czosnkowa

Maki, nigiri, sushimi
Dodatki: sos sojowy, kimchi, wasabi, wakame, sambal

Smazone krewetki z czosnkiem i chilli
Mule duszone w biatym winie
Grillowana biata kietbasa z karmelizowana cebula i Swiezym chrzanem

Pieczen rzymska z sosem polskim i ziemniakami w mundurkach
Wolno pieczony rostbef wotowy z grillowang cebulg i papryka

Tradycyjny ros6t z makaronem
Mini kotleciki schabowe
Pieczone t6dki ziemniaczane
Suréwka Colestaw

Mazurek z kajmakiem

Babka wielkanocna z bakaliami

Sernik z biatg czekolada

Sekacz z lukrem

Tarta czekoladowa z orzechami

Torcik ,,Czarny Las”

Stacja z goframi

Stacja z lodami i dodatkami

Fontanna czekoladowa z krojonymi owocami

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley)
Soki owocowe

Napoje gorace: kawa i herbata

Wino musujace

Wino domowe biate i czerwone

Piwo Zywiec

Dzieci w wieku 5-12 lat obowiazuje znizka 50% od ceny podstawowe;j.
Dzieci w wieku do 4 lat uczestniczg w przyjeciu bezptatnie.

REZERWACJE DLA GRUP powyzej 10 os6b dorostych:
e Marzanna Murawska / Social Event Sales Manager, tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska(hilton.com

KONTAKT:

REZERWACJE INDYWIDUALNE do 10 os6b dorostych:
e Restauracja Garden tel. 22 278 01 00 lub Guest Service tel. 22 278 00 00



mailto:marzanna.murawska@hilton.com

