
PRZEKĄSKI ZIMNE

PRZYSTAWKI:
Grillowane pomidory z pesto bazyliowym i marynowaną mozzarellą
Pieczony bakłażan z musem pistacjowym i limonką
Tagliata di manzo z parmezanem, smażonymi kaparami i rukolą
Gambas a la plancha z papryką chipotle i musem z pieczonego
czosnku
Marynowana ośmiornica z szalotką i kolendrą
Tapas bar: wybór hiszpańskich wędlin, oliwek, tortilli i patatas bravas

SAŁATKI:
Sałatka z tuńczykiem, awokado i jajkiem przepiórczym
Sałatka z endywii, malin i sera Taleggio
Sałatka z małży, dymki z winegretem cytrynowym
Sałatka z wołowiną, balsamico i datterini

BAZAR WARZYWNY:
Wybór sałat, sosów, warzyw i dodatków

Pieczywo: chleby, bułeczki, bagietki, foccacia
Masło 

ZUPY
Gazpacho z pomidorów
Krem z białych szparagów z oliwą szczypiorkową

STACJA SUSHI
Sushi: maki, nigiri, sushimi
Dodatki: sos sojowy, kimchi, wasabi, wakame, sambal

STACJA LIVE COOKING I CARVING
Grillowana dorada z masłem truflowym
Stek z polędwicy wołowej
Smażone krewetki w białym winie, czosnku i chilli
Paella z owocami morza, oliwkami i szafranem

Wolno pieczony łosoś w soli morskiej z tymiankiem i oliwą porową

BUFET DZIECIĘCY
Kremowa zupa pomidorowa
Chrupiące kawałki kurczaka
Foccacia z sosem pomidorowym i mozzarellą
Frytki
Sezonowa surówka warzywna

OPEN BAR NA NAPOJE I ALKOHOLE
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley)
Soki owocowe
Kawa i herbata
Wino musujące, wino domowe białe i czerwone
Piwo Żywiec

DANIA GŁÓWNE I DODATKI
Duszona jagnięcina z sosem kawowym
Grillowany kurczak zagrodowy z sosem Mojo Picon
Pieczony dorsz z pomidorami, szalotką i chrustem ziemniaczanym
Opiekane młode ziemniaki
Steki z polenty i kalafiora z zielonymi pomidorami
Grillowane warzywa z oliwą czosnkową

BUFET DESEROWY
Flan pistacjowy
Krem czekoladowy z pomarańczą
Mus mascarpone z biszkoptami kawowymi
Tarta z karmelizowanymi figami
Blok z białej czekolady, bakalii i malin
Stacja z goframi
Stacja z lodami i dodatkami
Fontanna czekoladowa z dodatkami i krojonymi owocami

NIEDZIELNY
BRUNCH

CZERWIEC - SIERPIEŃ

REZERWACJE DLA GRUP powyżej 10 osób dorosłych: 
Marzanna Murawska / Social Event Sales Manager, tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska@hilton.com

REZERWACJE INDYWIDUALNE  do 10 osób dorosłych: Restauracja Garden, tel. 22 278 01 00 lub Guest Service, tel. 22 278 00 00

Cena 270 PLN od osoby
podana cena zawiera VAT
Dzieci w wieku 5-12 lat obowiązuje zniżka 50% od ceny podstawowej.
Dzieci w wieku do 4 lat uczestniczą w przyjęciu bezpłatnie.

w restauracji Garden

MENU Z DANIAMI KUCHNI HISZPAŃSKIEJ 
oferta ważna od 02.06 do 25.08.2024


