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SAELATKI
Bar satatkowy DoubleTree z 3 dressingami
Satatka z wedzonym potgeskiem, dynig, rukolg i zurawing
Salatka z tuniczykiem, karczochami i oliwkami
Satatka z pieczong wieprzowinag, dynig, ogorkiem i grzybami
Mix satat ze szpinakiem, filetowanymi pomaranczami, serem
tofu oraz z malinowym balsamico

PRZEKASKI ZIMNE
Wyboér wedzonych ryb z dodatkami
Placki z dyniowego puree
z wedzonym lososiem i Smietang
Szynka parmenska z melonem
Cukinia z podsuszanymi pomidorami i oliwg truflowq
Ser wedzony podpuszczkowy z musem z pieczonego baklazana
Wybor biatego i ciemnego pieczywa,

D OUB LE I REE masto, maslo ziotowe, oliwy smakowe

by Hilton™ ZUPY

Consomme z kaczki z makaronem i warzywami
HOTEL & CONFERENCE Krem z dyni hokkaido z mlekiem kokosowym i imbirem
CENTRE WARSAW

DANIA GEOWNE
Karmazyn w sosie grzybowym
Zrazy wolowe w sosie rozmarynowym
Potrawka z jelenia z nalewka z trawy zubrowej
Warzywa jesienne z mastem ziotlowym
Stampott z ziemniakoéw, boczniakow i jarmuzu
Risotto grzybowe z parmezanem

BUFET DZIECIECY
Roso6l z makaronem
Nuggetsy z kurczaka
Satatka colestaw
Frytki
Nalesniki z serem i rodzynkami z sosem owocowym
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STACJALIVEPASTA &LIVE COOKING
Trzy gatunki makaronu
Wybor sosow: Alfredo, puttanesca, bazyliowe pesto

Mini steki z poledwicy wolowej z czosnkiem i rozmarynem
Kotleciki z jagnieciny
marynowane w musztardzie dijon i tymianku
Piers z kurczaka zawinieta w szynke dojrzewajaca
Steki z lososia marynowane w sosie sojowym i oleju
sezamowym, podawane w cytrynowej zalewie
Krewetki w czosnku ikolendrze
Osmiornica w pomaranczach z trawq cytrynowaqa

STACJA SUSHI

Sushi, pierozki Hacao

BUFET DESEROWY

D O ‘ ’ B LE I RE E Mus czekoladowy z karmelizowana sliwka

Galaretka z owocéw lesnych z gotowana gruszka i bitg Smietang

by H i ltO l’lrM Sernik z bialg czekolada
Szarlotka z rodzynkami
HOTEL & CONFERENCE Paja dyniowa z bakaliami
CENTRE WARSAW Tarta czekoladowa z orzechami
Mus jagodowy

Stacja z goframi
Kataryna z lodami i dodatkami
Czekoladowa fontanna z dodatkami i krojonymi owocami

OPENBARNANAPOJEIALKOHOLE
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley
Soki owocowe
Napoje gorace: kawa i herbata
Wino musujace
Wino domowe biale i czerwone
Piwo Zywiec

Cena 175 PLN od osoby
podana cena zawiera VAT

Dzieci w wieku 5-12 lat obowigzuje znizka 50% od ceny podstawowej.
Dzieci w wieku do 4 lat uczestnicza w przyjeciu bezptatnie.




