od 04.05 do 01.06.2024

Satatka z mini mozzarellag, pomidorami i pesto bazyliowym

Satatka ze szparagami, boréwkami, kozim serem
i kremem balsamicznym

Satatka z owocami morza, pesto paprykowym

i Swiezymi ziotami

Satatka Cezar z kurczakiem i parmezanem

Grillowane warzywa z oliwg ziotowa, karczochami i oliwkami
Marynowany matias z kwasna $mietana, jabtkiem i dymka
Tatar z pstraga, ogorek i pesto koperkowe

Dojrzewajacy rostbef wotowy, pomidory wisniowe i szparagi
Schab wieprzowy z musem chrzanowym, natka pietruszki

i marynowang szalotka

Pieczona karkéwka i boczek, gorczyca i domowe pikle
Wedzone wedliny i kietbasy z ogérkiem kiszonym,
marynowang szalotka i grzybami

Wybér pieczywa, masto

Krem z konfitowanych pomidoréw i grzanki ziotowe
Bulion drobiowo-wotowy z makaronem i warzywami

Pier$ kurczaka zagrodowego ze szpinakiem, pomidorami
i bazylia

Wolno pieczona wotowina z sosem pieczeniowym

toso$ battycki w stylu Wellington z jarmuzem

i sosem szafranowym

Pierogi ukrainskie z cebulg duszong w biatym winie
Mtode ziemniaki z koperkiem

Karmelizowane buraki z kremem balsamicznym
Pieczone warzywa sezonowe z emulsjg ziotowa

REZERWACJE DLA GRUP powyzej 10 oséb dorostych:
Marzanna Murawska / Social Event Sales Manager, tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska(hilton.com
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Wybér sushi maki, nigiri i california
Wybor dodatkéw: sos sojowy, imbir, wasabi, wakame

Makaron garganelli z krewetkami, szparagami i czosnkiem
Zielone curry z kurczakiem, bok choy i tajska bazylia
Grillowany karmazyn z tymiankiem i emulsja koperkowa

Mini sznycle wieprzowe
Pieczone wedgesy
Makaron spaghetti z sosem bolonAskim

Wybér 5 deseréw z hotelowej cukierni
Fontanna czekoladowa z owocami
Stacja z lodami, goframi i dodatkami

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley)
Soki owocowe

Kawa i herbata

Wino musujace, Wino domowe biate i czerwone
Piwo Zywiec

REZERWACJE INDYWIDUALNE do 10 os6b dorostych: Restauracja Garden, tel. 22 278 01 00 lub Guest Service, tel. 22 278 00 00




