MENU LIPIEC - SIERPIEN

SALATKI

Satatka z truskawek i malin z serem kozim i owczym, prazonymi
pestkami dyni, z syropem z owcow granatu

Satatka z lekko pikantnych o$miorniczek z matzami, pieczona papryka
i kaparami

Bar satatkowy: 3 rodzaje satat, 3 rodzaje warzyw,

wybér soséw - 3 rodzaje, oliwy smakowe

PRZEKASKI ZIMNE

Wybor wtoskich i hiszpanskich wedlin

toso$ w trzech odstonach: wedzony, smakowy i zawijany,

podany z wyborem soséw

Wedzony pstrag z domowymi piklami z mtodych warzyw

Pieczone poledwiczki z musem chrzanowym

Pasztety z domowymi piklami, chrzanem i ¢wikta

Pieczona piers$ indyka

Dodatki:

marynowane warzywa: dynia, $liwka, mini korniszony, patisony, cebulki,
kapary

Pieczywo: bagietki, chleb razowy, pita, buteczki

Masto

PRZEKASKI WEGANSKIE:

Pieczone i grillowane letnie warzywa podane z bazyliowym pesto
Hummusy: z bobu i zielonego groszku oraz z pieczonga, czerwonga papryka
Mini wegeburgery z soczewicy z tandori i curry, sos dyniowy z imbirem,
zielony groszek z wasabi

Smakowe placki Naan, sos jogurtowy z mieta, tagodny i pikantny z papryka
Gotabki z lisci winogron nadziewane ryzem, podane z ziarnami granatu
i plasterkami cytryny

ZUPY

Zupa z pieczonych pomidoréw z malinami (VEGAN)
Chtodnik

DANIA GLOWNE | DODATKI

Sandacz w sosie cytrynowym z estragonem, pomidorami i bobem
Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym

Kaczka orientalna w sosie ostrygowym z pieprzem i bazylia
Pieczone warzywa (VEGAN)

Ziemniaki mtode z koperkiem

Czarna soczewica z pieczonymi warzywami, pak choi (VEGAN)
Ryz jas§minowy z imbirem

Dim Sum i orientalne pierozki Gyoza
Sos sojowy ze szczypiorkiem
Sajgonki warzywne z sosem stodkie chili

Cena 235 PLN od osoby
podana cena zawiera VAT

REZERWACJE DLA GRUP powyzej 10 oséb dorostych:

®

DOUBLETREE
by Hilton™
HOTEL & CONFERENCE
CENTRE WARSAW

NIEDZIELNY

BRUNCH
w restauracji Garden

STACJA SUSHI
Maki, nigiri i sushimi
Weganskie: daikon, awokado, kanpyo, kimchi, ogérek, mango

STACJA LIVE COOKING / GRILL & CARVING
Krewetki z czosnkiem, ziotami i biatym winem

Mini steki z poledwicy wotowej

Aromatyczne mini steki z katamarnicy lub ryb morskich
Sosy: kremowy, pieprzowy i tymiankowy

Makaron wegetarianski - Tagiatelle w sosie kurkowym

BUFET DZIECIECY

Rosét z makaronem

Chrupiace kawatki kurczaka

Marchewka w miodowo-maslanej glazurze
Frytki

BUFET DESEROWY

Wybodr deseréw z hotelowej cukierni (5 rodzajow)

Stacja z goframi

Stacja z lodami i dodatkami

Fontanna z czekolada, dodatkami oraz krojonymi owocami

OPEN BAR NA NAPOJE | ALKOHOLE

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley)
Soki owocowe

Kawa i herbata

Wino musujace

Wino domowe biate i czerwone

Piwo Zywiec

Dzieci w wieku 5-12 lat obowiazuje znizka 50% od ceny podstawowej.
Dzieci w wieku do 4 lat uczestnicza w przyjeciu bezptatnie.

Marzanna Murawska / Social Event Sales Manager, tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska(@hilton.com

REZERWACJE INDYWIDUALNE do 10 os6b dorostych: Restauracja Garden, tel. 22 278 01 00 lub Guest Service, tel. 22 278 00 00




