
PRZEKĄSKI ZIMNE

PRZYSTAWKI
Marynowane tofu, chutney z mango i chilli
Pieczony bakłażan z sambalem i sezamem
Grillowany kurczak z curry i musem z orzechów nerkowca
Opiekana wołowina z salsą z wędzonej papryki, tajskiej bazylii i imbiru
Pieczone krewetki z czerwoną cebulą, kolendrą i ogórkiem
Tataki z tuńczyka, papaja i algi morskie

SAŁATKI
Sałatka z dynią hokkaido, imbirem i oliwą czosnkową
Sałatka w stylu kimchi
Sałatka z kalmarami, pikantny majonez i cytrusy
Sałatka z indykiem, liczi i słodkim sosem chilli

BAZAR WARZYWNY
Wybór sałat, sosów, warzyw i dodatków
Pieczywo: chleby, bułeczki, bagietki, foccacia
Masło 

NIEDZIELNY
BRUNCH

STACJA LIVE COOKING I CARVING
Smażone krewetki w białym winie, czosnku i chilli
Steki z polędwicy wołowej
Pad thai z krewetkami
Wołowina w stylu koreańskim z olejem sezamowym i melasą trzcinową
CARVING:
Wolno pieczone żeberka wieprzowe w sosie sojowym z sezamem i miodem

BUFET DZIECIĘCY
Rosół z makaronem
Mini sznycle
Spaghetti z sosem bolońskim
Frytki 
Sezonowa surówka warzywna

ZUPY
Tom kha kai z kurczakiem
Zupa Pho z krewetkami

STACJA SUSHI
Sushi: maki, nigiri, sushimi
Dodatki: sos sojowy, kimchi, wasabi, wakame, sambal

OPEN BAR NA NAPOJE I ALKOHOLE
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley)
Soki owocowe
Kawa i herbata
Wino musujące, wino domowe białe i czerwone
Piwo Żywiec

DANIA GŁÓWNE I DODATKI
Wołowina w sosie z zielonego pieprzu, kolendry i galangalu
Pieczona kaczka w sosie teriyaki 
Grillowany miecznik z zielonym sosem curry i tajską bazylią
Ryż jaśminowy z kokosem i kolendrą
Makaron sojowy z grzybami shitake
Warzywa stir fry z sosem ostrygowym i trawą cytrynową

BUFET DESEROWY
Wybór deserów z hotelowej cukierni (5 rodzajów)
Stacja z goframi
Stacja z lodami i dodatkami
Fontanna czekoladowa z dodatkami i krojonymi owocami

STYCZEŃ / LUTY

REZERWACJE DLA GRUP powyżej 10 osób dorosłych: 
Marzanna Murawska / Social Event Sales Manager, tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska@hilton.com
REZERWACJE INDYWIDUALNE  do 10 osób dorosłych: Restauracja Garden, tel. 22 278 01 00 lub Guest Service, tel. 22 278 00 00

Cena 259 PLN od osoby
podana cena zawiera VAT
Dzieci w wieku 5 - 12 lat obowiązuje zniżka 50% od ceny podstawowej.
Dzieci w wieku do 4 lat uczestniczą w przyjęciu bezpłatnie.

w restauracji Garden

MENU Z DANIAMI KUCHNI ORIENTALNEJ


