®

DOUBLETREE

Kolacja Swigteczna bufetowa

czas trwania do 4 godzin

Menu Polskie
klasyczne

PRZYSTAWKI

Matjas z marynowana cebula, kwaéna $mietana i jabtkiem
Panierowany dorsz z warzywami w pascie pomidorowej

Rolada z suma z rodzynkami i migdatami

Pieczona karkéwka, schab i boczek w ziotowej marynacie

Pasztet drobiowy z sosem tatarskim

Terrine z cukinii i komosy ryzowej z orzechami i konfitura cebulowa
Weganski pasztet z fasoli z majerankiem i zurawina

SALATKI

Satatka jarzynowa

Satatka ziemniaczana z ogérkiem kiszonym i gorczyca
Satatka Sledziowa z zielonym groszkiem i koperkiem
Pieczywo

Masto

ZUPY
Krem grzybowy z tazankami
Barszcz czerwony z grzybowymi uszkami

DANIA GLOWNE

Opiekany okoh z sosem polskim i natka pietruszki

Pieczona poledwiczka wieprzowa w miodowym sosie z gozdzikami i
pomarancza

Pierogi z grzybami i kapustg ze smazong cebulka

Kapusta wigilijna z grzybami i $liwka wedzona

Warzywa gotowane na parze z prazonymi ptatkami migdatow
Pieczone ziemniaki z ziotami

DESERY

Sernik pieczony z kruchym spodem
Piernik z powidtami

Domowa szarlotka z kruszonka
Makowiec z bakaliami

Cena 220 PLN od osoby

Podana cena nie zawiera VAT 8%
Cena obowiagzuje dla minimum 30 os6b




®

DOUBLETREE

Kolacja Swigteczna bufetowa

czas trwania do 4 godzin

Menu Polskie
premium

PRZYSTAWKI

Wedzony toso$ z ogérkiem i musem tatarskim

Tatar z pstraga, ogbrek kiszony i koperek

Panierowany dorsz z warzywami w pascie pomidorowej
Marynowany w wisniéwce matjas z piklowana szalotka i kwasna
Smietana

Wolno pieczony schab z musem jajecznym i chrzanem

Wedzone wedliny i kietbasy z piklami i wyborem soséw
Dojrzewajaca wotowina z konfiturg z czerwonej cebuli i wedzonej $liwki
Pieczone boczniaki z ziotowym musem i rukola

Karmelizowane buraki z pestkami stonecznika i orzechami wtoskimi
Weganski pasztet z fasoli z majerankiem i zurawing

SALATKI

Satatka jarzynowa

Satatka ziemniaczana z ogdrkiem kiszonym i gorczyca
Satatka $ledziowa z zielonym groszkiem i koperkiem
Pieczywo

Masto

ZUPY
Bulion wotowy z warzywami i lubczykiem
Barszcz czerwony z grzybowymi uszkami

Pieczony sandacz z sosem porowym i ziotami

Konfitowane udo kacze z sosem zurawinowym i jabtkami

Wolno pieczona wieprzowina w sosie piernikowym

Pierogi z grzybami i kapustg ze smazong cebulka

Kapusta wigilijna z grzybami i wedzona $liwka

Warzywa gotowane na parze z prazonymi ptatkami migdatéw
Duszona kasza gryczana z majerankiem i suszonymi grzybami
Pieczone ziemniaki w mundurkach, podane z mastem truflowym

DESERY

Pieczony sernik z kruchym spodem
Piernik z powidtami

Comber czekoladowy

Szarlotka z kruszonka

Makowiec z bakaliami

Krem zapiekany z wedzong $liwka

Cena 280 PLN od osoby
Podana cena nie zawiera VAT 8%
Cena obowiazuje dla minimum 60 osé6b




