DOUBLETREE
by Hilton™

HOTEL & CONFERENCE
CENTRE WARSAW

BUFET WIGILIJNY

w restauracji Garden
w godzinach 17.00-22.00

MENU SERWOWANE

Danie gléwne

Consomme grzybowe z tazankami

Filet z jesiotra pieczony z olejem makowym, sos rakowy,
mus z prawdziwkami oraz ziemniaki zapiekane.

Danie gléwne dla dzieci

Kremowa zupa pomidorowa

Paluszki z sandacza, opiekane ziemniaki i surowka
z marchewki z migdatami

MENU BUFETOWE

Zimne przekaski

Pieczony sandacz z bakaliami: migdaty, rodzynki w miodowej
marynacie z cynamonem i gozdzikami

Losos wedzony na ciepto i na zimno, chrzan, Smietana, cytryna
Poledwica z dorsza "po grecku” w warzywach,

W sosie pomidorowym

Sledz holenderski w winnej korzennej marynacie

Wedzony dorszi jabtka z cebulg w sosie Smietanowym

Wedzony sum z jezynami w syropie z wedzonej sliwki i jabtek
Carpaccio wotowe z lekko opiekanego rostbefu, ser Grana Padano,
oliwa z oliwek, kapary, rukola i swiezo tluczony czarny pieprz
Pieczony droéb: piersi kaczki, perliczki, kukurydzianego kurczaka
z sosem cumberland z nutg pomaranczy i imbiru

Pieczony indyk na galaretce z wina Malaga z boréwka brusznica

Zimne przekaski weganskie

Boczniaki w kKorzennej marynacie (a’'la $ledz)

Dynia z korzennymi przyprawami podana w warzywach,

W sosie pomidorowym

,Edamame” marynowane w tamaryndzie podane z pomidorami
zwodka i czarnym pieprzem

Marynowany w korzennych przyprawach ser tofu, awokado

i grapefruit, podany z sosem z mango i jalapeno

Salatkiidodatki

Pieczywo i masto, hummus z pieczonymi burakami
ikorzennymi przyprawami

Domowa salatka jarzynowa

Sledz z buraczkami, jabtkiem i cebula

Pstrag wedzony z grapefruitem, awokado i sliwka kalifornijska
Pikle: szalotka, sliwka, gruszka, patison, buraczki

Marynaty: kapary, oliwki, papryczki pikantne

Dania gorace

Barszcz czerwony z grzybowymi uszkami

Karp smazony soute

Filet z sandacza, sos porowy z likierem ziolowym
Losos pieczony podany w sosie cytrusowym

z kawiorem sferycznym

Bitki z poledwicy wolowej w delikatnym sosie cebulowym
z winem i tymiankiem

Dhugo pieczone udko z perliczki, sos pieczeniowy
Pierogi z kapusta i grzybami

Seler smazony w wodorostach (WEGANSKI)
Wigilijna kapusta z grzybami (WEGANSKI)

Orkisz gotowany z suszonymi grzybami, porem

i tymiankiem (WEGANSKI)

Bufet deserowy

Kompot wigilijny

Pieczony sernik z bialg czekolada

Domowa szarlotka

Piernik z konfitura sliwkowg

Desery porcjowane:

zapiekany krem pomaranczowy z cynamonem i konfiturg

z wedzonej sliwki

Mak z rumem i bakaliami z kruszonka migdatowa (WEGANSKI)
Serniczek jogurtowy z polewga jagodowa i borowkami

Open-Bar na napoje bezalkoholowe i alkohole
Woda mineralna gazowana i niegazowana

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley)
Soki owocowe

Napoje gorace: kawa i herbata

Wino musujace

Wino domowe biale i czerwone

Piwo Zywiec

Cena 250 PLN od osoby
podana cena zawiera VAT

Dzieci w wieku 5-12 lat obowiazuje znizka 50% od ceny podstawowej.
Dzieci w wieku do 4 lat uczestnicza w przyjeciu bezptatnie.

KONTAKT:

REZERWACIJE DLA GRUP powyzej 10 os6b dorostych:

. Marzanna Murawska / Social Event Sales Manager, tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska@hilton.com

REZERWACJE INDYWIDUALNE do 10 oso6b dorostych:
. Restauracja Garden tel. 22 278 01 OO0 lub Guest Service tel. 22 278 00 00



mailto:marzanna.murawska@hilton.com

