Menu Balu Sylwestrowego

BUFET ZIMNY

Przystawki

Ceviche z lososia norweskiego, marynowany zielony pieprz,
ringi z czerwonej cebuli

Siekany pstrag wedzony, marynowany w mirin z kietkami bambusa

Terrina z karmazyna z szyjkami rakowymi

Vol au vent z musem z ryb stodkowodnych i kawiorem z limonki e N g

Foie gras .z galaretka z porto na konfiturze z 'szlalotek T

Roladkl / rostbefu galloway z farszem srodmemnomorsktm
| i klelkaml buraka

Taghatta Wo}owa plemontese 7 flletam'l.,pomaranczy
. oy S0 s g Jq z hsc1 kaflru o -

Piers.. .a-'c.z.ki-rua-fls'kiéj pbdana z gruszka nashi
.7 "i grillowanym ananasem z sosem Mojo crillo

- Summier rolls z warzywami, grzybami mun-i serkiem wasabi
- Flan z dzikiego v,s'zp_inaku i owczegb sera fz': or“zechamia nerkowca

Pasztet z batatow - dyni hoka’lto czerwone] fasoli
i s}odklch rodzynek aromatyzowany ziarnami kolendry

-,:.Carpaccm 7 pleczonego buraka z serem kozim, orzeszkam1 piniowymi,
o2 _I salata frlzze 31 aromatyzowanq ohwq pomaranczowq
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BUFET ZIMNY

Satatki

Salatka z piersig kaplona, marynowana w teriyaki,
z kapustg pekinska i papaja

Salatka z szynka wedzong z serem mimolette,
fasolg, kukurydza i mango

Sa}atka z wolno pieczonym pork neck Hampshlre
SW1ezym1 i opiekanymi kasztanaml

Salatka z grillowanymi krewetkami, flletaml owoco
salatq rzymskq i dressmglem cointrea

M,Sa_{atka~tab1'1:]."§1',:Z'kas(ibe; b'ulgu'r i I'n’i'e;ﬁtox;vym chimic’hurri

-Sa}atka z mlodym szpmaklem karmehzowanq czerwong cebula,
"' . pomidorkami cherry, kozim serem '
i dres31ng1em balsamlczno mahnOWym

- Wybbér pieczy\?vé}, rﬁéslo" i
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BUFET CIEPLY

- Zupy

Fistaszkowa zupa z jarmuzem
Ramen z kurczakiem i kietkami fasoli mung
Krem z gruszki i pietruszki z chili faden

Dania gléwne

Steki z miecznika z musem z wasabi
i sosem szampanskim Dom Perignon

~Krélik duszony w kasztanach ze smardzami w kremowym sosie
aromatyzowanym Swiezym tymiankiem 2

Plkantne drumstlck marynowane w kakaowcu 7S

4 owocowd
1p1kantnym1 PaPrYCZkamI' SR

iczki ,_',.eprz’owelw ziel‘onym pieprzh: :

s Polqdwmzkl clelqce otulone szynkq parmenska} z boczn1akam1
s . 0 707 isosem truflowym

Rlsotto alla mllanese z zielonym groszklem o
T | smazonyml karczochaml °

,Pe'pi,ta. z ‘czerwo'nej. sociewicy i mar"chéwki z 'orientalny'mi,warzywa-mi 'curry _

R Warzywa strqczkowe gotowane na parze z warzywnq kostkq brun01se
R L L PO S | pleczonq dynlq

Zlemmakl amandlne z m}otkowanym pleprzem
'f“cZosnklem nledZWIGdZIm i solq hlmalaJska
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| | STACJE LIVE COOKING
'Mérkef ryb'grilloWanych: karmazyn, piotrosz, halibut

Krewetkl marynowane w winie Chateauneuf-du- Pape
trawie cytrynowej i kolendrze

Orientalna staCJa z makaronami: ryzowym
- pelnoziarnistym i dodatkami: wybor mies i warzyw

Chicagowska szynka wieprzowa wedzona w dymie wiSniowym
z sosami BBQ 1 Louisiana

Norweski losos pieczony w sarkofagu z soli morskiej -

Market stodkosci: lody z dodatkami, fontanna czekoladowa,
nale$niki z dodatkaml gofry

‘BUFET DESEROW

Sernik no'wojorski

Brownte czekoladowe z orzechaml pekan

" b:’ It 'SZWB.I’VdZVWEllekl
Tort kokosowy v/ ananasem |
Tarta brzoskwmlowa
kW1eza z pty51 A zloc1stym karmelu ‘
Deser kawowy v/ mahnowq taploka
Mus serowy y/ ZIelona herbatq sosem mango
i C ) . M_ll’l] Zygmuntowkl '

Tlramlsu
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W OPEN BAR NA NAPOJE I ALKOHOL

Welcome Drink

Alkohole: wodka, whisky, bourbon, Martini, rum,
wino domowe biale i czerwone, piwo

Soki owocowe
Cola, Fanta, Sprite

Woda mineralna

Kawa i herbata

" Wino muquace (lub szampan dla gosci w Strefle VIP)w o
na powitanie Nowego Roku :

LISTA DOSTEPNYCH KOKTAJLI
| -+ Caipiroska. - ey
i :ka cukler trzcmowy

. 'Kamlkaze Blue .
Wodka sok Z cytryny, blue curacao .

Blue Lagoon ,
Wodka sprlte blue curacao

Vodka Martlm .
Wodka Martlnl Extra Dry, ohwk1

DT Lemonade .
Whlsky, trlple sec, sour mix, sprlte

y : Whlsky Sour _
Whlsky, sok Z llmonkl syrop cukrowy, ,




